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Universitemiz Sosyal Isletmeler ve Yemekhaneler Sube Miidiirliigiinde 6grenci ve
personelin 6gle ve aksam yemeklerinde kullanilmak tizere “19 Kalem Gida Malzemesi Alinu”
icin agagidaki listede belirtilen malzemelerin satin alinmasina ihtiya¢ duyulmaktadir.

4734 Sayil1 Kamu Ihale Kanunu’nun 22/d maddesine gore satin alinacak olan, malzemenin
iginin tarafinizdan temini miimkiin ise 27.09.2022 saat 11.30’a kadar Saglik Kiiltiir ve Spor Daire
Bagkanligi’na teklif verilmesi konusunda geregini rica ederim.

S.N. Malzemenin Adi Miktar | Birim | Birim F iy;\t Toplam Fiyat
1 |Karnigik Tursu 300 Kg
2 | Tath Biber Salcasi 50 Kg
3 | Toz Yenibahar (1 Kg'lik) 5 Kg
4 |Toz Kimyon (1 Kg'lik) 15 Kg
S | Sumak 15 Kg
6 |Corbalik Kesme Makarna (Eriste) 300 Kg
7 |Pasta Kremasi (1 Kg'lik) 12 Kg
8 |Irmik (25 Kg'lik) 50 Kg
9 |Kesme Seker (Tekli Sargili) 20 Kg
10 | Ketgap (9 Kg) Tath 15 Kova
11 [Mayonez (8 Kg) 15 Kova
12 | Pastacilik Margarini 20 Kg
13 |Nisasta 50 Kg
14 | Pekmez (1 Kg'lik) 10 Kg
15 |Meyve Suyu (1 Litrelik) 24 Adet
16 |Nar Eksisi 40 Litre
17 |Kadinbudu Koéfte Tavuk (Donuk) 500 Kg
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18 | Tavuk Nugget (Donuk) 400 Kg
19 | Tavuk Snitzel (Donuk) 500 Kg
TOPLAM
KDV %
KDV %
KDV %
GENEL TOPLAM

Ek:

Aciklamalar

1-  Teklif Mektuplar: Idarenin Vermis/Yayinlanus Oldugu Birim Fiyat Teklif Cetveline Yazilacak Saglhik Kiiltiir ve Spor
Daire Bagkanligina Kapali Zarfta Elden, E-Posta veya Kargo ile Zamaninda Eksiksiz Teslim Edilecektir.

2- Uriin Numuneleri 27.09.2022 tarihi 16.00’a kadar Sosyal Isletmeler ve Yemekhaneler Sube Miidiirliigiine teslim
edilecektir.

3- Uriinler teslimleri tek seferde yapilacakur.

4- Odemeler bildirilen miktarlar kadar;
Ogrenci Yemekhanesi icin Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanhg ilgili biitce tertibi.
Personel Yemekhanesi icin Personel Yemek Kurulu tarafindan yapilacak olup, iki ayri fatura kesilecektir.

Hazirlayan Onaylayan
BKK KASGEM



T.C. KAYSERI UNIVERSITESI
KURU GIDA MIiKTARI VE TEKNiK SARTNAMESI

S.N KURU GIDA MIKTAR BIRIM
1. Karigik Tursu (10 Kg'lik) 30 KOVA
2. Tatli Biber Salgasi 50 KG
3. Toz Yenibahar (1 Kg'lik) 5 KG
4. Toz Kimyon (1 Kg'lik) 15 KG
5. Sumak 15 KG
6. Corbalik Kesme Makarna (Eriste) 300 KG
7. Pasta Kremasi (1 kg'lik) 12 KG
8. frmik (25 Kg'lik) 50 KG
9. Kesme Seker (Tekli sargili) 20 KG
10. | Ketgap (9 Kg) (Tatli) 15 KOVA
11. | Mayonez (9 kg) 15 KOVA
12. | Pastacilik Margarini 20 KG
13. | Nisasta 50 KG
14. | Pekmez (1 Kg'lik) 10 KG
15. | Meyve Suyu (1 litrelik) 24 ADET
16. | Nar eksisi 40 LITRE
17. | Kadinbudu Kéfte (Tavuk) (Donuk) 500 KG
18. | Tavuk Nugget (Donuk) 400 KG
19. | Tavuk Snitzel (Donuk) 500 KG

AMAC

Bu Teknik Sartname, Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Isletmeler ve Yemekhaneler Sube Miidiirliigiine
bagli birimlerin ihtiyact olan Gida Malzemeleri satin alimi isi amaciyla hazirlanmusgtir.

KAPSAM

Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Isletmeler ve Yemekhaneler Sube Miidiirliigiine bagli birimlerin
ihtiyaci olan gida malzemeleri satin alim isidir.

KISALTMALAR

Isbu sartnamede gecen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agikca baska anlamda kullanildig: ifade edilmedigi siirece
karsilarinda belirtilen anlama gelecektir.

“IDARE” : Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1

“YUKLENICI” : ihale neticesinde s6zlesme imzalanus, ve Idareye kars: yiikiimliiliik altina girmis, sirket veya sirketler.

1. KARISIK TURSU

Aerobik mezofilik bakteri (kob/g) 1,0X104-1,0X105
¢ Koliform 460-1100
e E.coli<3
e Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik kriterler tebligi Ek 8, Fermente Uriinlere Ait Mikrobiyolojik degerler
e Asetik asit oran1 %5’den az olmalidur.
e O Numara kornison tursu olacaktir. Karigik tursu, taze mahsul olup temiz, yara ve beresi olmayan lahana, biber, salatalik, havug,
domates vs. uygun oranlarda sirke, salamura, asetik asit ile fermente edilmis iiriin alinacaktir. Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii
koku olmamalidir. Tursu kendine has renk ve goriiniiste sebzesi yumusamamis, dagilmamus, ¢lirimemis ve kiiflenmemis, salyalanmamig
olmali, yabanci madde bulunmamalidir. Korpe sebzelerden yapilmis olmalidir. Sebzeler aci, fena kokulu, kurt yenikli, bozulmus,
¢liriimiis olmamalidir. Net agirligin stizme agirligina orani en az %70 olmalidir.
e Karisik Tursu ve kornison tursu 10 kg’lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Tursu saklamaya uygun, asitlige dayanikli
kovalarda {izgiin, bombesiz, temiz, olmalidir. Numuneden farkli ¢ikan tursular yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.
e Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde
istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
e Ambalaj tizerinde isletme kayit numaras, firma adi, adresi, net agirlig1, TS numarast tiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir
bigimde olacaktir.
e Imal tarihi, kurumumuz tarafindan {iriiniin teslim alindig: tarihten en fazla 1 ay dnceki tarih olmalidir. Kova adedi esas alinarak depo
teslimi yapilacaktir.
e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmis “lriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.
e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.



e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iniversite piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e REF.STD.NO: TS 11112

2. TATLI BiBER SALCASI

o Kiif (kob/g):1x101-1x102

e Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler teblig, Ek-5 Sebze ve Meyvelere Ait Mikrobiyolojik Degerler

e Yeni sene mahsuliinden iiretilmis olmalidir.

e Uriinler 4 kg-5 kg arasinda ambalajlarda getirilecektir.

e Getirilen salgalar kiiflenmis, kokmus ve bozulmus olmamalidir.

e Sal¢a kendine has renk, tat ve kokuda, koyu kivamda olmali, yabanci tat ve koku igermemelidir. Goriiniisii kendine has yeknesak
goriiniiste olmalr; salga, imalinde kullanilmas: kabul edilen her tiirli maddenin digindaki maddeler ile kabuk, ¢ekirdek ve bunlarin
parcaciklari gibi biber salcasi disinda yabanci maddeler bulundurmamalidir.

e Iginde canh, cansiz bocekler ve bunlarin pargalarini bulundurmamalidir.

e Boya maddesi igermemelidir.

e Su miktar1 %82’den, tuz miktar1 %6’dan fazla olmamalidir.

e Biber sal¢as1 hermetik olarak kapatilabilen TS 1234‘e uygun 6zellikteki kalayli ve kalaysiz kromlu lak’l1 levhalardan yapilmis olan
ve ebatlar1 TS 1924’e uygun teneke kutu, kavanoz veya 6zel aseptik ambalajlar i¢erisinde konulmug olmalidir.

e Kutular 5 kg’lik orijinal olup; saglam, dayanikli, orijinal mukavva koliler i¢erisinde teslim edilmelidir.

e Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir. Ambalajlar, iiriinii sicaklik degisimleri, hava,
nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarma dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj lizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numaras tiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir
bigimde olacaktir.

e Teneke adedi esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

e Biber salgasinin imal tarihi 1 y1l1 gegmemeli ve sal¢a i¢in (normal depolama ve kullanim sartlarinda) satic firma en az 6 ay garanti
vermelidir. 6 ay igerisinde bozulan malzemelerin tiim masrafi satic1 firmaya ait olacak sekilde ayn1 kalitede malzeme ile degistirilecektir.
e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e  Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e REF.STD.NO:Tiirk Gida Kodeksi Salga ve Piire Tebligi

3.-4.-5. BAHARATLAR (Kimyon-Sumak-Toz Yenibahar)

e Enterobaktericea: 100-1000 Maya ve kiif: 104-105

e S.aureus: 103-104 B.cereus: 103-104

e Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak

e Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig, Ek-1 Baharatlara Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133,
Teblig No: 2009/06)

e Tiim Baharatlarin mikrobiyolojik tahlil sonuglarmin (6zellikle aflatoksin agisindan giivenilir oldugunun raporunun) muayene
komisyonuna (iiriinlerin numunelerinin sunuldugu asamada) ibraz edilmesi zorunludur.

e Baharatlar yeni sene mahsuliinden mamiil olmalidir.

e Kusiiziimiinde, 25 gr’daki tane sayis1 200-500 arasinda olmalidir.

e Baharatlarn fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri EK-1, EK-2, EK-3, EK-4’¢ uygun olmalidir.

e Baharatlar, kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmali; bayatlamus, kizigmus, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis olmamali
ve bocek yenigi icermemelidir.

e Babharatlarin igerisinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler ve bunlarin kalintilari ve diger zararlilarin
kalintilart, yamurtalari, larvalart bulunmamalidir.

e Baharatlar, zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tas, toprak ve kum vb. organik ve/veya inorganik maddeler icermemelidir.

e Opgiitiilmiis baharat, en az %90°1 baharata 6zgii g6z aciklig1 belirlenmis olan eleklerden gegecek sekilde ince ¢ekilmis olmalidir.

e Baharatlara nisasta ve benzeri dolgu maddeleri katilmis olmamalidir.

¢ Kiiciik hindistancevizinde kalsiyum oksit oran1 kuru maddede kiitlece en ¢ok %0,35 olmalidir.

e Baharatlarda kullanilan katki maddelerine ait degerler 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incii miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yo6netmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.



e Baharatlardaki bulasanlarin miktar1 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

e Babharatlardaki pestisit kalintt miktarlari hususunda 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri Y6netmeligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

e 1 kg’lik orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik olmamalidir. Ambalajlari, {iriinii sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamal, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli
ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalaj tizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi tiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

e Uriinler teslim edildiginde raf dmriiniin %50’sini tamamlamamis olacaktir

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini yiiklenici firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan)
alinmig “Griinlin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” yiiklenici firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri {izerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi(Teblig No:2013/12)

6. CORBALIK KESME MAKARNA (Eriste)

e Eriste yapiminda kullanilan tim malzemeler ‘Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine’ ve belediye Gida Maddeleri Nizamnamesindeki
belirtilen hususlara; gida maddelerinin ve umumi sagligi ilgilendiren esya ve levazimin hususi vasiflarini gosteren tiiziige uygun 6zellikte
olmalidir.

o Eristeler dikdortgen kesim ve kavrulmus sekilde teslim edilecektir. Uzun, ince ve spiral kesim eristeler kabul edilmeyecektir.

e FEristeler ezik, birbirine yapigsmis, dagilmus, basik, yanik, hamurlagmis olmamali, i¢lerinde karigmamis halde un, tuz, katki maddeleri
ve bunlarin topaklari ile yabanct madde bulunmamali, kendine has homojen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi
bir yabanci madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

e Eriste 1. smif niteliklere sahip olmalidir.

e Ambalajlar, iriiniin sicaklik de@isimleri, hava, nem,isik vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iriiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamaly,iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tagima kosullarina dayanikli olmalidir.

e Ambalaj iizerinde iiretim ve son kullanma tarihi yer almalidir. Uretimden itibaren en fazla 3 giin gecmis eristeler kabul edilecektir.
e Uretici firma yetkili devlet (resmi)kurumlarindan alinnus ‘Gida Uretim (Unlu Mamuller: eriste ) Sertifikasina’ sahip olmal1 ve bu
sertifikay1 s6zlesme imzalandiktan sonraki ilk mal tesliminde muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmig “Griiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

e Verilen sahit numuneler etiket bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi
olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Firmalarca birakilan numuneler muayene komisyonu tarafindan tat, koku ve pisme siiresi gibi niteliklere gore degerlendirilecek ve
teknik sartnameye en uygun iiriinde karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

7. PASTA KREMASI

e Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Gida maddeleri tiiziigiinde tarif edilen sekilde usuliine uygun olarak
yapilacaktir. Kirlenmis, acimig, sabunlasmus, kiiflii, kurtlu, bdcek ve zararlilarca yenik olmamalidir.

e Damla cikolata yas pasta katki maddesi ve pasta kremasi orijinal 1 kg lik ambalajinda bulunmali ve iizerinde Firma
ad1,Adresi,Cinsi, TS Numarasi, Net Miktar1, Imalat ve Son Kullanma Tarihleri yer almalidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini yiiklenici firmanmn kargilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmig “Griiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” yiiklenici firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e  Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda
kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e REF.STD.NO: 2003/34 Krema ve Kaymak Teblig,28693 say1l1 katki maddeleri teblig



. IRMIK

AKS:104-105
e Koliform: 102-103
e Maya ve Kiif (kob/g): 1.0x103-1.0x104
e Ref Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G:
06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)
e Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. irmik ortam sicakliginda olmalidir. Iri boy ve taze olacaktir.
e Rengi hafif sarimtirak veya sar1 olacak, boyanmis olmayacaktir. Elastikiyeti normal olacaktir. Elek altina gecen ve elek iistiinde kalan
miktarlarm toplami % 20’ yi gegmemelidir. Igerisinde bocek, bocek kalintilart ve yabanci madde bulunmayacaktir. Bugday irmiginin
rutubet miktar1 en ¢ok % 14.5 olmahdir.
e Sert bugday, durum bugdayindan elde edilmis olmalidir.
e Teslim sekli bez veya polipropilen elyafli torbalar veya 25 kg’ lik guvallarda teslim edilecektir. Ambalajlari, {irtinii sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikl
ve istiflemeye uygun olmalidir.
e Ambalaj lizerinde igletme kayit numarast, firma adi, adresi, net agirlig1, TS numarast tiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir
bigimde olacaktir.
e Kurumumuz tarafindan {iriiniin teslim alindig: tarihten en fazla 1 ay 6nceki tarih olmalidir.
e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmis “lriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.
e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakl bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.
e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

(o]

9. KESME SEKER

e Tek tek sargili olmali.

e Ogzelliklerini bozmayan, karton, kAgit mukavva ve benzeri veya bunlardan bir kaginin bir arada kullanildig1 malzemelerden yapilms
ambalajlar olacaktir.

e Sekerin birim ve nakliye ambalajlarinin agirlik toleranslar: Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

e Ambalaj tasima ve saklama siiresince sekerleri koruyacak nitelikte uygun malzemeden yapilmis olacaktir.

e Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme saglam, temiz, kuru, kokusuz olacaktir. 8. Kutu igindeki sekerin agirhg ile
patlamayacak sekilde kapatilmis olacaktir. Delik, yirtik ve patlak olmayacaktir.

e Kiip Seker %100 pancar sekerinden iiretilmis olacaktir. Ambalaj lizerinde imalat tarihi ve son kullanma tarihi yazili olacaktir. TS'ye
uygun olacaktir.

o Uriinlerin son kullanma tarihi, teslim tarihinden itibaren en az 1(bir) yil olacaktir.

10. KETCAP 9 Kg’lik (Tath)

e Uriinlerin yaninda 9 adet kapakli kova pompast verilecektir.

e Rengi, kokusu, kivami, tad1 kendine has olmalidir.

e Ambalaj iizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligi’ndan igletme onay belgesi alinmis olmali, tiretim izin numarasi ve tarihi, TS standardi, Firmanin ad1 veya
markasi ve adresi Uriiniin adu,tipi, Imalat seri ve parti numaralari, imal ve son kullanma tarihleri, Net miktarlar1 yer almalidir.

e 9-12 gr orijinal ambalajinda teslim edilecektir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmig “lriintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Salca ve Piire Tebligi (Teblig No: 2013/Taslak)

11. MAYONEZ (9 kg hik)

e Uriinlerin yaninda 9 adet kapakli kova pompast verilecektir.

e Mayonezkendine has renkte olacaktir.

e Kendine has tat ve kokuda olacaktir.

e Duyusal kontrollerde, mayonez lezzeti aranacaktir.

o Katki Maddeleri: Bu sartname kapsaminda yer alan iiriinler “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi”nin Gida Katki Maddeleri boliimiine
uygun olmalidir.

e Ambalaj iizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmus olmalidir. Uretim izin numarast ve tarihi, TS standardi Firmanin ach
veya markasi ve adresi Uriiniin adu,tipi imalat seri ve parti numaralari, imal ve son kullanma tarihleri Net miktarlari yer almalidir.

e 9 gr lik ve 8 kg lik orjinal ambalajinda teslim edilecektir.



e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini yiiklenici firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmig “Oriintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarin1” yiiklenici firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri {izerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

12. PASTACILIK MARGARINi
e AKS:103 - 104

¢ Koliform: 101- 102

e Maya-Kiif (kob/g): 1.0x101-1.0x102

e Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler teblig, Ek-1 Diger Gidalara Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133,
Teblig No: 2009/06)

e Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Agik sari-bej renkli, kendisine has goriiniiste olmali, yabanct madde
icermemelidir.

e Pastacilik margarini 10 KG lik, paketler halinde olacaktir. Kiiflenmis, acimis, rengi degismis, paketleri bozulmus olmayacaktir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olmalidir. Paketlerin {izerinde firma adi, adresi, net agirlig1, iiretim
ve son kullanma tarihi belirtilecektir.

e Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan boreklik margarinler degistirilecektir.

e Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini yiiklenici firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmig “iriintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” yiiklenici firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iniversite piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

e REF.STD.NO: 11.05.2008 tarihli Tiirk Gida Kodeksi Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi , R Gazete:17.05.2008-
26879, Teblig n0:2008/ 21

13. MISIR NiSASTASI

e Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. icerisinde yabanci madde bulunmayacaktir. Yapildigi maddenin admi
tastyacak, ayr1 cins nisastalardan birbirine karistirilmig olmayacaktir. Nigasta ortam sicakliginda olmalidir. Nem Max. %12,5 olacaktir.
e Nisasta, usuliine gore elde edilmis misirdan olacaktir.

e E. Coli<101 olmalidir.

e 25Kkg’lik orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlart, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin
ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numaras tiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir
bigimde olacaktir.

e Uriinler teslim edildiginde raf dmriiniin %50’sini tamamlamamis olacaktir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e Ref. Std. No. Renklendirici ve tatlandirici disindaki gida katki maddeleri teblig Teblig No: 2008/22

14. UZUM PEKMEZI

e Maya ve kiif: 100-1000

e Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig R.G:06.02.2009-27133, Teblig No:2009/06, Ek-1 Sekerli Uriinlere Ait
Mikrobiyolojik Degerler

e Suda ¢oziiniir kati madde (en az, %) 68 C13 (%o0) binde -23.5’den daha negatif olmali HMF (en ¢ok mg/kg) 75 Organik
asitler bulunmamal

e Toplam kiil (en ¢ok, %) 25

e PH 5.0-6.0



e Sakkaroz (en ¢ok, %) 1

e  Fruktoz/Glukoz orani 0.9/1.1

e Ticari Glukoz bulunmamali

e Ref: Tiirk Gida Kodeksi Uziim Pekmezi Tebligi R.G:15.06.2007-26553, teblig n0:2007-27

e Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Icerisinde tortu ve yabanci madde bulunmayacak, bozuk ve tagsis
edilmis olmayacaktir. Kendine has tat, akicilik ve renkte olacaktir. Uziim pekmezi ortam sicakliginda olmalidir.

e Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak o6zellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar
vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. 1 kg' lik ambalajlarda teslim edilmelidir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve
numuneden farkli ¢ikan {iziim pekmezi yapilan sdzlesmeye gore degistirilecektir. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 9'uncu boliimiindeki gibi olacaktir. Ambalaj tizerinde firma adi, adresi, malin adi, net agirhig, tiretim ve son kullanma
tarihleri kolayca okunabilir bicimde belirtilmelidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin kargilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmis “Uriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri {izerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan
ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve
kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iniversite piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

e REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Uziim Pekmezi Tebligi teblig n0:2017-8

15. KARISIK MEYVE SUYU

Meyve suyu kutusu neme ve dis etkilere koruma 6zelliginde 151k oksijen ve tat gecirmeyecek sekilde 7 katmandan olusacaktir
Meyve nektar1 kutusu 1 litrelik olacaktir.

Meyve sular1 mekanik islemlerle meyveden elde edilen renk, tat ve koku 6zelliklerini gosteren iiriinleri igermelidir.

Meyve suyu minimum %35 meyve suyu konsantresi igermelidir.

Meyve suyu kutular1 bombelesmemis, deforme olmamis olacaktir.

Ambalaj {izerinde iiriiniin TSE, ISO veya HACCP belgesine sahip oldugunu gosteren isaretler bulunmalidir.

Ambalajlarin lizerinde firma adi, adresi, net agirlig, tiretim tarihi ve son kullanim tarihi bulunacaktir.

16. NAR EKSiSi

e Kendine 6zgii olup, kotii koku olmayacaktir.

e Taze olgun narlardan kabuklarindan ve ¢ekirdeklerinden ayrilip, preslenerek ve konsantre edilerek hazirlanmig olacaktir.

o Kokmus, kiiflenmis, kirlenmis, kutular1 ezilmig delinmis olmayacaktir.

e Kullanilan tiim katki maddeleri 29.12.2011-28157 tarihli Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Y 6netmeligi’ne uygun olmalidir.
e Nar eksisi 6rnekleri kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini miiteahhit taahhiit edecek, bozuk ¢ikanlar ve uygun
depolama kosullarinda bozulanlar yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

e Bir 0nceki serinin iiriinii olmayacaktir.

e Orijinal nar eksisi sosu olmalidir.

Nar eksisi 6rnekleri ortam sicakliginda muhafaza edilecektir.

e Teslim sekli 1 litrelik siselerde olacaktir.

e Nar eksisi sosu aliminda sigse/kutu iizerinde belirtilen net agirlik esas alinacaktir. -Ambalaj {izerindeki isaretleme Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 9.ncu bolimiindeki gibi olacaktir.

e Ambalajlarin {izerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin ad1 ve adresi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi bulunmalidir.
Tagima Gida Kodeksi Yo6netmeliginin 10.ncu béliimiindeki gibi olacaktir.

17. DONUK KADINBUDU KOFTE (TAVUK)

e Donuk kadinbudu kéftenin her birinin agirligi 50 gr (£10)

e Derin dondurucuda (-18 C) en az 6 ay muhafaza edilebilmelidir.

e Ambalaji orijinal olmayan, deforme olmus veya yirtik olanlar kabul edilmeyecektir.

e Muayene kabul komisyonu tarafindan yapilan incelemeler sonucunda iiriinlerde biitiinliigii bozulmus, kokmus, tat ve renginde
standartlardan farkli bir durum tespit edilmesi durumunda iiriin iade edilecektir.

e Ambalaj i¢indeki kofteler sekil ve lezzet bakimindan ayni ebat ve kalitede olmalidir.

(18-19) DONUK TAVUK (NUGGET-SNITZEL)

e Donuk tavuk nuggetlar her birinin agirligi 35 gr (£10)

e Donuk tavuk snitzelin her birinin agirligi 100 gr (£10)

e Derin dondurucuda (-18 C) en az 6 ay muhafaza edilebilmelidir.

e Ambalaji orijinal olmayan, deforme olmug veya yirtik olanlar kabul edilmeyecektir.

e Muayene kabul komisyonu tarafindan yapilan incelemeler sonucunda iiriinlerde biitiinliigii bozulmus, kokmus, tat ve renginde
standartlardan farkli bir durum tespit edilmesi durumunda iiriin iade edilecektir.

e Ambalaj icindeki iirtinler sekil ve lezzet bakimmdan ayn1 ebat ve kalitede olmalidir.

e Uretici firma; Kanatli hayvan eti iiretimine dair T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmuig olmalidir. Isletme
Kay1t Belgesinin noter tasdikli veya idarece ash gibidir onay1 olan suretini ve bayi ise yetkili bayii belgesini s6zlesme imzalandiktan
sonra ilk {iriin tesliminde muayene komisyonuna ibraz sarttir.



e Kanath hayvan eti ve hazirlanmis karigimlarinda iireten isyeri, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin “Gida Maddeleri Ureten
Isyerlerinin Tasimasi Gereken Ozellikler” béliimiinde yer alan genel kurallara; 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan “Kanathi Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik”
hiikiimlerine ve 27.05.2004 Tarih ve 5179 Sayili “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun”unda belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir.

e Kanatli hayvan etleri fabrika ¢ikis1 yapildiktan sonra higbir yere ugramadan soguk zincir korunarak kurumumuza teslim edilmelidir.
Uriinlerin her tesliminde kesim raporu ile birlikte fabrikadan istedigimiz iiriiniin alimin1 gdsteren irsaliye ¢ikiginin fotokopisinin muayene
komisyonuna ibraz1 sarttir.

¢ Kanatli hayvan etlerinin ambalaji, koliler i¢inde koruyucu posetlerde ve iizerinde giivenlik bant1 veya kilit klipsi ile kapali sekilde ve
giivenlik bandinin iizerinde iiretim tarihi ve son kullanma tarihi basilmig olmalidir. Ambalaji herhangi bir nedenle agilmus iiriinler kabul
edilmeyecektir.

e Kurumumuz sonradan iglem gérmiis ve/veya ambalaji islem gormiis degistirilmis iirtinleri kabul etmeyecektir.

o Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e Kanatl hayvan eti, 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Kanatli Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim
Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik” hiikiimlerine uygun ruhsatlandirilmis kombina ve tesislerde
iretilmis olmalidir.

e Kanatl eti; Teblig No: 2006-29 Tiirk Gida Kodeksi ¢ig Kanatli hayvan eti Tebligi hiikiimlerine uygun olmalidir.

e Uretici firma; kesime alinan kiimeste en az 6 ay oncesine kadar, Tavuk Kolerasi, Tavuk Vebasi, Newcastle, Salmonellose,
Aspergillose, E.colibasillose, Micoplasmose, Leucose, Pseudo Tuberculose ve Toksoplasmose vh. gibi salgin hastaliklarin goriilmedigini
T.C. Tarim ve Ormancilik Bakanhigi’nin yetkili kurumundan alinacak raporla belgelemelidir ve bu belgeyi muayene komisyonunun
gerekli gordiigii durumlarda muayene komisyonuna teslim etmelidir.

e Kanatli hayvan eti, Aves sinifinda bulunan ve eti gida olarak tiiketilen tavuk olmalidir.

e Kanath eti, teknigine uygun olarak kesilmis, kan1 akitilmus, tiiyleri yolunmus, i¢ organlart ¢ikartilmis, bas ve ayaklar kesilmis,
yikama ve sogutma islemi gormiis, suyu sizdirilmis olmalidir.

e Kanath eti; modifiye atmosfer yontemi veya vakum ile ambalajlanmis kanatl etleri de dahil olmak iizere sogutma, dondurma veya
hizli dondurma disinda herhangi bir koruyucu islem gérmemis, istege bagli olarak parcalanmis veya pargalanmamis olmalidir.

e Uriinlerin tek partide tek tip gelmesi gerekmektedir.

e Kanath Eti tesliminde hepsi standart ve uygun gramajda olup olmadigina dikkat edilecek; uygunsuz oldugunda iiriin kabuli
yapilmayacaktir.

e Kanatl etler soguk zincir bozulmadan teslim edilmelidir. Uriin ve ambalaji ¢ok fazla ezilmis veya deforme olmus veya suyunu
birakmig asla olmamalidir.

e Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu hususlarin muayenesi kat’i kabul sirasinda
yapilacak, kanatli etin tiiketimi esnasinda etten kaynaklanan bir zehirlenme ve saglik problemi ¢iktigi takdirde veya muayene
komisyonunun gerekli gérdiigii hallerde, T.C. Saglik Bakanlig1 veya T.C. Tarim ve Orman Bakanlig1 veya Universiteler tarafindan
yapilacak laboratuvar analizleri (ki, bu analizlerin bedeli miiteahhit firma tarafindan karsilanacaktir) sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri
Tiiziigh ve Tirk Gida Kodeksine uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek ek zarar-ziyan ve mesuliyetten miiteahhit firma sorumlu
tutulacaktir.

e Kanath eti kurumumuz istegine bagli olarak taze veya hizli dondurulmus (soklu) olarak getirilmelidir.

e Kanatli eti goklu ise, son tiiketim tarihine 3 aydan az siire kaldig: takdirde kabul edilmeyecektir. Kanatli eti taze ise, iiretim tarihinden
en fazla 2 giin gegmis olmali.

e Kanath eti, kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim edilmelidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
almmis kanath etlerinin kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

e Kanath etinde Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir. Bu
genel kurallara ek olarak asagidaki tabloda verilen mikrobiyolojik kriterlere uygun olmalidur.

TAZE KANATLI ETLERI ve HAZIRLANMIS KARISIMLARI iCiN MiKROBiYOLOJIiK KRITERLER

n c m M
Aerobik mezofilik bakteri 5 2 5X10° 5X1068
Escherichia coli 5 12 1 X 102 1X 108
Staphylococcus aureus 5 2 5 X 10? 5X 103
Salmonella spp. 5 [0 25 g’da bulunmamali

n: deney numune sayist

¢: mile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney numune sayisini

m: (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma sayisi

M: ¢ sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma sayisi

o Kanatl eti, kokusmug olmamali veya kokusma belirtileri gostermemelidir. Kokusmayi baskilayacak herhangi bir islem veya madde
uygulanmis olmamalidir.



e Kanatlh eti, kan, pislik (digk1, sindirim organ1 muhteviyati gibi) toprak, ¢camur vb. organik ve/veya inorganik herhangi bir yabanci
madde ile kirlenmis olmamalidir.

e Kanatl eti, tily dipleri kan lekesiz olmali; morartilar, kirmizi veya koyu renkli kan pihtilagmalari, berelenme, jelatinimsi yap1 vb.
olumsuzluklar tagimamalidir.

e Herhangi sebeple olursa olsun ilag alan kanatl eti olmamalidir

e Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis kanatli eti olmamalidir.

e Hangi sebeple olursa olsun 6ldiikten sonra kesilmis kanath eti olmamahdir.

e Kanatl eti, iiretimlerini takiben hijyenik olarak ambalajlanmalidir. Kanatl eti, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin “Ambalajlama
ve Etiketleme-isaretleme” boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak ambalajlanmali, etiketlenmeli ve isaretlenmelidir.
Ambalajlari, tirinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve irliiniin bilesiminde
istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikl ve istiflemeye uygun olmali; patlak, yirtik, delik, kirlenmis olmamali; agik renkli ve {iriiniin muayenesine
izin verebilir 6zellikte olmalidir.

e Ambalajlarin tizerine asagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak
yazilmalidir:

T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan igletme onay belgesi alinmig olmalidir.

Ilgili standardin isaret ve numarasi

Uretici firmanim ad1 veya tescilli markas1 ve adresi,

Uriiniin ait oldugu kanatli hayvan tiirii iiriiniin ismi,

Uriinii saklama sicaklig1,

Malin ady, tipi, ¢esidi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve/veya son kullanma tarihleri (giin-ay-yil olarak), briit ve net miktarlari.

e Kanath eti tasima hususlar1 Tiitk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin “Gidalarin Tagmmasi ve Depolanmasi” boliimiinde yer alan
kurallara uygun olmalidir. Kanatl eti tasima araclari: Kanatli eti tastmaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip olmalidir; uygun sogutma
sistemine sahip, tagima siiresince istenilen 1s1y1 muhafaza edecek nitelikte (sogutulmus etlerde +1°C’a, dondurulmug etlerde -18°C’ye
ayarlanabilmeli, suhunet degisimi otomatik kayit cihaziyla (termograf) donatilmig) olmalidir. Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun
saglanacagi kadar bosluk birakilarak tasmacaktir. Etlerin tagindig: frigorifik aracta kotii koku yayan maddeler, toz, pislik, ¢op, saman
vb.. yabanct maddeler bulunmamalidir. Et tagima aracinin ig yiizeyleri diizgilin, paslanmaz, etin organoleptik 6zelliklerini etkilemeyecek
bir malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte olmalidir. Arag seri ve siiratli olmalidir.

e Kanatli eti tagima araglari, kesinlikle amaci disinda kullanilmamali, koku yayan ve/veya kirli bagka mal bu araglarda taginmamahdir.

e Kanatl eti tesliminde gérevli firma personelleri; kisisel hijyen kurallarina uygun davranis ve goriinimde olmalidir. Her teslimatta
mutlaka muhatap olunabilecek firma yetkilisi bulunmalidir.

e Kanath eti tesliminde gorevli personellerin, resmi bir saglik kurulusu tarafindan tifo, paratifo A ve B, salmonellosis, dizanteri,
hepatitis, tiiberkiiloz, bulasici deri hastaliklar1 ve benzeri hastaliklar yoniinden kontrol edildigi ve saglikli oldugunun raporu muayene
komisyonunun gerekli goriildiigii durumlarda komisyona ibraz edilmelidir.

e Miiteahhit firma tarafindan getirilen kanath etleri muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartname kriterlerine uygun
olmayan etler iade edilecektir.

e Istenilen kanath et miktar1 kurumumuz tarafindan miiteahhide bildirilecek ve yiiklenici programi higbir surette aksatmayacaktir.

o Universite is bu sdzlesmede kayith miktarlardan + % 20 kanatl eti alip almamakta serbesttir.

e Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e Bu sartnamede yer almayan hususlarda, gida mevzuati tiiziigli ve tavuk eti i¢in TS 2409, 5890, 5925, 8627, 12325, 12326,
12327,12328, 12401 ve bu standartlara atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

e s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan ad1 gegen iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu sartname Kriterleriyle uyumlu ad1 gegen iiriinleri temin etmekle miikelleftir. istenilen
slire zarfinda temin etmedigi takdirde cezai islem uygulanacaktir.

TAZE KANATLI ETLERI ve HAZIRLANMIS KARISIMLARI

® Hazirlanmus kanath eti karigimlari; parcalara boliinmils kanatl eti dahil olmak iizere ete, diger gida maddeleri ve lezzet vericilerin
ilavesiyle elde edilen, etteki kas liflerinin yapisini ve ¢ig kanatli etinin 6zelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede isleme tabi tutulan
¢ig kanatli etini kapsar.

® Hazirlanmis kanath eti ve kirmizi et karisimlart MSG=Mono sodyum glutamat =E 621 ve/veya katki maddelerini icermeyecektir.

® Kurumumuzun talep ettigi hazirlannmis kanatl hayvan iriinlerinin teknik sartnameye uygunlugu acisindan incelenmesi i¢in ihale
giiniinden bir giin 6nce numunelerinin birakilmasi gerekmektedir.

® Uretici firma; Kanath eti ve kirmizi et {iretimine dair T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmis Isletme Kayit Belgesi noter
tasdikli veya idarece asli goriilmiigtiir suretini yiiklenici firma sozlesme imzalandiktan sonraki ilk iiriin teslimatinda muayene
komisyonuna ibrazi sarttir.

® Hazirlanmis kanath hayvan eti karigimlari; ; 05.12.2012 Tarih ve 28488 Sayili Resmi Gazete’de yayinlanan Teblig No: 2012-74 Tiirk
Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi hiikiimlerine uygun olmahdir.

® Kanatl eti donerinin igerdigi yag orani kiitlece en ¢ok %15, tuz orani kiitlece en ¢ok %2 olur.

® Kanatli eti donerinin iiretiminde hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nisasta ve nisasta iceren maddeler ile soya ve soya iiriinleri
kullanilamaz. Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda %1’i asmamas1 gerekir.



® Kanatli hayvan eti ve hazirlanmis karisimlarinda iireten isyeri, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin “Gida Maddeleri Ureten
Isyerlerinin Tasimas1 Gereken Ozellikler” béliimiinde yer alan genel kurallara; 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan “Kanathi Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yoénetmelik”
hiikiimlerine ve 27.05.2004 Tarih ve 5179 Sayili “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun ”unda belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir.

® Kanath hayvan kesimi 8.5.1986 Tarih ve 3285 Sayili Hayvan Saglhig1 ve Zabitas1 Kanunu’nun 33. maddesi hiikiimlerine uygun olarak
yapilmalidir.

® Hazirlannus kanath hayvan eti karigimlari, 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Kanatli Hayvan Eti ve
Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Caligma ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yo6netmelik” hiikiimlerine uygun ruhsatlandiriimig
kombina ve tesislerde tiretilmis olmalidir.

® Uretici firma; kesime alman kiimeste en az 6 ay oncesine kadar, Tavuk Kolerasi, Tavuk Vebasi, Newcastle, Salmonellose,
Aspergillose, E.colibasillose, Micoplasmose, Leucose, Pseudo Tuberculose ve Toksoplasmose vh. gibi salgin hastaliklarin goriillmedigini
Tarim ve Orman Bakanligin’in yetkili kurumundan alinacak raporla belgelemelidir ve bu belgeyi muayene komisyonu gerekli gordiigii
hallerde muayene komisyonuna teslim etmelidir.

® Hazirlanmus kanatli hayvan eti karigimlari, Aves sinifinda bulunan ve eti gida olarak tiiketilen tavuk etinden mamiil olmalidir.

® Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari, teknigine uygun olarak kesilmis, kan1 akitilmas, tiiyleri yolunmus, i¢ organlari ¢ikartilmus,
bas ve ayaklari kesilmis, yikama ve sogutma islemi gérmiis, suyu sizdirilmis kanath etinden mamiil olmalidir.

® Hazirlanns kanatli hayvan eti karisimlar, sogutma, dondurma veya hizli dondurma islemi gormiis olmalidir. Istege bagh olarak:),
pili¢c kaplamal1 schnitzel (adet agirligi 100+£15 gram)

® Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlariin ihale Oncesi alinan numuneler degerlendirilerek pistikten sonraki durumu
degerlendirilecektir. Pistikten sonra soniik ve lastik gibi bir goriintii olmamalidir.

® (Gida Maddeleri Tizigi ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu hususlarin muayenesi kat’i kabul sirasinda
yapilacak, hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlarinin tiiketimi esnasinda etten kaynaklanan bir zehirlenme ve saglik problemi ¢iktigi
takdirde veya muayene komisyonunun gerekli goérdiigii hallerde, T.C. Saglik Bakanligi veya Tarim ve Orman Bakanligi veya
Universiteler tarafindan yapilacak laboratuvar analizleri (ki, bu analizlerin bedeli yiiklenici firma tarafindan karsilanacaktir) sonucunda
ilgili etin Gida Maddeleri Tuziigi ve Tirk Gida Kodeksine uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek ek zarar-ziyan ve mesuliyetten
yiiklenici firma sorumlu tutulacaktir.

® Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari, kurumumuz istegine bagli olarak taze ve/veya hizli dondurulmus (soklu) olarak
getirilmelidir.

® Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlart, kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim edilmelidir.

® Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlarinin soklu olan firlinleri, son tiiketim tarihine 3 aydan az siire kaldig1 takdirde kabul

edilmeyecektir. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlarinin taze olan {irlinleri, {iretim tarihinden en fazla 2 giin ge¢mis oldugu takdirde
kabul edilecektir.

® Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini yiiklenici firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuvardan
alinmig “hazirlanmig kanatli hayvan eti karigimlariin, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarimi” yiiklenici firma
muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

® Hazirlanmis kanath hayvan eti karigimlari, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni boliimiinde yer alan genel kurallara
uygun olarak tiretilmelidir. Bu genel kurallara ek olarak agagidaki tabloda verilen mikrobiyolojik kriterlere uygun olmalidir.

TAZE KANATLI ETLERI ve HAZIRLANMIS KARISIMLARI iCiN MiKROBiYOLOJiK KRITERLER

n c m M
Aerobik mezofilik bakteri 5 2 5X10° 5X10°¢
Escherichia coli 5 2 1X10? 1 X103
Staphylococcus aureus 5 2 5X 10? 5X 108
Salmonella spp. 5 |0 25 g’da bulunmamali

n: deney numune sayisi

¢: mile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney numune sayisini

m: (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma sayisi

M: ¢ sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma sayisi

e Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari, kokusmus olmamali veya kokusma belirtileri gostermemelidir. Kokusmayi baskilayacak
herhangi bir igslem veya madde uygulanmis olmamalidir.

e Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari, kan, pislik (digki, sindirim organt muhteviyati gibi) toprak, camur vb. organik ve/veya
inorganik herhangi bir yabanci madde ile kirlenmis olmamalidir.

e Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari, biitiinliigii bozulmamus, par¢calanmamis, zedelenmemis, homojen biiyiikliikte ve goriintiste
olmalidir.

e Herhangi sebeple olursa olsun ilag alan hazirlanmig kanatli hayvan eti karigimlar: olmamalidir

e Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis, boyanmis hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari olmamalidir.

e Herhangi sebeple olursa olsun 6ldiikten sonra kesilmis hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlart olmamalidir.

e Hazirlanmus kanatli hayvan eti karigimlari, Giretimlerini takiben hijyenik olarak ambalajlanmalidir. Hazirlanmig kanatl hayvan eti
karigimlari, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin “Ambalajlama ve Etiketleme-isaretleme” béliimiinde yer alan genel kurallara uygun
olarak ambalajlanmali, etiketlenmeli ve isaretlenmelidir. Ambalajlari, tiriini sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis
etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve tiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol



agmamall, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikl ve istiflemeye uygun olmali; patlak, yirtik,
delik, kirlenmis olmamali; acik renkli ve {irliniin muayenesine izin verebilir 6zellikte olmalidir.

e Ambalajlarin lizerine asagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak
yazilmalidir:

T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmis olmalidir.

Ilgili standardin isaret ve numarasi

Uretici firmanin adi veya tescilli markasi ve adresi,

Uriiniin ait oldugu kanatl hayvan tiirii {iriiniin ismi,

Maln ads, tipi, ¢esidi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve/veya son kullanma tarihleri (giin-ay-yil olarak), briit ve net miktarlar.
Uriinii saklama sicaklig1

Icerdigi maddeler (igine giren maddeler)

e Hazirlanmig kanatli hayvan eti karigimlari tasima hususlart Tirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin “Gidalarin Tasinmasi ve
Depolanmas1” boliimiinde yer alan kurallara uygun olmalidir. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlart tasima araglari: Kanatli eti
tasimaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip olmalidir; uygun sogutma sistemine sahip, tasima siiresince istenilen 1s1y1 muhafaza edecek
nitelikte (sogutulmus iriinlerde +1°C’a, dondurulmus tiriinlerde -18°C’ye ayarlanabilmeli, suhunet degisimi otomatik kayit cihaziyla
(termograf) donatilmis) olmalidir. Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun saglanacagi kadar bosluk birakilarak tasinacaktir. Etlerin
tasindig frigorifik aracta kot koku yayan maddeler, toz, pislik, ¢op, saman vb.. yabanci maddeler bulunmamalidir. Et tagima aracinin
i¢ yiizeyleri diizgiin, paslanmaz, etin organoleptik ozelliklerini etkilemeyecek bir malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona
uygun nitelikte olmalidir. Arag seri ve siiratli olmalidir.

e Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlar1 tasima araglari, kesinlikle amaci disinda kullanilmamali, koku yayan ve/veya kirli bagka
mal bu araglarda taginmamalidir.

e Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari tesliminde gorevli firma personelleri; kisisel hijyen kurallarina uygun davranis ve
goriiniimde olmalidir.

e Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari tesliminde gorevli personellerin, resmi bir saglik kurulusu tarafindan tifo, paratifo A ve B,
salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz, bulagic1 deri hastaliklar1 ve benzeri hastaliklar yoniinden kontrol edildigi ve saglikli
oldugunun raporu gerekli goriildiigii hallerde muayene komisyonuna ibraz edilmelidir.

e Miiteahhit firma tarafindan getirilen hazirlanmis kanatl hayvan eti karigimlari, muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek,
sartname Kriterlerine uygun olmayan etler iade edilecektir.

e lade edilen hazirlanmig kanatli hayvan eti karigimlar1 yerine uygun olan hazirlanmis kanath hayvan eti karigimlar1 en geg bir giin
iginde temin edilecek, temin edilmedigi takdirde kurum istedigi yerden {iriinii temin edecek, bedelini miiteahhit firma 6demek zorunda
kalacaktir.

e Istenilen hazirlanmug kanatl hayvan eti karisimlart miktar1, kurumumuz tarafindan miiteahhide bildirilecek ve miiteahhit programm
hicbir surette aksatmayacaktir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

o Universite is bu sdzlesmede kayitli miktarlardan + % 20 hazirlannus kanatli hayvan eti karisimlari alip almamakta serbesttir.

e s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan ad1 gegen iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene
komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu ad1 gegen iiriinleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen
stire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan adi gegen iiriinleri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
6demek zorunda kalir.
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