T.C.
KAYSERI UNIiVERSITESI REKTORLUGU
Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanhgi

Sayi: 85637428-934.99/ 25 03.07.2023

Konu: Sebze-Meyve, Ekmek ve Tavuk Uriinleri Alimi (Yaklagik Maliyet)

Universitemiz Merkez kampiisiinde bulunan Ogrenci ve Personel Yemekhanesinde Ogrenci ve Personele hizmet
vermek amaciyla 25.09.2023-31.12.2023 tarihleri arasinda dagitilmak {izere, asagida belirtilen miktarlarda “Sebze-Meyve,
Ekmek ve Tavuk Uriinleri Alimi” isinin 4734 sayili Kamu Ihale Kanunu geregince yapilabilmesi amaciyla yaklasik maliyet
olusturmak amaciyla yemek birim ﬁyatma ihtiyag duyulmaktadir.

S6z konusu yaklasik maliyet i¢in tespit edilecek olan birim fiyatlarin 10.07.2023 tarihi saat 10.00’a kadar b1r1m ﬁyat
tizerinden teklif verilmesini ve Universitemiz Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Satinalma Miidiirliigiine bi
rica ederim.
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S.N Mal/Hizmetin ad1 Miktar Birim Birim Fiyat Tutar
1 Domates 420 Kg
2 | Salatalik 240 Kg
3 Dolmahk Biber 1800 Adet
4 | Sivri-Carliston Biber 300 Kg
5 | Kirmizi Carliston(Kapya) Biber 240 Kg
6 | Maydanoz 48 Bag
7 Dereotu 48 Bag
8 Tere 48 Bag
9 | Roka 48 Bag
10 | Taze Nane 48 Bag
11 | Limon 240 Kg
12 | Kivircik Marul 120 Adet
13 | Havug 240 Kg
14 | Kuru Sogan 420 Kg
15 | Patates 2400 Kg
16 | Kabak 240 Kg
17 | Patlican 780 Kg
18 | Sarimsak 12 Kg
19 | Flma 960 Kg
20 | Muz 960 Kg
21 | Armut 180 Kg
22 | Portakal 480 Kg
23 | Mandalina 960 Kg
24 | Karalahana 96 Adet
25 | Mantar 96 Kg
26 | Kavun 960 Kg
27 | Baget (Derili) 1500 Kg
28 | Sarma (Derili) 1200 Kg
29 | Fileto (Derisiz) 700 Kg
30 | Roll Ekmek 30000 Adet
TOPLAM
KDV %
KDV %
KDV %
GENEL TOPLAM

Ek: 3 Adet Teknik Sartname (23 Sayfa)




T.C. KAYSERI UNIiVERSITESI

TAZE SEBZE VE MEYVE TEKNIiK SARTNAMESI

S.N | SEBZE VE MEYVE T.MIKTAR | OGRENCI | PERSONEL | BIRiIMI
1 | DOMATES 420 350 70 KG
2 | SALATALIK 240 200 40 KG
3 | DOLMALIK BiBER 1800 1500 300 ADET
4 | SIVRI-CARLISTON 300 250 50 KG

BIBER
5 | KIRMIZI 240 200 40 KG

CARLISTON(KAPYA)

BIiBER _
6 | MAYDONOZ 48 40 8 BAG
7 | DEREOTU 48 40 8 BAG
8 | TERE 48 40 8 BAG
9 | ROKA 48 40 8 BAG
10 | TAZE NANE 48 40 8 BAG
11 | LIMON 240 200 40 KG
12 | KIVIRCIK MARUL 120 100 20 ADET

13 | HAVUC 240 200 40 KG
14 | KURU SOGAN 420 350 70 KG

15 | PATATES 2400 2000 400 KG
16 | KABAK 240 200 40 KG
17 | PATLICAN 780 650 130 KG
18 | SARIMSAK 12 10 2 KG
19 | ELMA 960 800 160 KG

20 | MUZ 960 800 160 KG

21 | ARMUT 180 150 30 KG

22 | PORTAKAL 480 400 80 KG

23 | MANDALINA 960 800 160 KG

24 | KARALAHANA 96 80 16 ADET

25 | MANTAR 96 80 16 KG
26 | KAVUN 960 800 160 KG
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AMAC

Bu Teknik Sartname, Kayseri Universitesi Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal
Isletmeler ve Yemekhaneler Sube Miidiirliigiiniin ihtiyact olan Yas Sebze ve Meyve grubu
trtinlerin satin alim1 igi amaciyla hazirlanmigtir.

KAPSAM

Kayseri Universitesi Saglik Kiiltir ve Spor Daire Baskanligi Sosyal Isletmeler ve
Yemekhaneler Sube Miidiirliigiiniin ihtiyaci olan Yas Sebze ve Meyve grubu iiriinlerin satin
alimu isidir.

KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agik¢a baska anlamda
kullamldig: ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Kayseri Universitesi Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi Sosyal Isletmeler ve
Yemekhaneler Sube Midiirligii

“YUKLENICI” : Thale neticesinde s6zlesme imzalammsg, ve Idareye kars: yiikiimliiliik altma
girmis, sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

e Tiim iiriinler 1. kalite ve TSE belgesi ile birlikte ISO kalite belgelerinden birine sahip
olmalidir. (TSEK, TS EN ISO 9000, 9001:2008, HACCP, ISO 22000 gibi)

e Uriinlerin igerikleri TSE’nin belirledigi sinirlarda olmalidir. TS numaras: ve TSE damgasi
mutlaka {iriinlerin ambalaji lizerinde yazili olmahdur.

o Tiirk Gida Kodeksi ambalaj tebligine uygun olmalidir.

e Uriinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidir.

e Uriinler yeni sene iiriinii olmalidir.

o Uriin ambalajlan agik, yirtik, yipranmus, ve kirli olmamalidir.

o Uriinlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmasi halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan iiriin aymi partideki diger
tirlinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

o Uriinlerin siparigleri, fiyatlandirmas1 net agirligi iizerinden yapilacak olup, briit agirhig:
dikkate alinmayacaktir. (Cam, teneke, kutu agirlig: gibi.)

e Islenmis iiriinlerde T.C. Tarim ve Ormancilik Bakanliginn iiretim iznini isletme kayit/ onay
numarasi bulunmalidir.

¢ Tagima ve depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 3.boliimdeki gibi olmalidir.

e Siparisler ilgili miidiirliikler tarafindan bir giin 6nceden firmaya telefonla veya faksla bildirilir.
Firma siparisleri istenilen miktar, cins ve kalitede teknik sartnameye uygun olarak ertesi giin
en geg, saat 08.00°e kadar teslim eder. Geri gevrilen iiriinler aymi giin saat 10:00’a kadar
gelmelidir.

e Yiiklenici siparig verilen triinleri istenildigi sekilde ve zamaninda teslim etmedigi takdirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve bedelini ilgili
firmanin istihkakina mahsup eder.

eNumune alma ve numune tutma islemi muayene talimatlar1 esaslar1 dahilinde yapilacaktir.
(Numune alma islemi TSE standartlarna gore yapilacaktir.) Numune alma hususunda
sorumluluk saticiya aittir.
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e Teknik sartnamede belirtilen o6zellikler iizerinden alinacak iiriinler idareye bagh iage
depolarinca numune alma usulii ile gerekli denemelerden gegirilecek olup, istenilen kalite,
renk, goriiniis ve tat 6zelliklerini saglayan iiriinler kabul edilecektir.

e Muayene masraflar yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve
cihaz Tiirk standartlar1 ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.

e Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goéren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

e Yiiklenici firma tarafindan {iriinlere en az depo sartlarinda 3 ay garanti verilecektir. Bu miiddet
icerisinde meydana gelecek ve goriilecek bozulmalarda alim sartlarina uygun yeni iiriinlerle
yiiklenici firma degistirme yapacaktir.

e Uriinler taze olmali, mevsiminde getirilmeli ve dondurulmug olmamalidir.

e Ambalajlar, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 1tk vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kogullarina dayanikh ve istiflemeye uygun olmalidir.

1-) DOMATES:

e Domatesler ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; biitiin, temiz, tiim
yapraklardan ve ¢iplak gdzle goriilebilen her tiirlii yabanci maddelerden armmus, olgun,
kizarmis olmalidir. Sar1 ve yesil miktarlar %2’den fazla olmamalidir. Sap taraflarinda yesil
sertlik bulunmamali, burusuk, camurlu, toprakli olmamahdir. Kesildiginde i¢i kof olmamali
beyaz olgunlagmamis 6zellik gostermemelidir.

e Domatesin tiiketimini engelleyecek ¢iiriik ve bozukluk; anormal dis nem, yabanci tat ve

koku, bocek ve bocek zaran igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalntisi

olmamalidir.

Adet agirligi 100-150 gram ve arasinda olmalidir.

Domatesler; don zararia ugramamis olmali, giines yanikli olmamalidir.

Domatesler ambalajlar igerisine kat kat ve diyapol sekilde istif edilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki domatesler gesit, tip, siif, boy ve orijin bakimindan tek bir drnek

olmalidur.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 79 4 standardi esas alinacaktir.

¢ Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

e 1[5 bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan domatesler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu domatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyact olan domatesleri temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

2-) SALATALIK:

e Salataliklar ekstra ve 1. sif niteliklere sahip olmalidir. Biitiin, saglam, taze goriiniislii, diri,
acilagmamig ve temiz olmalidir.

e Salataliklarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, sararma, ¢iiriime, eziklik, burusma
olmamalidir. Yeteri kadar olgunlasmis olmali fakat gekirdekleri sertlesmemis olmalidur.
Tohuma kagmus, sararmis, burusmus, eksimis, ezik, ¢iirik, ¢amurlu, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintis1 olmamalidir.

e Adet agirhgi 200+20 gram ve arasinda olmalidir.

e Salataliklar; don zararina ugramamig olmali, giines yanikl

o Salataliklar ambalajlar igerisine dizilmis olmali, dokme o
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e Teslim edilen partideki salataliklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir rnek
olmahdir.

¢ Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1253 standard: esas aliacaktir.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan salataliklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu hiyarlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan hiyarlar temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

3-4-5) TAZE YESIL BIBER (DOLMALIK. VE CARLISTON, KIRMIZI CARLISTON):

e Biberler, ekstra ve 1. smnif niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda
saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (yesil) almus, ince kabuklu ve tath
olmalidr.

o Adet agirlig1 dolmalik biberlerde 80-100 gram, taze biberlerde (sivri ve garliston) 20-30 gram
arasinda olmalidir.

e Biberler; don zararina ugramanis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir.

e Biberler; kizarmis, ezik, ¢iiriik, kirilmis, kesilmis, camurlu, toprakli, burusmus, gevsek,
porsiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve ac1 olmamalidur.

e Biberler ambalajlar icerisine dokme olarak konulabilir.

o Teslim edilen partideki biberler gesit, tip, simif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmals;
yesil, sar1, kirmizi gibi renkli biberlerin karisimi olmamalidir.

e Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1205 standard: esas alinacaktir.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan biberler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu biberleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan biberleri temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

6-) TAZE MAYDANOZ:

e Maydanozlar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir. Maydanozlar; dis etkenlerden zarar
gbrmemis, taze ve kdrpe goriiniislii, sararmamig, solmamus, saglam, temiz ve kendine has tat
ve kokuda olmalidir. Ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burugmus, pérsiik, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve ac1 olmamalidur.

e Maydanozlar iizerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari, asir1 nem, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanozlar bulunmamaly;
demetler sararmig, yanik, donuk, ¢camurlu ve fena kokulu olmamalidir.

eHer ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gesit, smif ve renk
bakimindan bir omek olmalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gram maydanoz
bulunmalidir, Maydanozlar iyi gelismis ve birlesik yapragn biitiin yaprak¢iklar tam olmal,
demetlerdeki maydanozlarin sap1 5 cm’yi gegmeyecek sekilde kesilmis olmalidir.

e Maydanozlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamalidir

e Maydanozlar ambalajlar icerisine dokme olarak konulabilir.

o Teslim edilen partideki maydanozlar gesit, tip, smif, boy ve grijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.
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eBu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1816 ve bu standarda atif yapilan TS’lan esas
alinacaktir

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan maydanozlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun goérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu maydanozlar temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan maydanozlar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

7-8-9-10) TAZE DEREOTU-ROKA-TERE-YAS NANE

e Dereotu, roka, tere, yas nane, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Dereotu, roka, tere,
yas nane; dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve korpe goriiniislii, solmamis, saglam, temiz
ve kendine has tat ve kokuda olmalidir.

e Dereotu, roka, tere, yas nane iyi gelismis olmali, {izerinde parazit, hastaliklarla ve soguktan
olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve sararmamis olmalidir.

e Demetler halinde baglanmis olmalidir. Her 10 demet dereotunun agirhigi 50 gramdan az
olmamalidir. Her ambalaj icindeki demetler ve bu demetlerdeki dereotlari, gesit, sinif ve renk
yoniinden bir 6rnek olmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak sap1 uzunlugu 5 cm’yi gegmeyecek
sekilde, diizgiin olarak kesilmelidir.

e Dereotu, roka, tere, yas nane; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle
goriilebilir yabanc1 madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, iginde yabanci
otlar bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

e Dereotu, roka, tere, yas nane ezik, giiriikk, gamurlu, toprakli, burugmus, karams, pérsiik, kurtlu,
kurt yenikli, eksimis ve ac1 olmamahdir.

e Dereotu, roka, tere, yas nane ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.Teslim edilen
partideki Dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane reyhan gesit, tip, smif, boy ve orijin
bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1814 ve bu
standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.

oI5 bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan
muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun
gordiigii siire dahilinde ig bu sartname kriterleriyle uyumlu dereotu, roka, tere, semizotu, yas
nane, reyhan1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
{iniversite piyasadan ihtiyaci olan dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan1 temin eder
ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

11-) LIMON:

o Limonlar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir. Limonlar biitiin, saglam, temiz,
kendine has tat ve kokuda, dogal rengini (sar1) ve seklini almig olmalidir. Saplan silme
kesilmis ince kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktar1 tane agirliginin %25’inden az
olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidur.

e Yatak limon olmali ve adet agirligr 100+£10 gram olmalidr.

e Limonlar; don zararina ugramamis olmali, giines yamikli olmamali ve gbzle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidur.

e Limonlar; kiiflenmis, ezik, ciiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba olmamalidir.

e Limonlar ambalajlar i¢erisine dokme olarak konulabilir.
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Teslim edilen partideki limonlar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lan esas
alacaktir.Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan limonlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu limonlar temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan limonlar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

12-) MARUL (KIVIRCIK MARUL):

Marullar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Marullar biitiin, saglam, taze
goriinlishii, temiz ve kuru, toprak bulagikli yapraklardan ayiklanmig, kimyasal giibre ve diger
ilag artiklarindan tamamen temizlenmis olmalidir. Cigeklenme belirtisi gostermemis
(tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, marulun kokii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak
kesilmis olmalidir., yabanci tat ve koku, anormal dis nem ve yabanci madde
bulundurmamalidir.

Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakgiklari tam olmali, iizerlerinde parazit
ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, gesidine 6zgii renkte ve sararmamis
olmalidir.

Marullarin gobegi iyi olugsmus ve tek gobekli olmalidir.Marullar orta boyda olmalidir. Diiz
marulun her birinin agirlig1 600-1100 gram ve arasinda olmali; kivircik marulun her birinin
agirhig ise 250 gramdan az olmamalidir.

Marullar; don zararina ugramamig olmali, giines yanikli olmamalidir.

Marullar; ezik, ¢iiriik, ¢amurlu, toprakli, burugmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve ac1 olmamalidir.

Marullar ambalajlara, aralarinda fazla bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde yatik
olarak yerlestirilmelidir.

Teslim edilen partideki marullar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1194 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diigiilecektir.
e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan marullar, muayene komisyonu tarafindan

reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu marullar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan marullar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

13-) HAVUC:

e Havuglar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Havuglar; biitiin, kendine has tat ve

kokuda, siki yapili (koflagsmamis), ¢atallasmamis, yan kék olusturmamis, saglam, temiz
(yikandiktan sonra iizerinde yabanci madde bulunmayan) kérpe odunlasmamis ve tohuma
kagmamig olmalidur.

Havuglar ¢iiriik, burusmus, eksimis, kurtlu ve kurt yenikli olmamahdir.

e Havuglar iizerinde gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku

icermemelidir. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olmalidir.
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* Havuglar ¢aplarina gére 20 mm ile 10 mm arasinda agirhiklarina gore ise 100-150 gr arasinda
olmalidir. Boy uzunluklan 20 cm’yi gegmemelidir.

* Havuglar; don zararina ugramamis olmals, giines yanikli olmamalidir.

¢ Havuglar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

e Teslim edilen partideki havuglar cesit, tip, smuf, boy ve orijin bakimindan tek bir drnek
olmalidir.

* Busartnamede yer almayan hususlarda TS 1193 standard: esas alinacaktir.

* Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu. .. vs.) daradan diigiilecektir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan havuglar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu havuglar1 temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyac1 olan havuglan temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

14-) KURU SOGAN :

* Kuru soganlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidr. Soganlar biitiin, saglam, temiz
don vurmamus, ¢amursuz, kendine has tat ve kokuda iki dis kabugu ve sap1 kuru olmalidir.
Bigakla enine kesildiginde kesit yiizeyi sulu ve tabakalanmamis olmaldir.

e Kuru soganlarda tiiketimi engelleyecek ¢iiriikliik, bozukluk, don vurugu, filizlenme,
yumusama, anormal gelismeden otiirii sigkinlesme, gozle goriilebilir yabanci madde,
anormal dis nem, yabanci tat ve koku olmamalidir. Saplar1 5 cm’den kisa olmalidir.

* Kuru soganlarin tane agirliklar 300+20 gram olmalidir.

* Kurusoganlar; iyi gelismis olmal, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

* Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamalidir.

* Kuru soganlar; ezik, ¢iiriik, gamurly, toprakl, burusmus, porsiik, bdcekli, larvaly, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

* Kuru soganlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin iginde ayrilmig
sogan kabuklar1 bulunmamalidir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirhigr 50 kg™
gecmemelidir.

* Teslim edilen partideki kuru soganlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidur.

* Busartnamede yer almayan hususlarda TS 796 standard: esas alinacaktir.

¢ Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diigiilecektir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kuru soganlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu kuru soganlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyac1 olan kuru soganlar1 temin
eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

15-) PATATES :

e Patatesler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patatesler; biitiin, saglam, temiz, sik
dokulu, kabugu diizgiin ve iyi olusmus, filizlenmemis olmaldir. Islak, donmus, ciiriik,
yumusamamig olmali, ¢apa yaras1 bulunmamalidir.

o Patateslerde anormal tat ve koku, anormal dig nem, goriiniisleri bozacak sekilde catlaklar,
kesikler, kemirici izler ve berelenmeler, asir1 sekil bozulmalari, yumru sathinin 1/8’ini asan
ve kabugun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim, et kisimdan 5 mm’den daha
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derinlere niifuz etmis cesitli patates ve yumru uyuzu belirtileri, don zarari, giines yamgi
olmamalidir.

e Taze patates ihalenin yapildig1 yil igerisinde tiretilmis yeni mahsul olmalidur.

o Patateslerde en kiigiik ¢ap 6l¢iisii 55 mm’den az olmamalidir. Tane agirliklar1 150-200 gram
ve arasinda olmalidir.

e Patatesler; iyi gelismis olmali, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

e Patatesler; gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli,
icinde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilan
bulunmamalidar.

o Patatesler; ezik, ciiriik, camurly, toprakli, burugmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

o Patatesler ambalajlar icerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin
agirhg 50 kg’1 gegmemelidir.

e Teslim edilen partideki patatesler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir drnek
olmalidir.

o Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1222 ve bu standarda atif yapilan TS’lan esas
aliacaktir.

o Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

ofs bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patatesler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gdrdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu patatesleri temin etmekle miikelleftir. temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan patatesleri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
6demek zorunda kalir.istenilen siire zarfinda

16-) YEMEKLIK KABAK :

e Yemeklik kabaklar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Yemeklik kabaklar; dis
etkenlerden zarar gormenmis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, parlak, temiz ve kendine
has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

e Yemeklik kabaklar; siki ve sert, yumusamamis, tohuma kagmamus olmal ve gigekler,
catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamaly; kart, gekirdekleri fazla
bilyiimiis, gevsemis olmamalidir.

e Yemeklik kabaklar, kiiciik veya orta boyda olmalidir. Kiigiik boy kabaklarm uzunlugu 1215
cm, orta boy kabaklarm uzunlugu ise 15-20 cm arasinda olmalidir. Tane agirhiklar: 180200 gr
arasinda olmalidir. Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olmalidir.

e Yemeklik kabaklar; iyi gelismis olmali, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan
zararlar bulunmamalidir.

e Yemeklik kabaklar; don zararina ugramamus olmali, giines yanikli olmamali ve gozle
goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, iginde yabanci
maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

o Yemeklik kabaklar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burugmus, pérsiik, bocekli, larvali, kurtlu,
kurt yenikli olmamalidir.

e Yemeklik kabaklar ambalajlar igerisine iist iiste 4 sira halinde dizilmis olarak konulabilir.

o Teslim edilen partideki yemeklik kabaklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

e Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1898 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir. N

o Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.




efs bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan yemeklik kabaklar, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu yemeklik kabaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen
siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyact olan yemeklik kabaklar1
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

17-) PATLICAN :

e Patlicanlar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Patlicanlar; biitiin, saglam, temiz,
iizerinde gozle goriiliir yabanc1 madde bulunmayan, taze goriiniislii, yeterince geligmis (eti
liflenmis veya odunsu yapida ya da gekirdekleri dig etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin
sekilli, eti liflenmemis, sik1 yapili, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz ve kendine has tat ve
kokuda, renkte olmahdir. Sap ve yesil ¢anak yapraklar1 kopmamis olmalhidir.

ePatlicanlar; yumusamis, odunsu yapida, aci, g¢ekirdekleri agiri gelismis ve beyazhgmi
kaybetmis olmamali, tohuma kagmamus olmali, catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve
berelenmeler bulundurmamalidir.

e Pathicanlar, karmyarklik amagh olursa uzunlugu 12-15 cm, ¢ap1 4-5 cm; musakkalik,
kizartmalik vs. amagh olursa minimum uzunlugu 15 cm ve minimum tane agirhg: 150 gram
olmalidur.

e Patlicanlar; iyi gelismis olmali, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidr.

o Patlicanlar; don zararina ugramamus olmali, giines yanikli olmamal ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, iginde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

e Patlicanlar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, pdrsik, bocekli, larval, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. '

e Ambalajlari, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

o Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

e Patlicanlar ambalajlar igerisine iist iiste dizilmis olarak konulmalidir.

o Teslim edilen partideki patlicanlar cesit, tip, smif, boy ve orijin bakimindan tek bir drnek
olmalidir.

e Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1255 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

ois bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patlicanlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde ig bu
sartname kriterleriyle uyumlu patlicanlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan patlicanlar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

18-) SARIMSAK(Soyulmus) :

e Sarimsak, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir.

e Sarimsak, kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve tiiriine gore
dogal rengini (kirmizt), seklini almis olmahdr. .




e Sarimsak, gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

e Sarimsak, yumusamuis, kiiflenmis, acimis, eksimis, ezik, ciiriik, bereli, kesilmis, ¢amurlu,
toprakli, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

*Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1131 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir.

o Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

oI5 bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan sarimsaklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu sarimsaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan sarimsaklar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

19-) ELMA :

e Elmalar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda olmalidir. Ham, Olgunlagmamis
ciiriik ve ezik olmamalidir. Ekstra ve 1. Smif kalitede olmalidir.

e Elmalarda gozle goriilebilir yabanci madde ve ilag artiklari, anormal dis nem, yabanci tat
ve/veya koku bulunmamalidir. Uzeri kirli, camurlu, toprakli olmamali; ortalama adet agirlig:
200 - 250 gr olmahdir.

e Elmalar birinci simf olmalidir. Bunlar tagimaya, elden gegirmeye, depolamaya dayanikli bir
olgunlukta olmalidir. Her ambalaj igerisinde bulunan elmalar, gesit, sinif, olgunluk ve orijin
bakimindan bir dmek olmalidir. Elmalar kesildigi zaman sert, sulu olmali ve unlasmams
olmalidir. Goze ¢arpacak sekilde belirgin ¢iiriikliik ve bozulma gibi yeme 6zelliklerini menfi
yonden etkileyen Oziirler bulunmamalidir. Elmalar tatli, Golden, Amasya ve Starking cinsi
olmalidir.

* Ambalajlar tasima sirasinda elmalarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. En fazla 4 sirali kasalarda
teslim edilmelidir.

e Elmalar ambalajlar igerisinde st iiste dizili veya dékme olarak yerlestirilmis olmalidir.

o Teslim edilen partideki elmalar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek
bir 6rnek olmalidir. '

¢ Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 100 ve bu standarda atif yapilan TS’lan esas
aliacaktir.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

els bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan elmalar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu elmalari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan elmalar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

20-) MUZ :

® Muzlar temiz, saglam, biitiin, parlak renkli, sik1, iyi gelismis olmalidir.Muzlarda yenilebilirdik
durumlarini olumsuz yonde etkileyen yara, bere, ¢iiriikliikk, ezilme ve diger bozulmalar,
mantar, bakteri, bocek ve diger zararlilarin etkileri ile parazitler, soguk veya sicaktan olugan
zararlar, giines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozukluklar, kabuk yarilmalari,
kopmalari ve agir1 nem bulunmamalidir.




e Bir ambalaj icerisindeki muzlar gesit, sekil, olgunluk ve renk bakimindan bir rnek olmalidur.
Muzlar taraklarindan ayrilmamis ve her bir tarakta en az 8 muz olacak sekilde getirilecektir.
fthal muz olup adet agirlig1 150-200 gr olmalidur.

e Ambalajlar tasima sirasinda Muzun iyi korunmasini saglayacak nitelikte karton veya diger
uygun nitelikte yapilmis sandik veya kutu olmalidir. Ambalaj i¢inde kullanilacak kagit ve
benzeri malzeme, yeni, temiz ve insan saghgma zararsiz olmahdir. Basih kéagit
kullanldiginda, yazili kismm disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir.
Hevenk ve tarak seklinde ambalajlanan muzlarim sap kesitleri, fazla su kaybini 6nlemek amaci
ile kagitla sikica sartlmahdir. Bunlar delikli polietilen torbalara konulduktan sonra da
ambalajlara yerlestirilmis olarak getirilecektir.

e Muzlar ve bunlarin iginde bulunduklar1 ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda
fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

e Muzlar ambalajlar igerisinde iist iiste dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

o Teslim edilen partideki muzlar gesit, tip, smif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek
bir 6rnek olmalhidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1802 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
almacaktir.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

ois bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan muzlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii sire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu muzlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan muzlari temin eder ancak bedelini
yuklenici firma 6demek zorunda kalir.

21-) ARMUT :

o Armutlar, Rosaceae familyasi (giilgiller)’dan Pyrus communis bitkisinin (agacinin) kendine
dzgii bigimiyle ince kabuklu, yumusak ekirdekli, eti bol sulu ve lezzetli meyveleri olmahidir.

e Armutlar gozle goriilebilir yabanci madde (camur) ve ilag, artiklari, anormal dis, nem, giiriik,
yabanci tat ve koku, kabuk zarlar1 siyahlagmig, kumlu olmamalidir. Kabukta nitelik
bakimindan meyvenin genel goriiniisiinii bozan lekeler bulunmamalidir.

o Her ambalaj i¢indeki armutlar gesit, simif, olgunluk ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.
Agirlig1 200-250 gr arasinda olmalidir.

eYeni sene iiriinii olmali ve ekstra 1. Sinif niteliklere sahip olmahdir. Meyve suyunu
kaybetmemis olmalidir.

e Ambalajlar tasima sirasin armutlarin iyi korunmasim saglayacak ve insan saglifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. Armutlar tek sira halinde
dizilmig olmalidir.

o Armutlar, ambalajlar igerisinde iist iiste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

e Teslim edilen partideki armutlar, gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek
bir 6rnek olmalidir.

¢Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 184 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir.

o Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan armutlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu armutlar temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan armutlari temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.




22-) PORTAKAL:

e Portakallar; kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal
rengini (turuncu-sari) ve seklini almig, ince kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktar1 tane
agirliginin %35’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir.

e Portakallar kendine has tatlilig1, kokusu ve lezzeti olan Washington veya yafa portakallardan
olmalidir.

e Adet agirligi 200-250 gram ve arasinda olmalidir.

e Portakallar sandik igerisinde teslim edilmelidir.

e Portakallarin saplar1 silme kesilmis olmali, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. sinif)

e Portakallar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikh olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre
ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

e Portakallar; kiiflenmis, kof, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir
Portakallarin saplari silme kesilmig olmalidir.

e Teslim edilen partideki portakallar ¢esit, tip, smif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidir.

eBu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktr.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

els bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan portakallar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu portakallar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan portakallar1 temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

¢23-) MANDALINA:

eMandalinalar dolgun, sulu, saglam, temiz olmal goriiniis ve renk bakimindan kendine has
ozelliklerde olmalidir. Kiifli, giiriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, cok ¢ekirdekli, kurtlu,
kurt yenikli, mekanik etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmig olsa da biiyiik kesikler
olmamalidir. Kabugu ince olmal1 ve sert olmalidir.

e Usare miktar1 tane agirligimin %35’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir.
Klementin (Kabuk rengi kirmizimsi ve ¢ekirdeksiz) ve Satsuma (iri sar1 kabuklu, ¢ekirdeksiz)
mandalinalar olmalidur.

eMandalinalar ezik, ¢iiriik, kesik olmamali ve anormal dig nem, yabanci koku ve tat
icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 olmamalidir. Meyve suyunu
kaybetmemis olmalidir.

# Mandalinalarin her biri 100 gramdan ve 10 adedi 1 kg’dan asag1 olmayacaktir.

e Mandalinalarin saplar1 silme kesilmis olmali, orijinal ambalajli olarak diyagonal sekilde
dizilmis olmalidur.

e Mandalinalar ambalajlar igerisine diyagonal sekilde dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

e Teslim edilen partideki mandalinalar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidur.

eBu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
aliacaktir.

e Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diigiilecektir.
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o is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan mandalinalar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde ig bu
sartname kriterleriyle uyumlu mandalinalari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan mandalinalar temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

24-) KARALAHANA

e Piyasada satilan iyi cins, taze ve olgun lahanalardan olmalidir. Kurtlanmis, ezik, dagilmus,
camurlu, ¢iiriik, donmus ve kizarmus, hagerelerce yenik olmayacaktir. Mevsiminde almacaktr.
Lahanalar bag halinde olmalidir.

25-) MANTAR

e Mantarlar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir. Mantarlar; dis etkenlerden zarar
gbrmemis, diizgiin sekilli, diri, cok siki dokulu, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz, taze
goriiniislii, kendine has tat ve kokuda, renkte (beyaz) olmalidir.

eMantarlar; yumusamis, gevsemis, parcalanmis, beyazligimi kaybetmis, esmerlesmis,
kiiflenmis, donmus olmamali; kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.
Mantarlar; iyi gelismis olmali, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

 Mantarlar; don zararina ugramamis olmali, gézle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem,
yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal
veya organik giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

e Mantarlar; ezik, ¢iiriik, kotii kokulu, camurlu, toprakl, giibreli, burusmus, porsik, bocekli,
larvaly, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

e Mantarlarm sapka gap1 en fazla 65 mm, sap uzunlugu ise en fazla 25 mm olmalidir

e Mantarlar 5-10 kg’lik ambalajlar igerisine ve birbirini ezmeyecek sekilde konulmalidir.

e Teslim edilen partideki mantarlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

eBu sartnamede yer almayan hususlarda TS 2410 ve bu standarda atif yapilan TS’lan esas
alinacaktir. ‘

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan mantarlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu mantarlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyac1 olan mantarlan temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

26 KAVUN

o Piyasada mevsimine gore satilan umumiyetle iyi, olgun ve tath kavunlardan olmalidir.

e Kelek, kabak, ham, tatsiz, ezik, kesik, kurtlu, kurt yenikli, delik, catlak, aci, i¢i salyalagmus,
asir1 sert ve yumusamis olmayacaktir.

e Kavunlarin iizeri kirli ve gamurlu olmayacaktir.

¢ Olgun ve tavindan dolay1 kabuk iizerinde (I¢ kismina iglenmis) tabii ¢atlaklar1 olan iyi cins
kavunlar kabul edilecektir.

e Kavunlarin en kiigiigii 3 kg’dan asag1 olmayacaktir.

e Aralarinda bulunabilecek noksan gramajli kavunlar iki kilodan az gelmemek sartiyla %5’e
kadar aynen kabul edilir.
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2023 YILI (EKiM-KASIM-ARALIK) iCiN KANATLI ETi MIKTARI VE TEKNIK

SARTNAMESI
S.N | URUN T. MIKTAR OGRENCI | PERSONEL | BiRiMi
1 | BAGET (DERILI) 1500 1250 250 KG
2 | SARMA (DERILI) 1200 1000 200 KG
3 | FILETO (DERISiz) 700 580 120 KG
KANATLI ETi TEKNIiK SARTNAMESI
1. Uretici firma; Kanatlh hayvan eti iiretimine dair T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan igletme

10.
11.

onay belgesi almmig olmalhdir. Isletme Kayit Belgesinin noter tasdikli veya idarece ash gibidir
onay1 olan suretini ve bayi ise yetkili bayii belgesini sozlesme imzalandiktan sonra ilk {iriin
tesliminde muayene komisyonuna ibraz sarttir.

Kanath hayvan eti ve hazirlanmis karigimlarinda tireten isyeri, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin “Gida Maddeleri Ureten Isyerlerinin Tagimasi Gereken Ozellikler” boliimiinde
yer alan genel kurallara; 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayilh Resmi Gazete’de yayimlanan
“Kanatli Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve
Esaslarina Dair Yonetmelik” hiikiimlerine ve 27.05.2004 Tarih ve 5179 Sayili “Gidalarin
Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikkmiinde Kararnamenin Degistirilerek
Kabulii Hakkinda Kanun”unda belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir.

. Kanath hayvan etleri fabrika c¢ikist yapildiktan sonra higbir yere ugramadan soguk zincir

korunarak kurumumuza teslim edilmelidir. Uriinlerin her tesliminde kesim raporu ile birlikte
fabrikadan istedigimiz {iriiniin almim gdsteren irsaliye ¢ikismin fotokopisinin muayene
komisyonuna ibraz: garttir.

Kanath hayvan etlerinin ambalaji, koliler iginde koruyucu posetlerde ve lizerinde giivenlik banti
veya kilit klipsi ile kapali sekilde ve giivenlik bandinin iizerinde iiretim tarihi ve son kullanma
tarihi basilmus olmalidir. Ambalaji herhangi bir nedenle agilmus iiriinler kabul edilmeyecektir.
Kurumumuz sonradan islem gormiis ve/veya ambalaji islem gormiis degistirilmis tiriinleri kabul
etmeyecektir.

Firma, siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Kanatli hayvan eti, 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Kanatl
Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Caligma ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair
Yé6netmelik” hiikiimlerine uygun ruhsatlandiriimis kombina ve tesislerde tiretilmis olmalidir.
Kanatl eti; Teblig No: 2006-29 Tiirk Gida Kodeksi ¢ig Kanatli hayvan eti Tebligi hiikkiimlerine
uygun olmahdir.

Uretici firma; kesime alinan kiimeste en az 6 ay 6ncesine kadar, Tavuk Kolerasi, Tavuk Vebasi,
Newcastle, Salmonellose, Aspergillose, E.colibasillose, Micoplasmose, Leucose, Pseudo
Tuberculose ve Toksoplasmose vb. gibi salgin hastaliklarin goriilmedigini T.C. Tarim ve
Ormancilik Bakanligi’nin yetkili kurumundan alinacak raporla belgelemelidir ve bu belgeyi
muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda muayene komisyonuna teslim etmelidir.
Kanatli hayvan eti, Aves sinifinda bulunan ve eti gida olarak tiiketilen tavuk olmalidir.

Kanatli eti, teknigine uygun olarak kesilmis, kani akitilmus, tiiyleri yolunmus, i¢ organlar1
¢ikartilmis, bag ve ayaklar1 kesilmis, yikama ve sogutma islemi gbrmis, suyu sizdirilmig
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.
21.

22.

Kanatli eti; modifiye atmosfer yontemi veya vakum ile ambalajlanmig kanatl etleri de dahil
olmak iizere sogutma, dondurma veya hizli dondurma diginda herhangi bir koruyucu islem
gérmemis, istege bagli olarak pargalanmis veya pargalanmamis olmalidir. Bu etler: Pilig
drumstick (baget) (adet agirhig 125415 gram), tavuk sis ( kurumun istegine bagh tek sis agirhig
6010 ve/veya 100+10 gram), tavuk kusbasi (parga biiyiikliikleri en fazla 20x20 mm olmal),
pili¢ pirzola(derisiz) (adet agirlign 140+20 gram),tavuk but (adet agirhgi 250420 gram),tavuk
incik (adet agirhg 100£10 gram), pilic 1zgara tava ( 145+15 gram/adet) seklinde olmahdir.
Uriinlerin tek partide tek tip gelmesi gerekmektedir.Ozellikle ¢op sis aym standartlarda (¢Op
kalimgy,sekli,biiyiikliigi vb.) olmalidur.

Kanathi Eti tesliminde hepsi standart ve uygun gramajda olup olmadigina dikkat edilecek;
uygunsuz oldugunda iiriin kabulii yapilmayacaktir.

Kanatli etler soguk zincir bozulmadan teslim edilmelidir. Uriin ve ambalaji ¢ok fazla ezilmis
veya deforme olmug veya suyunu birakmis asla olmamalidir.

Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu
hususlarin muayenesi kat’i kabul sirasinda yapilacak, kanatli etin tiiketimi esnasinda etten
kaynaklanan bir zehirlenme ve saglik problemi ¢iktig1 takdirde veya muayene komisyonunun
gerekli gordiigii hallerde, T.C. Saglik Bakanligi veya T.C. Tarim ve Ormancilik Bakanhgi veya
Universiteler tarafindan yapilacak laboratuvar. analizleri (ki, bu analizlerin bedeli miiteahhit
firma tarafindan karsilanacaktir) sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida
Kodeksine uygun olmadigmin tespiti halinde dogabilecek ek zarar-ziyan ve mesuliyetten
miiteahhit firma sorumlu tutulacaktir.

Kanath eti kurumumuz istegine bagh olarak taze veya hizli dondurulmus (soklu) olarak
getirilmelidir.

Kanatl eti soklu ise, son tiiketim tarihine 3 aydan az siire kaldig1 takdirde kabul edilmeyecektir.
Kanatli eti taze ise, iiretim tarihinden en fazla 2 giin gegmis olmal1 veya son tiiketim tarihine en
az 7 giin kalmig olmalidir.

Kanatli eti, kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim edilmelidir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanimn karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis kanatli etlerinin kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarini miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

Taze kanath etlerine ait pH degerleri ve tiyobarbiturik asit degerleri asagidaki tabloda verilen
degerlere uygun olmalidir.

ipH (En fazla) [Tiyobarbiturik asit (En fazla)

ﬂ(anaih géifdé éti-karkas | ) 16.5 10 pucg MA/g

Kemiksiz kanath parca etleri 6.8 1.0 ucg MA/g

Kgnat B , 6.5 10 peg MA/g

* 1Gogis | 6.5 10 ucg MA/g

23.

But 6.5 [1.0 peg MA/g -

Kanatl etinde Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni boliimiinde yer alan genel
kurallara uygun olarak iiretilmelidir. Bu genel kurallara ek olarak asagidaki tabloda verilen
mikrobiyolojik kriterlere uygun olmalidir.

TAZE KANATLI ETLERI ve HAZIRLANMIS KARISIMLARI ICIN
MIiKROBiYOLOJIK KRITERLER
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n: deney numune sayist

¢: m ile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney numune

say1sini

m: (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla

mikroorganizma sayis1

M: ¢ sayidaki deney numunesinin 1 grammnda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla

mikroorganizma sayisi

. . n ic m M
Acrobik mezofilik bakteri 5 D 5x105 T 5X106
e =% T SN o |
Staphylococeus aurens B R X102 X100 1
Salmone[laspp i ———— 5025 g’dabulunmamah

. Kanath eti, kokusmus olmamali veya kokusma belirtileri gdstermemelidir. Kokusmay1

baskilayacak herhangi bir iglem veya madde uygulanmis olmamalidir.
Kanath eti, kan, pislik (digki, sindirim organ1 muhteviyat: gibi) toprak, camur vb. organik ve/veya
inorganik herhangi bir yabanci madde ile kirlenmis olmamalidir.

. Kanatli eti, tily dipleri kan lekesiz olmali; morartilar, kirmiz1 veya koyu renkli kan pihtilagmalari,

berelenme, jelatinimsi yap1 vb. olumsuzluklar tastmamalidir.

. Herhangi sebeple olursa olsun ilag alan kanath eti olmamalidur.
. Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis kanatl eti olmamalidir.
. Herhangi sebeple olursa olsun ldiikten sonra kesilmis kanatli eti olmamalidir.

Kanath eti, iiretimlerini takiben hijyenik olarak ambalajlanmalidir. Kanatli eti, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin “Ambalajlama ve Etiketleme-isaretleme” boliimiinde yer alan genel kurallara
uygun olarak ambalajlanmali, etiketlenmeli ve isaretlenmelidir. Ambalajlar, iriinii sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamals,
iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarma dayanikh ve istiflemeye
uygun olmali; patlak, yirtik, delik, kirlenmis olmamali; agik renkli ve triiniin muayenesine izin
verebilir 6zellikte olmalidir.
Ambalajlarin iizerine agagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit
veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir :

¢ T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmis olmalidir.

o I1gili standardin isaret ve numarasi

o Uretici firmanin ad1 veya tescilli markasi ve adresi,

o Uriiniin ait oldugu kanatli hayvan tiirii liriiniin ismi,

o Uriinii saklama sicakhig,

e Malin ady, tipi, gesidi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve/veya son kullanma tarihleri (glin-
ay-yil olarak), briit ve net miktarlari.

. Kanath eti tagima hususlari Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin “Gidalarin Tagmmasi ve

Depolanmas1” boliimiinde yer alan kurallara uygun olmalidir. Kanath eti tasima araclart: Kanath
eti tasgmaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip olmalidir; uygun sogutma sistemine sahip, tagima
siiresince istenilen 1sty1 muhafaza edecek nitelikte (sogutulmus etlerde +1°C’a, dondurulmus
etlerde  -18°C’ye ayarlanabilmeli, suhunet defisimi otomatik kayit cihaziyla (termograf)
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

donatilmig) olmahdir. Frigbriﬁk araglarla hava sirkiilasyonunun saglanacag: kadar bosluk
birakilarak taginacaktir. Etlerin tagindig: fr1gor1ﬁk aragta kotii koku yayan maddeler, toz, pislik,
¢cOp, saman vb.. yabanci maddeler bulunmamalidir. Et tagima ara01mn i¢c yiizeyleri diizgiin,
paslanmaz, etin organoleptik 6zelliklerini etkllemeyecek bir malz_emeden yapilmis, temizlik ve
dezenfeksiyona uygun nitelikte olmalidir. Arag seri ve siiratli olmalidur.

Kanath eti tagima araglari, kesmhkle amact diginda kullanilmamal, koku yayan ve/veya kirli
baska mal bu araglarda tasmmamahdlr

Kanath eti tesliminde gdrevli firma personelleri; kigisel hijyen kurallarina uygun davranis ve
goriiniimde olmahdir. Her teslimatta mutlaka muhatap olunabilecek ﬁrma yetkilisi bulunmalidir.
Kanatl eti tesliminde gorevli personellerin, resmi bir saglik kurulusu tarafindan tifo, paratifo A ve
B, salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz, bulaslcl deri hastaliklar1 ve benzeri hastaliklar
yoniinden kontrol edildigi ve saglikli oldugunun raporu muayene komisyonunun gerekli
gOriildiigii durumlarda komisyona ibraz edilmelidir.

Miiteahhit firma tarafindan getirilen kanatl etleri muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek,
sartname Kriterlerine uygun olmayan etler iade edilecektir.

istenilen kanatli et miktar1 kurumumuz tarafindan miiteahhide bildirilecek ve miiteahhit programi
higbir surette aksatmayacaktir.

Universite is bu sozlesmede kayith miktarlardan + % 20 kanatli eti alip almamakta serbesttir.
Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda, gida mevzuat: tiiziigii ve tavuk eti i¢in TS 2409, 5890,
5925, 8627, 12325, 12326, 12327,12328, 12401 ve bu standartlara atif yapilan TS’lari esas
alinacaktir.

is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan adi gegen iiriinler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu adi gegen iiriinleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde cezai islem uygulanacaktir. -

HAZIRLANMIS KANATLI ETi ve KIRMIZI ET KARISIMLARI TEKNIK
SARTNAMESI:

. Hazirlanmis kanatl eti karisimlari; pargalara boliinmiis kanath eti dahil olmak iizere ete, diger

gida maddeleri ve lezzet vericilerin ilavesiyle elde edilen, etteki kas liflerinin yapisi ve ¢ig

kanatli etinin 6zelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede isleme tabi tutulan ¢ig kanath etini

kapsar.

Hazirlanmus kanatli eti ve kirmizi et karisimlari MSG=Mono sodyum glutamat =E 621 ve/veya

katki maddelerini igermeyecektir.

. Kurumumuzun talep ettigi hazirlanmis kanath hayvan iriinlerinin teknik sartnameye uygunlugu
agisindan incelenmesi igin ihale giiniinden bir giin 6nce numunelerinin birakilmasi
gerekmektedir.

4. Uretici firma; Kanath eti ve kirmizi et iiretimine dair T.C. Tarim ve Ormancilik Bakanhigi’ndan

almmis Isletme Kayit Belgesi noter tasdikli veya idarece ash goriilmiistiir suretini yiiklenici
firma s6zlesme imzalandiktan sonraki ilk iiriin teslimatinda muayene komisyonuna ibrazi sarttir.

. Hazirlannms kanatl hayvan eti karisimlari; ; 05.12.2012 Tarih ve 28488 Sayili Resmi Gazete’de
yaymlanan Teblig No: 2012-74 Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi hilkiimlerine
uygun olmalidir.

6. Kanatli eti donerinin icerdigi yag orani kiitlece en ¢ok %15, tuz orani kiitlece en ok %2 olur.
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7. Kanathi hayvan eti iireten 1syer1 Tiirk Glda Kodeks1 Yonetmeligi’nin “Gida Maddeleri Ureten
isyerlerinin Tasimas1 Gereken Ozellikler” bolumunde yer alan genel kurallara; 08.01.2005 Tarih
ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de yaylmlanan “Kanatli Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim
Tesislerinin Caligma ve Denetleme Usul ve Esaslarlna Dair Yonetmelik” hiikiimlerine ve
27.05.2004 Tarih ve 5179 Sayili “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun
Hiikmiinde Kararnamenin Deglstlnlerek Kabulu Hakkinda Kanun >unda belirtilen hiikiimlere
uygun olmalidir. i

8. Kanath hayvan kesimi 8.5. 1986 Tarih ve 3285 Say111 Hayvan Sag11g1 ve Zabitas1 Kanunu’nun
33. maddesi hiikiimlerine uygun olarak yapllmahdxr

9. Uretici firma; kesime alinan kumeste en az 6 ay oncesine kadar, Tavuk Kolerasi, Tavuk Vebasi,
Newcastle, Salmonellose, Asperglllose E.colibasillose, Micoplasmose, Leucose, Pseudo
Tuberculose ve Toksoplasmose vb. gibi salgin hastaliklarin goriilmedigini Tarm ve Orman
Bakanligm’m yetkili kurumundan alinacak raporla belgelemelidir ve bu belgeyi muayene
komisyonu gerekli gordiigii hallerde muayene komisyonuna teslim etmelidir.

10.Hazirlanms kanath hayvan eti karnigimlar, Aves siifinda bulunan ve eti gida olarak tiiketilen
tavuk etinden mamiil olmalidir.

11.Kanath hayvan eti ihale dncesi alinan numuneler degerlendirilerek pistikten sonraki durumu
degerlendirilecektir. Pistikten sonra soniik ve lastik gibi bir goriintii olmamalidur.

12.Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu
hususlarin muayenesi kat’i kabul sirasinda yapilacak, hazirlanmig kanatli hayvan eti
karigimlarini tiiketimi esnasinda etten kaynaklanan bir zehirlenme ve saghk problemi ¢iktig1
takdirde veya muayene komisyonunun gerekli gordiigii hallerde, T.C. Saglik Bakanlig1 veya
Tarim ve Orman Bakanlig1 veya Universiteler tarafindan yapilacak laboratuvar analizleri (ki, bu
analizlerin bedeli miiteahhit firma tarafindan karsilanacaktir) sonucunda ilgili etin Gida
Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmadigmin tespiti halinde dogabilecek ek
zarar-ziyan ve mesuliyetten miiteahhit firma sorumlu tutulacaktir.

13.Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan almmus “hazirlanmis kanath hayvan eti kangimlarmin,
kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarin™ miiteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.

14.Kanatli hayvan eti, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin Gida Hijyeni boliimiinde yer alan genel
kurallara uygun olarak iiretilmelidir. Bu genel kurallara ek olarak asagidaki tabloda verilen
mikrobiyolojik kriterlere uygun olmalidir.

TAZE KANATLI ETLERI ve HAZIRLANMIS KARISIMLARI ICiN
MIKROBIYOLOJIiK KRITERLER

n lc m M
Aeroblk mezoﬁhk bakterl T s ) 5X105 T .‘5X106 -
Eschenchm COh EEm—— - 2,,‘1 < 102 e 1X = R
Staphylococcus aureus - ) 525X 102 T 5 X 10°
Salmonella Spp-. 5 0 ‘25 g da bulunmamah T

n: deney numune say;Iél
¢: m ile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney numune

say1sint
N/
(e //



m: (n-c) sayidaki deney numﬁnesinin 1 gramlfida bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi '} » i
M: ¢ sayidaki deney numuﬁésinin 1 grammda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla

mikroorganizma say1si
1.

2.

3.

10.

11.

Hazirlanmus kanatli hayvan eti, kokusmus olmamali veya kokusma belirtileri gostermemelidir.
Kokusmay1 baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmig olmamalidir.

Hazirlanms kanath hayvan eti, kan, pislik (diski, sindirim orgam muhteviyati gibi) toprak,
camur vb. organik ve/veya inorganik herhangi bir yabanci madde ile kirlenmis olmamalidir.
Hazirlanmis kanatli hayvan eti, biitiinliigii bozulmamus, pargalanmamus, zedelenmemis, homojen
biiyiikliikte ve goriiniiste olmalidir. R

Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis, boyanmis hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari
olmamalidir. 5 -: S

. Herhangi sebeple olursa oléun oldiikten vson"rfa kesilmis hazirlanmig kanatli hayvan eti

olmamalidir.

. Hazirlanmis  kanathh  hayvan eti kangimlari, {iretimlerini takiben hijyenik olarak

ambalajlanmahdir. Hazirlanmig  kanath hayvan eti kansimlar, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin “Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme” boliimiinde yer alan genel kurallara
uygun olarak ambalajlanmali, etiketlenmeli ve isaretlenmelidir. Ambalajlan, irini sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmal ve triiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali,
iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye
uygun olmaly; patlak, yirtik, delik, kirlenmis olmamaly; agik renkli ve iiriiniin muayenesine izin
verebilir 6zellikte olmalidir.
Ambalajlarin iizerine agagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit
veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir :

e T.C. Tanim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmis olmalidur.

o [lgili standardin isaret ve numarasi

e Uretici firmanin ad1 veya tescilli markas: ve adresi,

¢  Uriiniin ait oldugu kanatli hayvan tiirii tiriiniin ismi,

e Malmn ady, tipi, ¢esidi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve/veya son kullanma tarihleri
(giin-ay-y1l olarak), briit ve net miktarlar1.

o Uriinii saklama sicakligi

e Icerdigi maddeler (igine giren maddeler)
Hazirlanmis kanath hayvan eti tasima hususlar Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin “Gidalarm
Taginmasi ve Depolanmasi” béliimiinde yer alan kurallara uygun olmalidir. Hazirlanmis kanath
hayvan eti karisimlar tagima araclari: Kanath eti tagimaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip
olmalidir; uygun sogutma sistemine sahip, tagima siiresince istenilen 1siy1 muhafaza edecek
nitelikte (sogutulmus iiriinlerde +1°C’a, dondurulmus iirlirnlerde -18°C’ye ayarlanabilmeli,
suhunet degisimi otomatik kayit cihazryla (termograf) donatilmis) olmalidir. Frigorifik araclarla
hava sirkiilasyonunun saglanacagi kadar bosluk birakilarak taginacaktir. Etlerin tasmndig:
frigorifik aracta kotii koku yayan maddeler, toz, pislik, ¢op, saman vb.. yabanci maddeler
bulunmamahdir. Et tasima aracimun i¢ yiizeyleri diizgiin, paslanmaz, etin organoleptik
ozelliklerini etkilemeyecek bir malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte
olmalidir. Arag seri ve siiratli olmalidir.
Hazirlanmis kanatli hayvan eti tasima araglari, kesinlikle amaci diginda kullamlmamali, koku
yayan ve/veya kirli bagka mal bu araglarda tagmmamalidir.
Hazirlanmus kanathi hayvan eti tesliminde gorevli firma personelleri; kisisel hijyen kurallarina
uygun davranig ve gdriiniimde olmalidir.
Hazirlanmis kanath hayvan eti tesliminde gorevli personellerin, resmi bir saglik kurulusu
tarafindan tifo, paratifo A ve B, salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz, bulagic1 deri
hastaliklar1 ve benzeri hastaliklar yoniinden kontrol edildigi ve saglikli oldugunun raporu gerekli
goriildiigii hallerde muayene komisyonuna ibraz edilmeljdi




12. Miiteahhit firma tarafindan getirilen haznlamms kanath hayvan eti karlslmlarl muayene
komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartname kriterlerine: uygun olmayan etler iade
edilecektir.

13. fade edilen hazirlanmug kanath hayvan eti karnigimlar1 yerine uygun olan hazirlanmis kanath
hayvan eti karigimlari en geg bir giin iginde temin edilecek, temin edilmedigi takdirde kurum
istedigi yerden iriinii temin edecek, bedelini miiteahhit firma 6demek zorunda kalacaktir.

14. Istenilen hazirlanmig kanatli hayvan eti karigimlar1 miktari, kurumumuz tarafindan miiteahhide
bildirilecek ve miiteahhit programi higbir surette aksatmayacaktir. Firma, siparis verilen tarih ve
saate uymakla mikelleftir.

15. Universite is bu sozlesmede kayith mlktarlardan + % 20 hazirlanmis kanath hayvan eti
karigimlari alip almamakta serbesttir.

16. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan ad1 gegen iiriinler, muayene komlsyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu ad: gecen iiriinleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire
zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan adi gegen iiriinleri temin
eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

URUNLERIN URETILMESINDE DIKKATE ALINACAK STANDART VE

YONETMELIKLER:

Istenilen 6zelliklerin disinda Kanatli Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Kurulus, A¢ils,

Calisma ve Esaslarina Dair Yonetmelik, TS 2409 Sayili Standart, Tarim ve Orman Bakanlig1’nin

TGK Et, Hazirlanmis Et Karisimlar1 ve Et Uriinleri Tebligi ile Gidalarm Uretimi Tiiketimi ve

Denetlenmesine Dair Kanun uygulanacaktir.

AMBALAJ VE ETIKET BIiLGILERI:

Tirk Gida Kodeksi’'ne uygun olacaktir. Biitiin pili¢ plastik kasada, poset i¢inde, agzi iiriin

tamimlayic: sticker ile kapatilmig ve iiretim tarihi, son tiiketim tarihi veya raf omrii bilgileri

icermelidir. Diger iiriinlerde geri doniisiimsiiz karton kutunun on tarafinda tanimlayici stikir ve.

iretim tarihi, son tilketim tarihi veya raf omri bilgileri igermeli, iiriin ambalajlar1 geri doniistimsiiz

olacaktir.) Biitiin {iriinler entegre ortaminda elde edilmis ve paketlenmis olacaktir. Pili¢ parga etleri

teslimatindan bir giin 6nce tiretilmis olmalidir.

NUMUNE ALMA: TS 2409 ve TS 2756’ya gore alinacaktir.

TASIMA VE MUHAFAZA: Tagima, depolama (Tarim ve Orman Bakanligi ¢aligma izin ve sicil

belgeli) ve nakil iglemleri yeterli hijyen ve sanitasyon kosullarinda, soguk zincire (0 °C ile 4C°,

soklu tirlinler ise -18 °C’de ) riayet edilerek yapilacaktir.

DiGER SARTLAR

1- Mallarin teslim programi:

eMallarin teslimi ise baslama tarihinden itibaren yemekhane depo departmanindan gelecek
siparisler dogrultusunda partiler halinde olacaktir.

e Siparigler faks, e-mail veya telefon ile firmaya, teslimden en ge¢ bir giin 6nce bildirilecektir.
Mallar, 6nce teslim giinii saat 08.00-09.00 aras1 KAYSERI UNIVERSITESI yemekhanesinin
teselliim alanina getirilerek Muayene Komisyonuna kontrol ettirilip depo teslim yapilacaktir.

e Teslim edilen mallarin teslim noktalarindaki muhafazasindan yiiklenici firma sorumlu olacaktr.
Yiiklenici firma teslim edilen mallarin muhafazasi i¢in gerekli olan dikey karaman tip
sogutucularin (-5)-(+4)°C teslim noktalarina yerlestirilmesinden sorumludur.

e Teslim edilen malzemelerin her tiirlii yiikleme ve bosaltma giderleri yiikleniciye aittir. Yiiklenici
firma bosaltmada yeterince eleman bulundurmak zorundadir (Sof6r hari¢ en az iki kisi). Mallarm
tartiya ve depolara taginmasindan yiiklenici firma sorumludur.

~ o Uriinlerin tagmmdig1 araglar hijyenik olacak, klimas1 ¢alisir durumda bulunacak, iiriinler hijyenik
ambalajlarda getirilecektir.

e Mallarm teslim noktalarma sevkinde kullamlan araglar;

» Pilig iiriinlerini tagimaya uygun olacaktir.
» Arag ile kotii koku yayan ve iiriinleri etkileyebilecek higbir yabanci madde taginmayacaktir.




> Nakliye arac1 mutlaka yalitimli, fiber kapali kasali ve frigofrik klimal1 olacaktir.

> Araglarda idarenin belirleyecegi modelde ¢ikti almaya uygun sicaklik veri kaydedici
olacaktir.

» Muayene ve kabul komisyonunca talep edildigi takdirde ilgili teknik sartnamede belirtilen
ve muayeneler igin gerekli dokiiman ve TSE fasikiilleri yiiklenici firma tarafindan temin
edilecektir.

» Thaledeki tiim iiriinlerle ilgili TSE ve Tiirk Gida Kodeksinde belirtilen analizler, yilda en az
iki kez idarenin belirleyecegi laboratuarda yaptirilacaktir. Analiz ve test masraflan ile
muayene asamasinda gerekli her tiirlii alet, arag, gereg, 6lgme cihazi ve yardimci personel
yiiklenici tarafindan kargilanacaktir.

o Gerek laboratuvar muayenesi igin gerekse duyusal muayeneler i¢in numune olarak alinmak
suretiyle eksilen mallar yiiklenici tarafindan bedel istenmeden tamamlanacagi gibi bozulan
ambalajlarin eski haline getirilmesi de yiikleniciye aittir.

eKabulii yapilarak teslim alinan ihale konusu iiriinlerin tiiketimi neticesinde herhangi bir
zehirlenme veya saglik problemi oldugu takdirde, bu iiriinlerin muayenesi uluslararas: standartlara
uygun olarak yiiriirliikkte bulunan meri mevzuat hiikkiimlerine gére yaptirilacaktir. Bu analizler
sonucunda sdz konusu iiriinlerin, yiiriirliikkte olan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi hiikiimlerine
uygun olmadigmnin tespiti halinde dogan maddi ve hukuki zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumludur.

o Uriinler 1,5-2,5 kg.lik plastik torba ambalajlara konacak bu torbalarda en fazla beserli halde karton
kutulara konarak teslim edilecektir.

e idare istedigi takdirde yiiklenici firmanin iiretim ve isleme tesislerine tetkik gerceklestirebilir.

e Tedarikci firma {irettigi her yeni parti iriine ait kendi biinyesinde yaptirdigi analiz raporlarini
lojistik destek merkezine getirecektir.

e Yiiklenici firma,; iiretici ise Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmis isletme onay belgesini, bayii
ise “’Yetkili Saticilik Belgesi’'ni temin etmekle yiikiimliidiir.

e Yiiklenici firma tarafindan 2 Adet (-18°C) frigofrik klimali 1s1 yalitiml1 fiber kapal1 kasa kamyonet
(en az 1,5 ton net yiik tasima kapasiteli, yas1 2 yildan daha kiigiik, kasas1 3 metre uzunlugunda)
ihale siiresince idare biinyesinde bulundurulacaktir. Bu aracin her tiirlii gideri (HGS, OGS, yakat,
arag bakimlar1 vb. tiim masraflar) yiiklenici firma tarafindan kargilanacaktir.

¢ 10 adet karaman tip ¢ift kapili dikey dolap (-5 °C ile +4 °C arasi ayarlanabilir, kullanilmamig
durumda), 2 adet transpalet (kullamlmamis durumda, tekerlekleri beyaz kemik malzemeden
tiretilmis), 15 adet dijital termometre (kullanilmamis durumda) ve 2 adet pH metre (kullaniimamig
durumda) teslim edilecektir. Thale siiresince idare biinyesinde bulundurulacaktir.

e Almacak dijital termometreler su gegirmez Ozellikte, batirma tip termometre olacaktir. Probu
paslanmaz, katlanabilir 6zellikte olacaktir. EN 13485 sertifikasi ve kalibrasyon sertifikasi
olacaktir. Olgiim arahig: -50 °C.....+250 °C , tepki siiresi 10 saniye olacaktir. Caligma sicakligi -20

.. +60°C olacaktir. Depolama sicakligi -30...+70°C olacaktir. Dogruluk payi ; £1,0 °C (-50 ... -
30,1 °C) ; 0,5 °C (-30 ... +99,9 °C); £1 % ol¢.deg. (+100 ... +250 °C) olacaktr.

e Alinacak pH metreler, yar1 kat1 gidalarda, ayn1 anda sicaklik ve pH degerlerini 6lgmeye uygun,
kullanim1 kolay ve olgiim ucu kullanici tarafindan degistirilebilir 6zellikte olacaktir. pH dl¢iim
araligi 0-14 pH, dogruluk pay1 £0,02 pH olacaktir. Sicaklik 6l¢iim araligi +0...+60°C, dogruluk
pay1 £0,4°C olacaktir. Kalibrasyon sertifikas1 olmahidir. Caligma sicakligi 0...+50°C olacaktir.
Depolama sicakligi -20...+70°C olacaktir.

e Araglar, dolaplar ve diger tiim ekjpmanlar igse baglama tarihinde kullanima hazir halde idareye

teslim edilmis olmalidir. 2 M
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ROLL EKMEK MIKTARI VE SARTNAMESI

SIRA | URUN TOPLAM MIKTAR | PERSONEL MIiKTARI | OGRENCI MIKTARI

1 ROLL EKMEK 30000 5000 25000

EKMEK (50 GR) (TAM BUGDAY-NORMAL-TUZSUZ)
Kimyasal Ozellikleri: Gerekli goriildiigii hallerde ve/veya periyodik olarak yapilacak kimyasal
analizlerde ekmeklerde;

1) Tuz miktari, kuru maddede en ¢ok % 1,5 olmalidur.

2) Tuz harig kiil miktar1 en ¢ok kuru maddede % 0,85 olmalidir.

3) Su (rutubet) miktar1 en ¢ok % 38 olmalidir.
Duyusal Ozellikleri:
Gida maddelerinin duyusal Kkalitesi; goriiniis, tat, koku, ¢igneme Ozelligi ve dokusal
ozelliklerini kapsayan ve g6z, agiz, dokunma ve igitme gibi duyu organlariyla algilanan
ozelliklerin bir biitiiniidiir.
(Organoleptik (duyusal) Degerlendirmede goriiniis, koku, ¢igneme Ozelligi, lezzet (tat) ve
dokusal 6zelliklerinin biitiiniine yonelik begeni kriterleri esas alinmigtir.)
Ekmekler, digindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmig, taze, kendine has goriiniiste, kokuda,
lezzette, renkte (kabuk renk dagilmi olabildigince homojen) olmali, pismeden evvel veya
pisirildikten sonra tabii olmayan veya fena koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik
bulunmamali, goriiniisleri miitecanis olmali, ekmeklerin alt ve iist kabuklari iyi ve tam tesekkiil
etmis ve i¢ kismindan ayrilmamis olmali, basik ve yanik olmamalidir.
Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette temas etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve
aksamini havi veya bunlar tarafindan yenmis olmamali, iginde fare pisligi, hayvan giibresi,
cuval dokiintiisii, kil ve ip pargasi ve benzerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidir. Ekmeklerin,
ezilmig, yanmg, eksimig, kiiflenmis, bayatlamis, iyi kabarmamig ve pismemis, kirlenmis ve
benzeri istenmeyen goriiniimde, tatta, kokuda olanlar1 kabul edilmeyecektir.
Kesildiginde i¢ kismi siingerimsi yapida, gozenekler miimkiin oldugunca homojen olmals,
biiyiik hava bosluklari bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamah, karigmamis halde un, tuz,
katki maddeleri ve bunlarin topaklar ile yabanci madde bulunmamali, renk beyaz, krem ve
homojen olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.
Eksi maya kullamlmayacak Pres Maya (TS3522) kullanilacaktir. Ekmekler temiz tepsilerde
pisirilerek alt kisimlarinda susam v.b. maddeler bulunmayacaktir.
Ekmekler 50+5 gr olacak sekilde kapah seffaf gida saklamaya uygun ambalajlardan
iiretilmis olmahdir. Ambalaj iizerinde ekmegin normal, tam bugday ya da tuzsuz ekmek
oldugu belirtilmelidir. Ayrica iiretim ve son kullanma tarihleri de ambalaj iizerinde
bulunmahdir. Ekmeklerin adet agirh 50+5gram olmahdir. Ekmeklerin icinden zararh
veya zararsiz yabanci herhangi bir maddenin ¢ikmasi durumda GEREKLI CEZAI
ISLEM BASLATILACAKTIR. ; ambalajlarin sartnamede belirtildigi gibi olmamasi;
iiretim veya tiiketim tarihlerinin basilamamis olmasi durumunda kusurlu iiriinler en kisa
zamanda degistirilecektir ve tekrar eden durumlar olursa cezai islem baslatilacaktir.
Belirtilen gramaj diginda olanlar kabul edilmeyecektir. Ekmek 100 gr ekmekler, hijyenik
sartlarda pisirme olanagi saglayan tas tabanh (elektrik veya gazla c¢alisan)ekmek
firinlarinda pisirilmis olmalidir. Odun atesi kullanan (kara diizen tabiri ile bilinen) tas
firinlarda pisen ya da tava ekmek olarak pisirme yontemi kullanilan ekmek olmamahdir.
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Ekmekler Tip 650 randimanli “T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’nin Tiirk Gida Kodeksi Bugday
Unu Tebligi(Teblig No:2013/9)’ne uygun olan undan imal edilmis olmaldir. Ekmekler, TS
5000 standartina uygun &zellikleri tasimalidir. Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz
olacaktir. Kirik, catlak, yagl, camurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktir Ekmek
kasalarmimn i¢ kismi tamamen gida maddelerini dogrudan sarmaya uygun 6zellikte kagit veya
naylon ambalajla kaplanmis olmalidir. Bu ambalaj, iiriinii hava, nem vb. olumsuz dis
etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik &zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemeli,
disariya sizinti yapmasina veya disaridan sizinti almasina imkan vermeyecek nitelikte olmali
ve gida ile direkt temas halindeki yiizeyi boya igermemelidir.
Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmig “iiriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarmi” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.
Uretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan almmug “Isletme kayit belgesi”ne sahip
olmalidir ve bu sertifikay1 muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir. Teslimatta gorevli
personelin saglik muayene karneleri muayene komisyonuna teslim edilmelidir.

Yiiklenici firma s6zlesme yapildiktan sonra ilk mal teslimatinda gerekli belgeleri muayene
komisyonuna ibraz etmelidir
Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan {iriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu {irinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakl bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda
teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu
tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktr.
Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene
(renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanma en uygun olanda karar kilmacaktir.
Kurumumuz is bu s6zlesmede kayith miktarlardan +%20 ekmegi alip almamakta serbesttir.
REF.STD.NO: R.G.:27.06.2008-26919 Tarihli Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitlerj
Tebligi (Teblig No:2012/2)
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