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KAYSERI UNIiVERSITESI REKTORLUGU
Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Baskanhg

Say:  85637428-934.99/ 56 06.07.2023
Konu: Unlu Mamuller Alimi (Yaklasik Maliyet)

Universitemiz Merkez kampiisiinde bulunan Ogrenci ve Personel Yemekhanesinde Ogrenci ve
Personele hizmet vermek amaciyla 25.09.2023-31.12.2023 tarihleri arasinda dagitilmak iizere, asagida belirtilen
miktarlarda “Unlu Mamuller Alinu” isinin 4734 sayili Kamu Ihale Kanunu geregince yapilabilmesi amaciyla
yaklasik maliyet olugturmak amaciyla yemek birim fiyatina ihtiya¢ duyulmaktadir.

S6z konusu yaklagik maliyet igin tespit edilecek olan birim fiyatlarin 10.07.2023 tarihi saat 10.00’a
kadar birim fiyat iizerinden teklif verilmesini ve Universitemiz Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi
Satinalma Miidiirliigiine bildirilmesini rica ederim.

S.N Mal/Hizmetin ad1 Miktar Birim Birim Fiyat Tutar
1 | Peynirli Su Boregi 500 Kilo
2 | Kuru Pasta Cesitleri (Tatli/Tuzlu) 250 Kilo
3 | Ekler 500 Adet
4 | Sakalli Pogaca 750 Adet
TOPLAM
KDV %
GENEL TOPLAM

Ek: 1 Adet Teknik Sartname (1 Sayfa)



KURU PASTA (TATLI-TUZLU), EKLER PASTA, SAKALLI POGACA
TEKNIiK SARTNAMESI

Kuru gidada kullanilacak yag tereyag olmalidir. Firmalarin getirmis olduklari numuneler tek tek
degerlendirilecek ve tereyagi tadi veya kokusu bulunmayan iiriinler, midede yanma hissi
olusturan iiriinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

Kuru pasta, ekler, pogaga yapiminda kullanilan tiim malzemeler ‘Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine’
ve Belediye Gida Maddeleri Nizamnamesindeki belirtilen hususlara; gida maddelerinin ve umumi
sagligi ilgilendiren esya ve levazimin hususi vasiflarin1 gosteren tiiziige uygun 6zellikte olmalidir.
Kuru pasta, ekler pasta, sakalli pogaca ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Distan bakildiginda
iyi pismis, kendine has goriiniiste, kokuda, lezzette, renkte,saglam, biitiin, taze goriiniislii ve kuru pasta,
ekler ve sakalli pogaga i¢ malzemesi yeterli miktarda olmali pismeden 6nce veya pisirildikten sonra
tabii olmayan veya kétii koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik bulundurmamalidir. Ekler pasta iginde
krema kullanilmalidir. Sakalli pogaganin iginde kullanilan peynir kaliteli yagl beyaz peynir olmali
ayrica maydanoza batirilmalidir. Ekler ve sakalli pogaganin her birinin agirligi 30+5 gram olmalidir.
Kuru pastalar, ekler ve sakalli pogaca ezik, birbirine yapigmis, dagilmis, basik, yanik, hamurlasmis
olmamaly, i¢lerinde karismamig halde un,tuzkatki maddeleri ve bunlarin topaklari ile yabanci madde
bulunmamali, kendine has homojen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi bir
yabanci madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

Pisme kabiliyetini arttirmak veya diger amaglarla iclerine gida maddelerinin ve umumi saghigi
ilgilendiren esya ve levazimin hususi vasiflarin1 gosteren tiiziikkte kullanilmasina miisaade edilenlerin
disinda sagliga zararda olsa yabanci maddeler katmak yasaktir.

Kuru pasta, ekler, sakalli pogaca boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tat verici
maddeler veya koruyucu maddeler katmak, her ne amagla olursa olsun kimyasal bir madde ile muamele
etmek yasaktir.

Teslim edilen partideki, kuru pasta, ekler, sakalli pogaca tazelik, boy ve kullanilan malzeme bakimmdan
tek bir 6rnek olmalidir.

Kuru pasta, ekler ve sakalli pogaca giinliik taze olarak kuruma getirilecektir. Bayat iiriinler kesinlikle
kabul edilmeyecektir.

Ekler, sakall pogaca ve karisik kuru pasta (tath ve tuzlu kuru pasta) kurumun istedigi miktara
uygun sekilde temiz, ezilmemis, yipranmamis ve yirtik bulunmayan 6zel karton kutularda, teslim
edilmelidir.

Uretici firma yetkili devlet (resmi)kurumlarindan alinmis ‘Gida Uretim (Unlu Mamuller: Kuru pasta,
simit, pogaca vb. liretim) Sertifikasina’ sahip olmali ve bu sertifikay1 s6zlesme imzalandiktan sonraki
ilk mal tesliminde muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir.

Pasta yapiminda kullanilan tiim malzemeler, Gida Mevzuat: Tiiziigiinde belirtilen kalite kriterlerine ve
TSE Standartlarina uygun olmalidur.

Muayene komisyonunun gerekli gérdiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu
ile resmi laboratuvardan alinmis “iriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz
raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

Firmalarca birakilan numuneler muayene komisyonu tarafindan tat, koku, lezzet tazelik ve agiz ve
midede biraktigi yanma hissine gére degerlendirilecek ve teknik sartnameye en uygun iiriinde karar
kilinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite
piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparig verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.



