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DOGRUDAN TEMIN YOLUYLA ALINACAK URUNLERE AiT TEKNIiK SARTNAME

Sartname maddelerinde 6zel olarak belirtilmese bile Tiirk Gida Kodeksinin uygun gordiigii biitiin

gida maddeleri icin Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi gecerlidir.

Kimyasal ve mikrobiyolojik parametreler agisindan ilgili TSE standardi ile Tiirk Gida Kodeksi

arasinda bir uyusmazlik olmasi durumunda Tiirk Gida Kodeksi esas alinir.
1. AYRAN (BARDAK 200 ML, EN AZ %1,8 YAGLI)

Alinacak ayranlarin teknik ozellikleri Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’ne ve TS
6800’e uygun olmalidir. Ayranlarm iiretiminde, “Tiirk Gida Kodeksi Igme Siitleri Tebligi’nde belirtilen
sartlara uygun siit kullanilmalidir. Ayranlar kendine has tat, koku, kivam ve yapiya sahip olmali, hi¢
bir patojen mikroorganizma ve yabanci madde bulunmamalidir. Yag icerigine gore tam yagh (en az
%1,8 siit yag igeren) ayran alinacaktir. Uriiniin kimyasal ozellikleri Cizelge-1’e, mikrobiyolojik

ozellikleri Cizelge-2’ye uygun olmalidir.

Bardak ayran dolum miktarlari net 200 ml.lik ambalaj halinde olmalidir. Alinacak iiriinler tesliminden
en fazla iki giin 6nce iiretilmis olmalidir. Ayranlar, Tirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin Hijyen
Bolimii’nde yer alan genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir. Ayranlarin siselenmesi, kaplara
doldurulmasi ve sizdirmaz bir sekilde kapatilmasi otomatik olarak yapilmis olmalidir. Ayranlar Tiirk
Gida Kodeksine uygun plastik kutularda teslim edilmelidir. Uriine Tarim ve Orman Bakanhgi’ndan

isletme onay belgesi alinmis olmalidir.
Birim fiyat cetveline adet fiyati yazilacaktir.

Cizelge 1 : Ayrana ait kimyasal 6zellikler

Ozellik Deger

Yag harici kuru madde, % (m/m), en az 6

Yogunluk, g/mL, en az 1,02

Titre edilebilir asitlik, laktik asit cinsinden, % (m/m) 0,5-1,0

Tuz (NaCl), % (m/m), en ¢ok 1

Siit proteini, % (m/m), en az 2

Aflatoksin M1, (ng/kg) en gok 0,05 ) ]
Bitkisel Yag Bulunmamali.

Natamisin Bulunmamali.

Sorbik asit Bulunmamali.




Cizelge 2 : Ayrana ait mikrobiyolojik 6zellikler

Deger
Ozellik n c m M
E.coli 5 0 <3 -

n: Deney numunesi sayist,

c: (m) ile (M) arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney
numunesi sayisi,

m: (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 g’inda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi,

M: (c) sayidaki deney numunesinin 1 g’inda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma
sayisl.

2. PATATES

Alinacak patatesler en biiyiik boy olarak iki ¢esit Afyon ve Nigde yorelerine ait patatesler
olmalidir. Uriinler TS 1222 Standardina uygun olmalidir. Yesil kisim, patates yumrusu yiizeyinde
goriilen ve yumrularin tarlada gelisirken ¢esitli sebeplerle toprak yiizeyine ¢ikmalari veya hasattan sonra
uzunca siire tarlada birakilip giinese maruz kalmalari sonucu kabugun hemen altindaki dokularda
klorofil ile beraber Solanin maddesinin de olugmasindan ileri gelen, yeterince olgunlasmamis
patateslerde daha ¢ok goriilen ve yumrularin depolama safhalarinda da degismeyen bir 6ziirdiir. (Yesil
rengin derinlere niifuz etmesi halinde dokular sert, derimsi yapili, aci lezzetli olur ve insan saghg igin

zararlidir).

Patatesler

- Biitiin,

- Saglam,

- Temiz,

- Siki yapili,

- Kabugu diizgiin ve iyi olusmus,

- Filizlenmemis (3 mm.yi' gegmeyen filizler 6ziir sayilmaz)olmahdir.
Bunlarda;

- Yabanci tat ve koku,

- Anormal dis nem (islaklik),
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-Goriintislerini veya ticari degerlerini bozacak derecede catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve
berelenmeler (malin goriiniisiinii ve ticari degerini bozacak oranda olmamak sartiyla derinlikleri 5
mm.yi gegmeyen catlaklar, kesikler, kemirilme izleri ve berelenmeler ile et kismina erismeyen kabuk

catlaklar ve kapanmis yara izleri 6ziir sayillmaz),
- Yumru sathinin 1/8'ini asan ve kabugun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim,
- Asiri sekil bozukluklari,

- Et kisminda 5 mm.den daha derinlere niifuz eden gri, mavi veya siyah kabuk alti lekeler(5 mm.den

daha az olan lekeler malin gériiniisiinii ve ticari degerini bozmamak kaydiyla ziir sayilmaz),
- Pas lekeleri, et kismindaki oyuklar ve diger i¢ kusurlar,

- Et kismma niifuz etmis gesitli Patates Yumru Uyuzu (Actinomyces scabies ve Spongospora
subterranea) veya et kismina niifuz etmemis olmakla beraber yumru sathinin toplam 1/8'tinden fazlasini

kaplamis olan Actinomyces scabies belirtileri ve
-Don zarart bulunmamalidir.

Yabanc1 madde, patateslerin iizerinde veya aralarinda bulunan kendinden baska her tiirlii maddelerle,

kendine ait kopmus siirgiinlerdir.

Boylar: patatesler yumru biiyiikliiklerine gore;
-Kiigiik

-Orta

-Biiyiik olmak tizere iige ayrilir.

Boy toleranslari: ambalaj iizerinde belirtilen boydan daha kiigiik ve daha biiyiik yumrular toplam

kiitlenin %5’ini gegmemelidir.

Genel o6zeliklere uymayan patateslere agirlik¢a toplam %6 oranina kadar tolerans taninir. Bununla
beraber bu tolerans igerisinde kuru ve yas ciiriikliik (Fusarium sp.) gosteren yumrular %1'i, yabanci

madde miktar1 %2'yi gegememelidir.

Yumrularda higbir surette Patates Kanseri (Synchytrium endobioticum) Bakteri Halkali Ciiriikliigii
(Corynebacterium  sepedonicum) veya Kahverengi Ciiriiklik  (Pseudomonassolanacearum)

bulunmamahdir.
Sartnamade yazili olandan baska ¢esitlerden bulunabilecek patatesler agirlikga %2'yi gegemez.

Numune partiden alinir. Cesidi, ambalajlari belirtilmis ise iretim yeri ayni olan ve bir seferde

muayeneye sunulan patatesler bir parti sayilir.



Patates numunesi almak igin partiyi olusturan ambalaj birimlerinin miktarina gore partiden tesadiifi
olarak ayrilir. Ayrilan bu ambalajlarin her birinin ¢esitli yerlerinden (alt, orta, iist) alinacak patates ilk
numunelerinin bir araya getirilir karistirilarak pagal numune hazirlanir. Bu pagal numuneden her biri 5
kg.lik 4 takim numune ayrihr. Muayeneler bu temsili numuneler iizerinde yapilir. Muayene igin

ayrilacak ambalajlar parti icerisinden tesadiifi olarak segilmeli gegerli sistematik metot uygulanmalidir.

Partiyi olusturan birim ambalajlar birden baslayarak 1,2,3 .... K seklinde numaralanir. Herhangi bir
ambalajdan baslanarak ambalajlar 1,2,3 .... seklinde (N/n=r) kadar sayilir. (N/n) bir tamsay1 degilse (r)
tamsayiya tamamlanir ve (r)'inci ambalaj numune olarak ayrilir. Sayma ve ayirma islemi numune

alinmak iizere ayrilmasi gereken ambalaj sayisina erisilinceye kadar siirdiiriiliir.
Burada:

M = Parti igerisindeki ambalaj sayisi,

n = Numune alinmak iizere ayrilacak ambalaj sayisidir.

Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi elle ve gozle incelenerek ve tartilarak yapilir. Patateslerin
muayenesi de gozle ve elle incelenerek, koklanarak, tadilarak, kesilerek, kabugu soyularak ve TS 3479
ISO 2591-1 gore elenerek yapilir. Muayene sonuglarinin her biri standarda uygunsa parti standarda

uygun sayilir.

Ambalajlar, tasima, saklama ve pazarlama siiresince patatesleri iyi bir durumda tutacak ve sagliga zarar
vermeyecek sekilde temiz, saglam, kokusuz uygun materyalden yapilmus file, jiit guval, torba ve benzeri
sekillerde olmahidir. Ambalajlarin iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile
etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekillerde insan saghigina zararli

olmamali ve yazih taraf iiriin ile temas etmemelidir.

Ambalaj boyutlari serbesttir, ancak en biiyilk ambalajin dolu halde net agirhg 80 kg.1 gecemez.

Ambalajlarin iginde hi¢bir yabanci madde bulunmamalidir.

Patatesler ve bunlarm icinde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda fena koku
yayan ve bunlart kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir. Patateslerin
depolanmasinda TS 2999 ve TS 3870 ISO 5525 belirtilen depolama kurallarina uyulmalidir. Muayene
sonunda yapilacak islemler "Tiirk Standardlarinin Uygulanmasi Hakkinda Tiiziik"te gosterilmistir.
Partinin reddi ve redde itiraz halinde gerekli tutanaklar diizenlenir. Kontrolorliik dairesine gétiiriiliir
veya yedi emin olarak mal sahibinin sorumlulugu altinda kontrol yerinde birakilir. Patatesler ve i¢lerinde
patates bulunan ambalaj, kar, yagis ve yakici giines altinda ve dondurucu soguklarda birakilmamali ve

bu sartlarda yiikletilip bosaltilmamahdir.

Birim fiyat cetveline bir(1) kilogram patates fiyat1 yazilacaktir.
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3. PATLICAN (Bostan veya kemer)
3.1. PATLICAN (Bostan)

Patlicanlar I. ve II. sinif olmak iizere iki siniftir. Alinacak pathcanlar TS 1255’ gore 1. Simif
patlicanlar olacaktir. Alinacak 1.simif iiriinlere iyi nitelikteki ve cesidine has ozellikleri gosteren
pathcanlar girer. Ancak bunlarda, iiriiniin genel goriiniimiinii, 6zelliklerini ve muhafaza durumunu
bozmayacak hafif sekil bozukluklari, dip taraflarinda hafif renk bozukluklari, toplam satihlari 3 cm?yi
geemeyen hafif berelenmeler ve/veya hafif kapanmis catlaklar bulunabilir. Bu siniftaki patlicanlarda
ayni zamanda miimkiin oldugu kadar giines yanikligi bulunmamalidir.

Ekim-Haziran dénemlerinde Antalya, Alanya yorelerine ait kemer cinsi cam sera iiriinleri
alinacaktir. Temmuz-Eyliil dénemlerinde Balikesir (Marmara) yoresine ait kemer cinsi iriinler
alinacaktir.

Orta boy; 301-500 gram olan patlicanlar alinacak.

Alnacak patatesler;

- Biitiin,

- Saglam (tiiketimlerini engelleyecek sekilde giiriimiis veya bozulmus patlicanlar; higbir suretle
alinmaz),

- Temiz (iizerlerinde gozle goriilebilir yabanci madde bulunmayan),

- Taze goriintsli,

- Yeterince gelismis (eti liflenmis veya odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri agiri derecede gelismis
olmamali)

- Siki yapili

- Cesidine has renkte olmalidir.

Yabanci tat ve koku,

Anormal dis nem (1slakhk), bulunmamahdir.

- Bocek ve bocek hasarlari bulunmamahidir.

- Sap ve ¢anak yapraklari hafifce zarar gormiis olabilir.

- Uriiniin durumu, tiiketime hazirlama ve ulagim bicim ve sartlarina dayanikli, gonderildikleri
tesislerde tiiketici isteklerini karsilamaya uygun 6zellikte bulunmahidir.

Pathicanlar 10-15 kg.lik ambalajlarda olacaktir.

Olgiilerin alt ve iist sinirlarini asan dlgiilerdeki iriinlerin agirlikga oran1 %10’u gegmeyecektir.

ILSinif Patlican : Bu sinifa, I. sinifa giremeyen fakat genel 6zelliklere uyan patlicanlar girer.

Bunlarda iiriiniin genel goriiniisiinii ve dzelliklerini bozmayan,

- Sekil bozukluklari,
- Renk bozukluklari,
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- Toplam satihlari 4 cm?yi gegmeyen hafif giines yanikhig,

- Toplam satihlar1 4 cm?yi gegmeyen hafif kapanmis gatlaklar bulunabilir.

Sinif ’in 6zelliklerine uymayan fakat II. sinifa giren patlicanlara kiitlece veya sayica en ¢ok
%10 oranina kadar tolerans taninir. Ayrica her ambalajda, ambalajin iizerinde belirtilen boy &lgiilerinin
biraz iizerinde veya altindaki boylardaki patlicanlara %10 oranina kadar tolerans taninir.

Numune alma ve muayeneler TS 1255’e goére yapilacaktir.

Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi, gozle ve elle incelenerek, koklanarak, gerekirse
oOlgiilerek yapilir.

Patlicanlarin muayenesi, gézle ve elle incelenerek, koklanarak, kesilip i¢ine bakilarak, tartilarak
veya caplari dlgiilerek yapilir.

Muayene sonuglarinin her biri standarda uygun ise parti standarda uygun sayilr.

Bir ambalaj igerisindeki patlicanlar gesit, iiretim yeri, sinif, boylama yapilmis ise, boy
bakimlarindan, ayrica gelisme ve renklenme dereceleri agisindan birérnek olmalidir. Goriinen
patlicanlar ambalajdaki biitiin tiriinii temsil etmeli, bir ambalajdaki uzun patlicanlar boy bakimindan da
yeterince birdrnek olmahidir.

Ambalajlar, tasima, muhafaza ve titketim siiresince pathicanlari iyi bir durumda tutacak ve
sagliga zarar vermeyecek sekilde yeni, temiz, kokusuz, karton mukavvadan hazirlanmis, kutu. seklinde
olup uygun olgiilerde olmahdir. Naylon ambalaj kabul edilmeyecektir. Ambalajlarin yapiminda
kullanilan her tiirlii malzeme ile iglerine konulacak kagit ve benzeri materyal yeni, temiz ve kokusuz
olmaly, iiriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile
etiketlerin yapistirlmasinda kullanilan zamk, zehir tesirli veya diger sekillerde insan sagligina zararli
olmamali ve yazih taraf iiriin ile temas etmemelidir. Ambalajlarda iiretici firma etiket bilgileri eksiksiz

olmahdir. Ambalajlarin iginde higbir yabanci madde bulunmamalidir.

3.2 PATLICAN (Kemer)

Rengi parlak koyu mor renkte olup meyve eti beyaz, yumusak dokulu ve az gekirdekli, ince,
uzun bir gesittir. Alinacak kemer patlicanlar 22-28 cm uzunlugunda, 5-7 cm ¢apinda olmahdir. Diger
ozellikleri bostan patlicanda bulunan biitiin sartname Szelliklerini tagimaktadir. Her bir ambalajdaki
tiriiniin agirligi en az 7 kg., en ¢ok 15 kg. olacaktir.

Birim fiyat cetveline bir(1) kilogram PATLICAN (Bostan veya kemer) fiyati yazilacaktir.

4. MANTAR (Taze) (Yikanmis, Sapka A¢gmamuis)

Teknik ozellikleri TS 2410 ve Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun olacaktir. Gida Kodeksi'ne uygun
ambalaj icerisinde, beyaz sapkali mantar tiiriine giren, kapali sapkali mantarlar tipinde, ekstra sinif
mantar ahnacakutir. Iyi nitelikte ¢esidin kendine 6zgii renkte, diizgtin sekilde ve taze olmalidir. Hafif
renk bozukluklari, iizerlerinde siirtinme, ¢arpmadan olusan ve kisa siireli saklamaya zarar vermeyen

hafif 6ziirler bulunabilir. Uriiniin teslim tarihi ile son tiiketim tarihi arasinda en az 4 giin olacaktir.
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Uriiniin sevki +4°C’de soguk zincirde yapilacaktir. Mantarlar, kapali yemeklik mantarlar; sapka
agmamis (kenarlar sapa birlesik) ve dogal beyazliginda olacaktir. Sapka ¢api 15-25 mm. gapinda
olacaktir. Bir alt ve bir iist sinifa giren yemeklik mantarlardan ayni ambalaj icerinde karisma orani
toplam olarak agirlikga %10'u gegmemelidir. Sapkasi agilmis mantarlar agirhkga %20'yi gegmeyecektir.

Mantarlar yikanmis halde alinacaktir.

Birim fiyat cetveline bir(1) kilogram mantar fiyati yazilacaktir.
Alinacak taze mantarlar asagidaki 6zelliklerde olmalidir.

1. Biitiin, tam olmali (kesilmis mantarlar tarifine uygun kesilmis olmali),

2. Saglam olmali (ciiriiyerek, kétiileserek tiiketime uygunsuz hale gelenler iiriinii
etkilememeli)

3. Temiz olmali, gozle goriilebilir yabanct maddelerden (muhafaza malzemesi haricg)
ari olmali,

4. Taze goriintimlii olmal (ticari tipinin ve tiiriiniin renk 6zelliklerine gore),

5. Boceklerden ari olmali,

6. Anormal dig rutubet ihtiva etmemeli,

7. Yabanci tat ve koku bulunmamahdir.

Alinacak mantarlarin gelismesi ve durumu asagidaki dzelliklere imkan verecek sekilde olmalidir.

1. Elle dokunmaya ve tasinmaya dayanikli olmali,

2. Gidecegi yere ulastiginda tatmin edici goriiniim gostermelidir.

Kapali sapkali mantarlar

Sapka ¢ap1 15mm-25mm,

Sap uzunlugu, en ¢ok 20mm,
Kokleri kesilmis,

Diizgiin sekilli,

Ekstra Hasarsiz,

Taze, bozulmamis,

Usuliine uygun sekilde yikanmus,
Renk degisiminden ari,

Yabanci maddelerden ari olmahdir.

Not  : Kapah sapkalh mantarlarda sayica ve kiitlece %5 yeleli mantar karisimi kabul edilir.
Ambalajda belirtilen boylama simirlarina uymayan kiiltiir mantarlarina, kiitlece veya
sayica en ¢ok %10 tolerans taninir.

Alimacak mantarlar delikli posetlerle ambalajlanmis olup, birimlere ambalajli halde
plastik kasalar icerisinde yiiklenici firma tarafindan sevk edilecektir.

Alinacak mantarda numune alma ve muayeneler TS 2410 Standardina uygun olarak
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yapilacaktir. Tarim ve Orman Bakanhigi’ndan isletme kayit belgesi alinmis olmalidir.

Sartnamede adi gegcen Mantar (Taze) (Yikanmis, Sapka A¢gmamis)’in teslimati direkt yiiklenicinin

araglari ile yapilacaktir. Nakliye islemi +4°C sogutulucu araglar ile gergeklestirilecektir.

5. UN (25/1, Ozel Amagh)

Ozel amac¢h un: Baklava, borek, biskiivi, kek, pasta, yufka, pizza, hamburger, tahilli ekmek
gibi direkt tiiketilen iriinlerin ve katkili unlar, 6zel islem gdrmiis unlar ve irmik alti unu gibi amaca
yonelik mamullerin yapimma uygun bugday unudur. Alinacak Unun teknik 6zellikleri Tiirk Gida
Kodeksi Bugday Unu Tebligine, kodeksin diger ilgili blimlerine ve TS 4500’ uygun olacak, Tiirk
Gida Kodeksine uygun 25 kilogramlik kagit ambalajda getirilecektir. Tarim ve Orman Bakanhgi’ndan
isletme kayit belgesi alinmis olmalidir. Uriinler teslim edildigi tarihte raf Smriiniin %50’sini
tamamlamamis olacaktir.

Birim fiyat cetveline bir (1) kilogram un fiyati yazilacaktir.

Ozel amach bugday unu genel ozellikleri:

Ozellik Ozel Amagh Un Degerleri
Protein Orani(Kuru Madde Uzerinden),%,en 7
az
Rutubet,% (m/m),en ¢ok 14,5
Elek iistii,% (m/m), en ¢ok 2
Kirlilik (Bocek ve diger depo zararlilar ile Bulunmamals
bunlarin kalintilari, yumurtalari ve pargalari)
Asitlik (H2SOy4 cinsinden), % (m/m), en ¢ok 0,07

Ozel amach bugday unu simif dzellikleri:

Ozellik Ozel Amagh Un Degerleri
Kiil,% (m/m) Aranmaz
Sedimantasyon (ml), en az Aranmaz
Kuru gluten, % (m/m), en az(*) 8,5
Diisme sayisi, (saniye), en az Aranmaz
Boyar madde Bulunmamali
(*)Degerler kuru madde iizerinden verilmistir.




DIGER SARTLAR:

1.Uriinler bir defada degil, periyotlar halinde satin alinacaktir.

2.Ahnacak iiriinlerde Tiirk Gida Kodeksi ve ilgili TSE standardinda belirtilen mikrobiyolojik, kimyasal
ve kalinti analizlerinden idarenin istemesi halinde uygun gordiigii analizler, masraflari yiikleniciye ait
olmak kaydiyla, tercih ettigi bir laboratuvarda yaptirilacaktir.

3. Mallarin teslim programi:

3.1. Mallari teslimi ise baslama tarihinden itibaren Kayseri Universitesi Satin alma Departmanindan
gelecek siparisler dogrultusunda partiler halinde olacaktir.

3.2. Siparisler faks, e mail veya telefon ile firmaya teslimden, en geg, bir giin 6nce bildirilecektir. Mallar
teslim giinii saat 08.30 - 09.00 arasi Kayseri Universitesi’ne getirilerek Muayene Komisyonuna kontrol
ettirilecektir.
4. ihale konusu iiriinlerin teslimati sirasinda, ozellikleri incelenmek amactyla kontrolii yapilan
(eksilen) numunelerin maliyeti ve bozulan ambalajlarin eski haline getirilmesi yiikleniciye aittir.
5. Muayene ve kabul komisyonunca talep edildigi takdirde ilgili teknik sartnamede belirtilen ve
muayeneler i¢in gerekli dokiiman ve Tiirk Standartlari yiiklenici tarafindan temin edilecektir.
6.Kabulii yapilarak teslim alinan ihale konusu iiriinlerin tiikketimi neticesinde herhangi bir zehirlenme
veya saghk problemi giktigi takdirde, bu iiriinlerin muayenesi uluslararasi standartlara uygun olarak
yliriirliikte bulunan meri mevzuat hiikiimlerine gére yaptirilacaktir. Bu analizler sonucunda s6z konusu
driinlerin, yiirirliikte olan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olmadiginin tespiti
halinde dogan maddi ve hukuki zarar ve ziyandan yiiklenici firma sorumludur.

7. Demo galigmasi igin getirilen numune iiriinlerin maliyeti yiikleniciye aittir.

8. Tum iriinler plastik paletlerle ve streglenmis halde gelecektir. Bu sekilde sevkiyat yapilamiyorsa
gelen iiriinler idarenin saglayacag plastik paletlere yiiklenici tarafindan aktarilarak, yine yiiklenicinin
getirdigi streg filmlerle sarilacak ve yiiklenicinin elemanlari tarafindan idarenin belirledigi depoya
istiflenecektir. Bu konuda herhangi bir iicret talep edilmeyecektir.

9.Yiikleme ve bosaltma hizmeti yiikleniciye ait olup, ¢alisacak eleman sayisi idarenin is akisini
aksatmayacak sekilde en az 2 kisi olacaktir. Idare istegi dogrultusunda teslimatta calisacak eleman sayisl

arttirilabilir.
10. Gelen iiriinlerin birim agirhgr konusunda, ambalaj iizerinde belirtilen net gramaj dikkate alinacaktir.

I'l. Nakliye, yiikleme ve bosaltma esnasinda mallarda meydana gelebilecek hasarlardan yiiklenici firma

sorumludur.

12. Satin alinan mallarin ambalajlari iadesiz olacak, yiiklenici firma tarafindan ambalaj bedeli talep

edilmeyecektir.

13. Satin alinan mallar, komisyon iiyelerinin kontroliinde dlgiilerek, tartilarak ve sayilarak teslim



alinacaktir. Yiiklenici firmanin getirmis oldugu mallar, firma personeli tarafindan; tartilacak olanlar
once kantarda cins cins tartilacak, daha sonra komisyonun uygun gordiigii yere yine firma personelince

istiflenecektir.

14. Idare alinacak malzemeyi %20 arttirmaya yetkilidir. Listede bulunan malzemeler alinan miktar kadar
fatura edilecektir. Ihale miktarinda az alinmasi nedeniyle yiiklenici herhangi bir hak talebinde

bulunamaz.
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