T.C. KAYSERIi UNIVERSITESI

TAZE SEBZE VE MEYVE ALIMI TEKNIiK SARTNAMESI

S,il‘: Mﬁl‘z)de SEBZE VE MEYVE Iﬁ%ﬁ'\lﬁ _ MTKTAR BiRIM
OGRENCI | PERSONEL
1 1 |DOMATES 2800 2400 400 KG
2 2 |SALATALIK 7000 6000 1000 KG
3 3 | DOLMALIK BiBER 2100 18000 300 KG
4 3 SIVRiI-CARLISTON BiBER 9100 7800 1300 KG
5 3 |KIRMIZI CARLISTON(KAPYA) BIBER | 9100 7800 1300 KG
6 4 | MAYDONOZ 490 420 70 BAG
7 5 |DEREOTU 490 420 70 BAG
8 5 |TERE 490 420 70 BAG
9 5 |ROKA 490 420 70 BAG
10 5 | TAZE NANE 490 420 70 BAG
11 5 |REYHAN 140 120 20 BAG
12 5 |FESLEGEN 140 120 20 BAG
13 6 |LIMON 700 600 100 KG
14 7 | MARUL 4900 4200 700 ADET
15 8 |HAVUC 5250 4500 750 KG
16 9 |KURU SOGAN 15400 13200 2200 KG
17 10 |PATATES 36400 31200 5200 KG
18 11 |KABAK 4900 4200 700 KG
19 12 | PATLICAN 14000 12000 2000 KG
20 13 |SARIMSAK 140 120 20 KG
21 14 |ELMA 9100 7800 1300 KG
22 15 |MUZ 9100 7800 1300 KG
23 16 |ARMUT 9100 7800 1300 KG
24 17 | PORTAKAL 9100 7800 1300 KG
25 18 | MANDALINA 9100 7800 1300 KG
26 19 | KARALAHANA 4900 1200 200 KG
27 20 |MANTAR 1400 1200 200 KG




AMAC

Bu Teknik Sartname, Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Isletmeler ve
Yemekhaneler Sube Midiirliigiine bagli birimlerin ihtiyaci olan Yas Sebze ve Meyve grubu firiinlerin
satin alim1 isi amaciyla hazirlanmstir.

KAPSAM

Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Isletmeler ve Yemekhaneler Sube
Miidiirliigiine bagli birimlerin ihtiyact olan Yas Sebze ve Meyve grubu iirlinlerin satin alimi isidir.
KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegcen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde acik¢a baska anlamda
kullanildigt  ifade  edilmedigi  siirece  karsilarinda  belirtilen  anlama  gelecektir.
“IDARE” : Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanligi Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI” : Ihale neticesinde sdzlesme imzalanus, ve Idareye kars: yiikiimliiliik altina girmis, sirket
veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

1. Tim triinler 1. kalite ve TSE belgesi ile birlikte ISO kalite belgelerinden birine sahip olmalidir.
(TSEK, TS EN 1SO 9000, 9001:2008, HACCP, 1SO 22000 gibi)

2. Uriinlerin icerikleri TSE’nin belirledigi sinirlarda olacaktir. TS numarasi ve TSE damgasi
mutlaka tirtinlerin ambalaj1 izerinde yazili olacaktir.

3. Tiirk Gida Kodeksi ambalaj tebligine uygun olmalidir.

Uriinlerin iizerinde zorunlu etiket bilgileri bulunmalidir. (Gidanmn adi, bilesenler listesi,

alerjenler, net miktar1, son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza kosullari, iiretici/dagiticinin adi ve

adresi, mensei tilke, gidanin kullanim talimati)

Uriinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidr.

Uriinler yeni sene {iriinii olmalidir.

Uriin ambalajlar1 agik, yirtik, yrpranmus, ve kirli olmamalidir.

Uriinlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
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uygun olmasi halinde {iriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan {iriin ayn1 partideki diger
tiriinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

9. Uriinlerin iiretim tarihi kullanildig1 y1l olmalidir. Konserve iiriinlerde heniiz ¢ikmamus, iiriinler
icin 1 y1l 6nce olabilir.

10. Uriinlerin siparisleri, fiyatlandirmasi net agirlig1 {izerinden yapilacak olup, briit agirlig: dikkate
alinmayacaktir. (Cam, teneke, kutu agirligi gibi.)

11. Islenmis, iiriinlerde T.C. Tarim ve Ormancilik Bakanligimin iiretim iznini isletme kayit/ onay
numarasi bulunmalidir.

12. Getirilen iirtinler piyasanin 1. sinif iiriinii olmalidir.

13. Tasima ve depolama Tirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin 3.boliimdeki gibi olacaktir.

14. Bu sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksinin hiikiimlerinde belirtilen
esaslar1 dahilinde olacaktir.

15. Siparisler ilgili miidiirliikler tarafindan bir giin 6nceden firmaya telefonla veya faksla bildirilir.
Firma siparisleri istenilen miktar, cins ve kalitede teknik sartnameye uygun olarak ertesi giin en
geg, saat 08.00°¢e kadar teslim eder. Geri gevrilen Uriinler ayn1 giin saat 10:00’a kadar gelmelidir.

16. Yiiklenici siparis verilen {irlinleri istenildigi sekilde ve zamaninda teslim etmedigi takdirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o gilinkii ihtiyacim piyasadan temin eder ve bedelini ilgili
firmanin istihkakina mahsup eder.



17. Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimatlar1 esaslar1 dahilinde yapilacaktir.
(Numune alma islemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.) Numune alma hususunda
sorumluluk saticiya aittir.

18. Teknik sartnamede belirtilen Ozellikler {izerinden alinacak {iriinler idareye bagli iase
depolarinca numune alma usulii ile gerekli denemelerden gegirilecek olup, istenilen kalite, renk,
goriiniis ve tat 6zelliklerini saglayan iiriinler kabul edilecektir.

19. Muayene masraflar1 yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve
cihaz Tiirk standartlar1 ve ilgili diger dokiimanlar satic1 tarafindan temin edilecektir.

20. Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goéren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

21. Yiklenici firma tarafindan {iriinlere en az depo sartlarinda 6 ay garanti verilecektir. Bu miiddet
icerisinde meydana gelecek ve goriilecek bozulmalarda alim sartlarina uygun yeni triinlerle
yiiklenici firma degistirme yapacaktir.

22. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan tirtinler yiiklenici firma tarafindan masraflari kendine ait
olmak sartiyla degistirilecektir.

23. Uriinler taze olmali, mevsiminde getirilmeli ve dondurulmus olmamalidir.

1-) DOMATES :

s

Domatesler ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; biitiin, temiz, tiim yapraklardan
ve ¢iplak gozle goriilebilen her tiirlii yabanci maddelerden arinmig, olgun, kizarmig olmalidir. Sar1
ve yesil miktarlar1 %2’den fazla olmamalidir. Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmamali, burusuk,
camurlu, toprakli olmamalidir. Kesildiginde i¢i kof olmamali beyaz olgunlasmamis o6zellik
gostermemelidir.

Domatesin tiiketimini engelleyecek ¢iiriik ve bozukluk; anormal dis nem, yabanci tat ve koku, bocek
ve bocek zarar1 icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalitisi olmamalidir.

Adet agirligr 100-150 gram ve arasinda olmalidir.

Domatesler; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamalidir.

Ambalajlari, {irlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Domatesler ambalajlar igerisine kat kat ve diyapol sekilde istif edilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki domatesler ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 79 4 standardi esas alimacaktir.

. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.
. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan domatesler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu domatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
liniversite piyasadan ihtiyact olan domatesleri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma ddemek
zorunda kalir.



2-) SALATALIK :

1. Salataliklar ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmalidir. Biitlin, saglam, taze goriiniislii, diri,
acilasmamis ve temiz olmalidir.

2. Salataliklarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, sararma, g¢iiriime, eziklik, burusma
olmamalidir. Yeteri kadar olgunlasmis olmali fakat ¢ekirdekleri sertlesmemis olmalidir. Tohuma
kagmis, sararmis, burusmus, eksimis, ezik, cliriikk, camurlu, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintis1 olmamalidir.

3. Adet agirligi 200420 gram ve arasinda olmalidir.

Salataliklar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamalidir.
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5. Ambalajlari, iiriini sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamaly, {irlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

6. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

7. Salataliklar ambalajlar igerisine dizilmis olmali, dokme olmamalidir.

8. Teslim edilen partideki salataliklar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

9. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1253 standardi esas alinacaktir.

10. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diistilecektir.

11. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan salataliklar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu hiyarlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan hiryarlari temin eder ancak bedelini yliklenici firma 6demek
zorunda kalir.

3-) TAZE YESIL BiBER (DOLMALIK, SiVRi VE CARLISTON.KIRMIZI CARLISTON) :

1. Biberler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda saglam,
biitiin, taze, diri gorliniislii, temiz ve dogal rengini (yesil) almis, ince kabuklu ve tatli olmalidir.

2. Adet agirhi@ dolmalik biberlerde 80-100 gram, taze biberlerde (sivri ve garliston) 20-30 gram
arasinda olmalidir.

3. Biberler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir.

4. Biberler; kizarmus, ezik, ¢iiriik, kirilmis, kesilmis, ¢camurlu, toprakli, burusmus, gevsek, porsiik,
kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve aci olmamalidir.

5. Ambalajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

6. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’'nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidr.

7. Biberler ambalajlar icerisine dokme olarak konulabilir.

8. Teslim edilen partideki biberler ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmali; yesil,
sar1, kirmizi gibi renkli biberlerin karisimi olmamalidir.

9. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1205 standardi esas alinacaktir.

10. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.



11.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan biberler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu biberleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan biberleri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

4-) TAZE MAYDANOZ :

10.
11.

Maydanozlar, ekstra ve 1. simf niteliklere sahip olmalidir. Maydanozlar; dis etkenlerden zarar
gérmemis, taze ve korpe goriiniislii, sararmamis, solmamis, saglam, temiz ve kendine has tat ve
kokuda olmalidir. Ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve
ac1 olmamalidir.

Maydanozlar iizerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari, asir1 nem, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma ka¢mis maydanozlar bulunmamali;
demetler sararmis, yanik, donuk, camurlu ve fena kokulu olmamalidir.

Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar ¢esit, sinif ve renk bakimindan bir
ornek olmalidir. Her demette yaklasik olarak 100 gram maydanoz bulunmalidir. Maydanozlar iyi
gelismis ve birlesik yapragin biitlin yaprakeiklar: tam olmali, demetlerdeki maydanozlarin sap1 5
cm’yi gecmeyecek sekilde kesilmis olmalidir.

Maydanozlar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamalidir

Ambalajlari, {irtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iriinliin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Maydanozlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki maydanozlar cesit, tip, smif, boy ve orijin bakimindan tek bir ornek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1816 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan maydanozlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu maydanozlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan maydanozlar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir.

5-) TAZE DEREOTU-ROKA-TERE-YAS NANE- REYHAN-FESLEGEN, SEMiZOTU :

1.

Dereotu, roka, tere, yas nane, reyhan, feslegen, semizotu ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidur.
Dereotu, roka, tere, yas nane, reyhan, feslegen, semizotu ; dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve
korpe goriiniiglii, solmamis, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda olmalidir.

Dereotu, roka, tere, yas nane, reyhan, feslegen, semizotu iyi gelismis olmali, {izerinde parazit,
hastaliklarla ve soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 0zgii renkte ve sararmamig
olmalidir.

Demetler halinde baglanmis olmalidir. Her bir demetin agirligi 50 gramdan az olmamalidir. Her
ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki dereotu, roka, tere, yas nane, reyhan, feslegen,



semizotu gesit, sinif ve renk yoniinden bir 6rnek olmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak sapi
uzunlugu 5 cm’yi gegmeyecek sekilde, diizgiin olarak kesilmelidir.

4. Dereotu, roka, tere, yas nane, reyhan, feslegen, semizotu; don zararina ugramamis olmali, giines
yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemeli, icinde yabanci otlar bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalintilari
bulunmamalidir.

5. Dereotu, roka, tere, yas nane, reyhan, feslegen, semizotu ; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus,
karamis, porsiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve aci olmamalidir.

6. Ambalajlari, lirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dig etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik Ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

7. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-

Isaretleme bodliimiine uygun olmalidir.

8. Dereotu, roka, tere, yas nane, reyhan, feslegen, semizotu ambalajlar igerisine dékme olarak
konulabilir.

9. Teslim edilen partideki Dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan, feslegen ¢esit, tip, sinif, boy
ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

10. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1814 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

11. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

12. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan dereotu, roka, tere, reyhan, feslegen, yas nane,
muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii
siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle uyumlu dereotu, roka, tere, feslegen, yas nane, reyhani
temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan
ihtiyact olan dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhani temin eder ancak bedelini yiiklenici
firma 6demek zorunda kalir.

6-) LIMON:

1. Limonlar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Limonlar biitiin, saglam, temiz, kendine has

tat ve kokuda, dogal rengini (sar1) ve seklini almis olmalidir. Saplar1 silme kesilmis ince kabuklu,

sulu ve sert olmalidir. Usare miktar1 tane agirliginin %25’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz,

diizgiin olmalidir.

Yatak limon olmal1 ve adet agirligi 100+10 gram olmalidir.

3. Limonlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
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kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.
4. Limonlar; kiflenmis, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba olmamalidir.

5. Ambalajlari, iirtiinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

6. Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

7. Limonlar ambalajlar i¢erisine dokme olarak konulabilir.

8. Teslim edilen partideki limonlar gesit, tip, simif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.



9. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lar esas alinacaktir.

10. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

11. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan limonlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu limonlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
tiniversite piyasadan ihtiyact olan limonlar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

7-) MARUL

1. Marullar, ekstra ve 1. stmif niteliklere sahip olmalidir. Marullar biitiin, saglam, taze goriiniislii, temiz
ve kuru, toprak bulasikli yapraklardan ayiklanmis, kimyasal giibre ve diger ilag artiklarindan
tamamen temizlenmis olmalidir. Cigeklenme belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun
olmal1, marulun kokii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir., yabanci tat ve
koku, anormal dis nem ve yabanct madde bulundurmamalidir.

2. Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitlin yaprakg¢iklar: tam olmali, tizerlerinde parazit ve
hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve sararmamis olmalidir.

3. Marullarin goébegi iyi olusmus ve tek gobekli olmalidir.

4. Marullar orta boyda olmalidir. Diiz marulun her birinin agirligi 600-1100 gram arasinda olmali;
marulun her birinin agirlig ise 250 gramdan az olmamalidir.

5. Marullar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamalidir.

6. Marullar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve
ac1 olmamalidir.

7. Ambalajlari, iirtiinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamals, {irin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

8. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-

Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

9. Marullar ambalajlara, aralarinda fazla bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde yatik olarak
yerlestirilmelidir.

10. Teslim edilen partideki marullar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

11. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1194 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

12. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

13. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan marullar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu marullar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan marullar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

8-) HAVUC:

1. Havuglar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Havuglar; biitiin, kendine has tat ve kokuda,
sik1 yapili (koflagmamis), ¢atallasmamus, yan kok olusturmamis, saglam, temiz (yikandiktan sonra
iizerinde yabanci madde bulunmayan) kérpe odunlasmamis ve tohuma kagmamis olmalidir.

2. Havuglar ¢iiriik, burusmus, eksimis, kurtlu ve kurt yenikli olmamalidir.

3. Havuglar iizerinde gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku
icermemelidir. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olmalidir.



10.
11.
12.

Havuglar caplarina gére 20 mm ile 10 mm arasinda agirliklarina gore ise 100-150 gr arasinda
olmalidir. Boy uzunluklar1 20 cm’yi gegmemelidir.

Havuglar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamalidir.

Ambalajlari, iirtint sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik Ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tilirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Havuglar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki havuglar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidr.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1193 standard1 esas alinacaktir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan havuglar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu havuclar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyact olan havuglari temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

9-) KURU SOGAN :

10.

11.
12.
13.

Kuru soganlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Soganlar biitiin, saglam, temiz don
vurmamis, ¢amursuz, kendine has tat ve kokuda iki dis kabugu ve sap1 kuru olmalidir. Bigakla enine
kesildiginde kesit yiizeyi sulu ve tabakalanmamis olmalidir.

Kuru soganlarda tiiketimi engelleyecek ciiriikliik, bozukluk, don vurugu, filizlenme, yumusama,
anormal gelismeden o&tiirii siskinlesme, gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci
tat ve koku olmamalidir. Saplar1 5 cm’den kisa olmalidir.

Kuru soganlarin tane agirliklar1 300+£20 gram olmalidir.

Kuru soganlar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamalidir.

Kuru soganlar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

Ambalajlari, {irinli sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, liriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Kuru soganlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin i¢inde ayrilmis sogan
kabuklar1 bulunmamalidir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirligi 50 kg’1 gegmemelidir.
Teslim edilen partideki kuru soganlar cesit, tip, simif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 796 standardi esas alinacaktir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kuru soganlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu kuru soganlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin



etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan kuru soganlari temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

10-) PATATES :

10.

11.
12.
13.
14.

Patatesler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patatesler; biitiin, saglam, temiz, sik dokulu,
kabugu diizgiin ve iyi olusmus, filizlenmemis olmalidir. Islak, donmus, ciiriik, yumusamamis
olmali, capa yarasi bulunmamalidir.

Patateslerde anormal tat ve koku, anormal dis nem, goriiniisleri bozacak sekilde ¢atlaklar, kesikler,
kemirici izler ve berelenmeler, asir1 sekil bozulmalari, yumru sathinin 1/8’ini asan ve kabugun
normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim, et kisimdan 5 mm’den daha derinlere niifuz etmis
cesitli patates ve yumru uyuzu belirtileri, don zarari, giines yanigi olmamalidir.

Taze patates ihalenin yapildigi yil i¢erisinde iiretilmis yeni mahsul olacaktir.

Patateslerde en kiiciik ¢ap 6l¢iisii 55 mm’den az olmamalidir. Tane agirliklart 150-200 gram ve
arasinda olmalidir.

Patatesler; iyi gelismis olmali, {izerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Patatesler; gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemeli,
icinde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari
bulunmamalidir.

Patatesler; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

Ambalajlari, {irlinli sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Patatesler ambalajlar icerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin
agirligi 50 kg’1 gegmemelidir.

Teslim edilen partideki patatesler cesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1222 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patatesler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu patatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan patatesleri temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

11-) YEMEKLIK KABAK :

Yemeklik kabaklar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Yemeklik kabaklar; dis etkenlerden
zarar gormemis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, parlak, temiz ve kendine has tat ve kokuda,
renkte olmalidir.

Yemeklik kabaklar; siki ve sert, yumusamamis, tohuma kagmamis olmali ve ¢igekler, catlaklar,
kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamali; kart, ¢ekirdekleri fazla biliylmiis,
gevsemis olmamalidir.



10.

11.
12.
13.

Yemeklik kabaklar, kiiciik veya orta boyda olmalidir. Kii¢iik boy kabaklarin uzunlugu 12-15 cm,
orta boy kabaklarin uzunlugu ise 15-20 cm arasinda olmalidir. Tane agirliklart 180-200 gr arasinda
olmalidir. Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olmalidir.

Yemeklik kabaklar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Yemeklik kabaklar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢cinde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalntilar1 bulunmamalidir.

Yemeklik kabaklar; ezik, ¢iiriik, gamurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, {irlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik o6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamaly, {irlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Yemeklik kabaklar ambalajlar igerisine iist iiste 4 sira halinde dizilmis olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki yemeklik kabaklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1898 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan yemeklik kabaklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu yemeklik kabaklar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan yemeklik kabaklar1 temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

12-) PATLICAN:

Patlicanlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patlicanlar; biitiin, saglam, temiz, lizerinde
gozle goriiliir yabanct madde bulunmayan, taze goriiniislii, yeterince gelismis (eti liflenmis veya
odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri dis etkenlerden zarar gormemis, diizgiin sekilli, eti liflenmemis,
sik1 yapili, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Sap ve
yesil ¢anak yapraklar1 kopmamig olmalidir.

Patlicanlar; yumusamis, odunsu yapida, aci, ¢ekirdekleri asir1 gelismis ve beyazligim kaybetmis
olmamali, tohuma kagmamus olmali, catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmamalidir.

Patlicanlar, karniyariklik amacgh olursa uzunlugu 12-15 cm, ¢ap1 4-5 cm; musakkalik, kizartmalik
vs. amagli olursa minimum uzunlugu 15 cm ve minimum tane agirligi 150 gram olmalidir.
Patlicanlar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Patlicanlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanct
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, icinde yabanci maddeler bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Patlicanlar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larval, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

Ambalajlari, {irlinli sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
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bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Patlicanlar ambalajlar igerisine iist iiste dizilmis olarak konulmalidir.

Teslim edilen partideki patlicanlar gesit, tip, siif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1255 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patlicanlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu patlicanlar temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan patlicanlar temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

13-) SARIMSAK(Soyulmus) :

10.

14-

1.

Sarimsak, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir.

Sarimsak, kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniisli, temiz ve tiiriine gére dogal
rengini (kirmizi1), seklini almis olmalidur. .

Sarimsak, gozle goriilebilir yabanc1 madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Sarimsak, yumusamis, kiiflenmis, acimis, eksimis, ezik, ¢iiriik, bereli, kesilmis, camurlu, toprakli,
kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, {irtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Sarimsaklar, demet halinde teslim edilmelidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1131 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan sarimsaklar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu sarimsaklari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
liniversite piyasadan ihtiyaci olan sarimsaklari temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

ELMA :

Elmalar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda olmalidir. Ham, Olgunlasmamus ¢iiriikk ve
ezik olmamalidir. Ekstra ve 1. Sinif kalitede olmalidr.

Elmalarda gozle goriilebilir yabanci madde ve ilag artiklari, anormal dis nem, yabanci tat ve/veya
koku bulunmamalidir. Uzeri kirli, camurlu, toprakli olmamali; ortalama adet agirlig 200 - 250 gr
olmalidir.

Elmalar birinci simif olmalidir. Bunlar tasimaya, elden gegirmeye, depolamaya dayanikli bir
olgunlukta olmalidir. Her ambalaj icerisinde bulunan elmalar, ¢esit, sinif, olgunluk ve orijin
bakimindan bir 6rnek olmalidir. Elmalar kesildigi zaman sert, sulu olmali ve unlasmamig olmalidir.
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Goze carpacak sekilde belirgin ciirtikliik ve bozulma gibi yeme 6zelliklerini menfi yonden etkileyen
oziirler bulunmamalidir. Elmalar tatli, Golden, Amasya ve Starking cinsi olmalidir.

4. Ambalajlar tagima sirasinda elmalarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. En fazla 4 sirali kasalarda teslim
edilmelidir.

5. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’'nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

6. Elmalar ambalajlar icerisinde iist {iste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

7. Teslim edilen partideki elmalar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

8. Busartnamede yer almayan hususlarda TS 100 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

9. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan disiilecektir.

10. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan elmalar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu elmalari temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
Uiniversite piyasadan ihtiyaci olan elmalari temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

15-) MUZ :

1. Muzlar temiz, saglam, biitiin, parlak renkli, siki, iyi gelismis olmalidir.

2. Muzlarda yenilebilirdik durumlarini olumsuz yonde etkileyen yara, bere, ¢iiriikliik, ezilme ve diger
bozulmalar, mantar, bakteri, bocek ve diger zararlilarin etkileri ile parazitler, soguk veya sicaktan
olusan zararlar, giines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozukluklar, kabuk
yarilmalari, kopmalar1 ve asiri nem bulunmamalidir.

3. Birambalaj igerisindeki muzlar gesit, sekil, olgunluk ve renk bakimindan bir 6rnek olacaktir. Muzlar
taraklarindan ayrilmamus ve her bir tarakta en az 8 muz olacak sekilde getirilecektir. ithal muz olup
adet agirlig1 150-200 gr olacaktir.

4. Ambalajlar tasima sirasinda Muzun iyi korunmasini saglayacak nitelikte karton veya diger uygun
nitelikte yapilmig sandik veya kutu olmalidir. Ambalaj iginde kullanilacak kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve insan sagligina zararsiz olmalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili kismin
disa gelmesine ve iirline degmemesine dikkat edilmelidir. Hevenk ve tarak seklinde ambalajlanan
muzlarin sap kesitleri, fazla su kaybini 6nlemek amaci ile kagitla sikica sarilmalidir. Bunlar delikli
polietilen torbalara konulduktan sonra da ambalajlara yerlestirilmis olarak getirilecektir.

5. Muzlar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda fena koku
yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

6. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’'nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidr.

7. Muzlar ambalajlar icerisinde iist {iste dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

8. Teslim edilen partideki muzlar ¢esit, tip, simif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

9. Busartnamede yer almayan hususlarda TS 1802 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas aliacaktir.

10. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

11. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan muzlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu muzlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
liniversite piyasadan ihtiyaci olan muzlari temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.
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16-) ARMUT :

10.
11.
12.

Armutlar, Rosaceae familyasi (giilgiller)’dan Pyrus communis bitkisinin (agacinin) kendine 6zgi
bigimiyle ince kabuklu, yumusak ¢ekirdekli, eti bol sulu ve lezzetli meyveleri olmalidir.

Armutlar gézle goriilebilir yabancit madde (¢amur) ve ilag, artiklari, anormal dig nem, ¢iiriik,
yabanci tat ve koku, kabuk zarlar1 siyahlagsmig, kumlu olmamalidir. Kabukta nitelik bakimindan
meyvenin genel goriiniisiinii bozan lekeler bulunmamalidir.

Her ambalaj i¢cindeki armutlar cesit, siif, olgunluk ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.
Agirlig1 200-250 gr arasinda olmalidir.

Yeni sene {irlinii olmal1 ve ekstra 1. Smf niteliklere sahip olmalidir. Meyve suyunu kaybetmemis
olmalidir.

Ambalajlar tagima sirasin armutlarin iyi korunmasinm saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir. Armutlar tek sira halinde dizilmis,
olacaktir.

Ambalajlari, {irlini sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik O6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamaly, {irlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidr.

Armutlar, ambalajlar igerisinde {ist iiste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki armutlar, gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 184 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan armutlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu armutlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan armutlar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

17-) PORTAKAL:

SRS S

Portakallar; kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri gorlintislii, temiz ve dogal rengini
(turuncu-sar1) ve seklini almis, ince kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktari tane agirhigmimn
%?35’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir.

Portakallar kendine has tatliligi, kokusu ve lezzeti olan Washington veya yafa portakallardan
olacaktir.

Adet agirlig1 200-250 gram ve arasinda olmalidir.

Portakallar sandik icerisinde teslim edilmelidir.

Portakallarin saplar1 silme kesilmis olmali, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. sinif)
Portakallar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Portakallar; kiiflenmis, kof, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir Portakallarin
saplar1 silme kesilmis olmalidir.

13



10.

11.
12.
13.

Ambalajlari, iirtint sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Teslim edilen partideki portakallar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diigiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan portakallar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu portakallar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan portakallar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

18-) MANDALINA:

10.
11.
12.

Mandalinalar dolgun, sulu, saglam, temiz olmali goriinlis ve renk bakimindan kendine has
ozelliklerde olmalidir. Kiiflii, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, ¢ok ¢cekirdekli, kurtlu, kurt
yenikli, mekanik etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler olmamalidir.
Kabugu ince olmali ve sert olmalidir.

Usare miktar1 tane agirhiginin %35’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir.
Klementin (Kabuk rengi kirmizimsi ve ¢ekirdeksiz) ve Satsuma (iri sar1 kabuklu, cekirdeksiz)
mandalinalar olmalidir.

Mandalinalar ezik, ¢iiriik, kesik olmamali ve anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemelidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilart olmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.
Mandalinalarin her biri 100 gramdan ve 10 adedi 1 kg’dan asag1 olmayacaktir.

Mandalinalarin saplari silme kesilmis olmali, orijinal ambalajli olarak diyagonal sekilde dizilmis
olmalidir.

Ambalajlari, {irlinli sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve tiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidr.

Mandalinalar ambalajlar icerisine diyagonal sekilde dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki mandalinalar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek
bir 6rnek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.
Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan mandalinalar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu mandalinalari temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan mandalinalar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
o0demek zorunda kalir.
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19-) KARA LAHANA:

1. Piyasada satilan iyi cins taze ve olgun lahanalardan olacaktir.

2. Kurtlanmus, ezik, dagilmis, yapraklar halinde, camurlu, ¢liriik, donmus ve kizarmis, haserat yenikli
olmayacaktir.

3. Mevsiminde alinacaktir

4. Lahanalar top halinde olacaktir ve her birinin agirligi 250 gramdan az olmamalidir.

5. Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

6. Teslim edilen partideki lahanalar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

7. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

8. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diigiilecektir.

9. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan lahanalar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu portakallar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iiniversite piyasadan ihtiyaci olan lahanalar1 temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek
zorunda kalir.

20-) MANTAR

1. Mantarlar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Mantarlar; dis etkenlerden zarar
gormemis, dizgiin sekilli, diri, ¢ok siki dokulu, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz, taze
goriliniislii, kendine has tat ve kokuda, renkte (beyaz) olmalidir.

2. Mantarlar; yumusamis, gevsemis, parcalanmis, beyazligini kaybetmis, esmerlesmis, kiiflenmis,
donmus olmamali; kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.

3. Mantarlar; iyi gelismis olmali, iizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

4. Mantarlar; don zararina ugramamis olmali, gézle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem,
yabanc1 koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal
veya organik giibre ve ila¢ kalintilart bulunmamalidir.

5. Mantarlar; ezik, c¢iirlik, kotii kokulu, ¢amurlu, toprakli, giibreli, burusmus, pdorsiik, bocekli,
larvali, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

6. Mantarlarin sapka ¢ap1 en fazla 65 mm, sap uzunlugu ise en fazla 25 mm olmalidir.

7. Ambalajlari, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve driiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullaria dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

8. Ambalajlama ve isaretleme, Tilirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

9. Mantarlar 5-10 kg’lik ambalajlar igerisine ve birbirini ezmeyecek sekilde konulmalidir.

10. Teslim edilen partideki mantarlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimmdan tek bir 6rnek
olmalidir.

11. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diisiilecektir.
12. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 2410 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas

alinacaktir.

13. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan mantarlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu mantarlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
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temin etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan mantarlari temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

16



