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Kayseri Universitesi Rektorliigii
Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanhg

Sayi :33441611.934-01-03}/7’ 14.11.2023
Konu : Roll Ekmegi Alimi (Piyasa Fiyat Aragtirmasi)

Universitemiz 6grencilerine hizmet veren baskanlhigimiza bagl Sosyal Isletmeler ve
Yemekhaneler Sube Miidiirliigii 6grenci yemekhanesinde 20.11.2023-31.12.2023 tarihleri
arasinda ogrencilerimize 6gle ve aksam yemeginde dagitilmak tizere “Roll Ekmegi Alimi” igin
asagidaki listede belirtilen malzemelerin satin alinmasina ihtiya¢ duyulmaktadir.

4734 Sayih Kamu fhale Kanunu’nun 22/d maddesine gore satin alinacak olan, malzemenin
tarafimzdan temini miimkiin ise 17.11.2023 saat 11.30’a kadar Saglik Kiiltiir ve Spor Daire
Bagkanligi’na teklif verilmesi konusunda geregini rica ederim. r

S.N. Malzemenin Ad1 Miktar| Birim | Birim Fiyat Toplam Fiyat
1 [Roll Ekmegi (50 gr.) 45000 | Adet
TOPLAM
KDV %
GENEL TOPLAM
Ek:

-17.11.2023 saat 11.30’da tekliflerle birlikte numune istenilecektir.Numune gonderilmeyen teklifler dikkate alinmayacaknr.
-Teknik Sartname

Aciklamalar

1-  Teklif Mektuplari Idarenin Vermis/Yaywlamis Oldugu Birim Fiyat Teklif Cetveline Yaulacak Saghk Kiiltiir ve Spor Daire
Bagskanh@ina Kapali Zarfta Elden, E-Posta veya Kargo ile Zamaninda Eksiksiz Teslim Edilecektir.

2- Ahm Yapilacak Olan Mal/Hizmete Ait Teknik Sartname Varsa Teknik Sartnamedeki Esaslarin Tamamen Okunup Kabul
Edildigine Dair Ibare Teklif Mektubu Ekinde Imzalanmg ve Kagelenmis Olarak Verilmelidir.

3-  20.11.2013-31.12.2023 Tarihlerini Kapsayacak Sekilde Dogrudan Temin Sozlesmesi Imzalanacakur.Kesin Teminat ve Sozlesme
Damga Vergisi Istenecektir
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ROLL EKMEK MiKTARI VE SARTNAMESI

SIRA | URUN | MIKTARI
o RoLLEkMER T S

Ekmekler 20/11/2023-31/12/2023 tarihleri arasinda kurumun ihtiyaci dogrultusunda en gee 1
glin 6ncesinden siparis edilecektir.
EKMEK (50 GR) (TAM BU(}DAY-NORMAL-TUZSUZ)
Kimyasal Ozellikleri: Gerekli gortldugi hallerde ve/veya periyodik olarak yapilacak kimyasal
analizlerde ekmeklerde;

1) Tuz miktar1, kuru maddede en ¢ok % 1,5 olmalidir.

2) Tuz harig kiil miktar1 en ¢ok kuru maddede % 0,85 olmalidur.

3) Su (rutubet) miktar1 en cok % 38 olmalidir.
Duyusal Ozellikleri:
Gida maddelerinin  duyusal kalitesi; goriintis, tat, koku, cigneme 6zelligi ve dokusal
ozelliklerini kapsayan ve goz, agiz, dokunma ve isitme gibi duyu organlariyla algilanan
ozelliklerin bir biitiiniidiir.
(Organoleptik (duyusal) Degerlendirmede goriiniis, koku, ¢igneme Gzelligi, lezzet (tat) ve
dokusal 6zelliklerinin biitiiniine yonelik begeni kriterleri esas alinmistir.)
Ekmekler, disindan bakildiginda 1yi pismis ve kabarmuis, taze, kendine has gortiniiste, kokuda,
lezzette, renkte (kabuk renk dagilimi olabildigince hombjen) olmali, pismeden evvel veya
pisirildikten sonra tabii olmayan veya fena koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik
bulunmamali, gériiniisleri miitecanis olmali, ekmeklerin alt ve iist kabuklar 1yi ve tam tesekkiil
etmis ve i¢ kismindan ayrilmamis olmali, basik ve yanik olmamalidir.
Kiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette temas etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve
aksamini havi veya bunlar tarafindan yenmis olmamali, iginde fare pisligi, hayvan giibresi,
cuval dokiintiisii, kil ve ip parcasi ve benzerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidir. Ekmeklerin,
ezilmis, yanmis, eksimis, kiiflenmis, bayatlamus, iyi kabarmamis ve pismemis, kirlenmis ve
benzeri istenmeyen gériiniimde, tatta, kokuda olanlar1 kabul edilmeyecektir.
Kesildiginde i¢ kismi siingerimsi yapida, gbzenekler miimkiin oldugunca homojen olmal,
biiyiik hava bosluklar bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamali, karismamis halde un, tuz,
katki maddeleri ve bunlarin topaklari ile yabanci madde bulunmamali, renk beyaz, krem ve
homojen olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.
Eksi maya kullanilmayacak Pres Maya (TS3522) kullanilacaktir. Ekmekler temiz tepsilerde
pisirilerek alt kisimlarinda susam v.b. maddeler bulunmayacaktir.
Ekmekler 50+5 gr olacak sekilde kapah seffaf gida saklamaya uygun ambalajlardan
tiretilmis olmahdir. Ambalaj iizerinde ekmegin normal, tam bugday ya da tuzsuz ekmek
oldugu belirtilmelidir. Ayrica iiretim ve son kullanma tarihleri de ambalaj iizerinde
bulunmahlidir. Ekmeklerin adet agirhgi 50+5gram olmahidir. Ekmeklerin icinden zararh
veya zararsiz yabanci herhangi bir maddenin ¢tkmasi durumda GEREKLI CEZAIJ
ISLEM BASLATILACAKTIR. ; ambalajlarin sartnamede belirtildigi gibi olmamasi;
iiretim veya tiiketim tarihlerinin basilamamis olmasi durumunda kusurlu iiriinler en kisa
zamanda degistirilecektir ve tekrar eden durumlar olursa cezai islem baslatilacaktir.
Belirtilen gramaj disinda olanlar kabul edilmeyecektir. Ekmek 100 gr ekmekler, saghkh
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sartlarda pisirme olanag: saglayan tas tabanh (elektrik veya gazla ¢ahsan)ekmek
firinlarinda pisirilmis olmahdir. Odun atesi kullanan (kara diizen tabiri ile bilinen) tas
firinlarda pisen ya da tava ekmek olarak pisirme yontemi kullanilan ekmek olmamahdir.
Ekmekler Tip 650 randimanli “T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’nin Tiirk Gida Kodeksi Bugday
Unu Tebligi(Teblig No:2013/9)’ne uygun olan undan imal edilmis olmalidir. Ekmekler, TS
5000 standartlarina uygun ozellikleri tasimalidir. Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz
olacaktir. Kirik, catlak, yagh, camurlu, kirli kasalara ekmek konulmayacaktir Ekmek
kasalarinin i¢ kismi tamamen gida maddelerini dogrudan sarmaya uygun 6zellikte kagit veya
naylon ambalajla kaplanmis olmalidir. Bu ambalaj, Urinii hava, nem vb. olumsuz dis
etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemeli,
disariya s1zint1 yapmasina veya disaridan sizint1 almasina imkan vermeyecek nitelikte olmali
ve gida ile direkt temas halindeki yiizeyi boya icermemelidir.
Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmus “iiriniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.
Uretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan alinmis “Isletme kayit belgesi”ne sahip
olmahdir ve bu sertifikayr muayene komisyonu tiyelerine ibraz etmelidir. Teslimatta gérevli
personelin saglik muayene karneleri muayene komisyonuna teslim edilmelidir.

Yiiklenici firma sdzlesme yapildiktan sonra ilk mal teslimatinda gerekli belgeleri muayene
komisyonuna ibraz etmelidir
[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordigi stire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu tiriinii temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
0demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda
teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu
tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.
Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene
(renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.
Kurumumuz is bu sézlesmede kayitli miktarlardan +%20 ekmegi alip almamakta serbesttir.
REF.STD.NO: R.G.:27.06.2008-26919 Tarihli Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri
Tebligi (Teblig No:2012/2)
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