T.C.
KAYSERI UNIVERSITESI REKTORLUGU
Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanhg

Sayr  : 85637428 -934.99/ ‘/ 19.09.2023
Konu : 2024 Yili Taze Sebze-Meyve ve Gida Malzemeleri Alimi (Yaklasik Maliyet)

Universitemiz Merkez Kampiisiinde bulunan Ogrenci ve Personel Yemekhanesinde Ogrenci ve Personele
hizmet vermek amaciyla 2024 egitim — 6gretim yilinda 02/01/2024 — 30/06/2024 tarihleri arasinda kullanilmak iizere
asagida belirtilen miktarlarda “2024 Yili Taze Sebze-Meyve ve Gida Malzemeleri Alim” isi 4734 sayilh Kamu Thale
Kanunu geregince yapilabilmesi i¢in Yaklasik Maliyet olugturmak amaciyla birim fiyatina ihtiya¢ duyulmaktadir.

S6z konusu Yaklasik Maliyet igin birim fiyatiiz1 03.10.2023 tarih ve saat 11.30’a kadar Universitemiz Saglik
Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligina bildirilmesini rica ederim.

NOT
o  Teklif Mektuplar: Idarenin Vermis / Yayinlamis Oldugu Birim Fiyat Cetveline Yazilacak ve Kapali Zarfia Teslim Edilecektir. Zamaninda
Verilmeyen, Acik Adres, Kase ve Imza Olmayan Teklifler Degerlendirilmez

S.N. Malzemenin Adi Miktar | Birim Birim Fiyat Toplam Fiyat
1 | Kargik Tursu (10 Kg'lik stiziilmiig) 200 Kg
2 | Ayran (200 cc'lik) 40000 | Adet
3 | Biber Salga(Tatli) 20 Kg
4 | Bugday Unu 50 kg’lik(Ekmeklik) 2500 Kg
5 | Ceviz I¢i (1 Kg'lik) 10 Kg
6 | Cekilmis Hindistan Cevizi (1 kg'lik) 20 Kg
7 | Karabiber (1 gr'lik) 80 Kg
8 | Pul Biber (1 gr'lik) 70 Kg
9 | Defne Yaprag: 2 Kg
10 | Kus Uziimii (1 kg'hk) 5 Kg
11 | Sar1 Kuru Uziim(5 Kg’hk) 30 Kg
12 | Pasta Kremasi (1 kg'lik) 50 Kg
13 | Domates Salgasi 500 Kg
14 | Dondurulmug Fasulye(5 Kg'lik) 1200 Kg
15 | Dondurulmus Ispanak(5 Kg'lik) 600 Kg
16 | Dondurulmus Rus Salatasi Garnitiirii(5 Kg'lik) 200 Kg
17 | Dondurulmus Karnabahar (Fresh) (5 Kg'lik) 720 Kg
18 | Dondurulmus Misir (5 Kg'lik) 500 Kg
19 | Dondurulmug Pey. Milfoy Boregi (100 gr'lik) 7000 Adet
20 | Ekmek (50 gr'lik) 152000 | Adet
21 | irmik (25 Kg'lik) 125 Kg
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22 | Kabartma Tozu (1 kg'lik) 12 Kg
23 | Kakao (1 Kg'lik) 6 Kg
24 | Kaya Tuzu (10 Kg'lik) 900 Kg
25 | Kesme Seker (Tekli sargili) 60 Kg
26 | Ketcap (9-12 gr'lhik) 12000 Adet
27 | Kuru Nohut (25 Kg) 500 Kg
28 | Sekerpare Tathis1 (Serbetli) 900 Kg
29 | Limon Suyu (1 litre'lik) 1000 Adet
30 |Makarna (5 kg'lik) (4 cesit) 500 Kg
31 | Sehriye Arpa (5 kg) 100 Kg
32 | Margarin 2,5 kg’lik 25 Kg
33 | Mayonez (8 kg) 18 Kova
34 | Mayonez (9 gr'hik) 12000 Adet
35 | Nar Eksisi (1 Litrelik) 24 Adet
36 | Tahin 20 Kg
37 | Yufka 30 Kg
38 |Nisasta 30 Kg
39 |Pekmez 10 Kg
40 | Pudra Sekeri (5 kg'lik) 10 Kg
41 | Sebzeli Cesni (5 Kg'lik) 75 Adet
42 | Cay (1 kg'lik) 110 Kg
43 | Tathlik Un (25 Kg) 125 Kg
44 | Toz Seker (50 Kg'lik) 250 Kg
45 | Zeytinyag1 Riviera (5 Lt) 18 Tnk
46 | Dondurulmus Sigara Boregi 2400 Adet
47 | Peynirli Su Boregi 1850 Kg
48 | Kuru Pasta (Tatly/Tuzlu) 100 Kg
49 | Ekler 1000 Adet
50 | Sakalli Pogaca 1000 Adet
51 | Su (0,5 L/24'i) 50 Paket
52 | Beypazar1 Maden Suyu (Sade, 24'ii) 100 Paket
53 | Beypazari Maden Suyu (limon, 24'lii) 50 Paket
54 | Beypazari Maden Suyu (elma, 24'li) 50 Paket
55 | Beypazari Maden Suyu (¢ilek, 24'li1) 50 Paket
56 | Tiirk Kahvesi (100 gr) 50 Paket
57 | Dido Siitlii Cikolatal1 Gofret (24'lii) 15 Paket
58 | Ulker Cokonat Cikolatali Gofret (24'li1) 15 Paket
59 | Ulker Cocostar (24'lii) 15 Paket
60 | Ulker Cikolatali Gofret (24'lii) 20 Paket
61 | Ulker Albeni Cikolatal1 (24'ii) 20 Paket
62 | 8 Kek 24°lii (muzlu, ¢ikolatali, orman meyveli, ¢ilekli) 16 Paket
63 | Tavuk finger (¢itir tavuk) 250 Kg
64 | Tavuk nugget 700 Kg
65 | Dilimlenmis Tavuk Déner 600 Kg
66 | Tavuk Fileto Derili 1250 Kg
67 | Tavuk Sarma (pirzola) 2900 Kg
68 | Tavuk Kanat 600 Kg
69 | Tavuk Baget 2900 Kg
70 | Tavuk But 2900 Kg
71 | Kuru Sogan 930 KG
72 | Patates 7000 KG
73 | Domates 1150 KG
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74 | Salatahik 850 KG
75 | Carliston Biber 950 KG
76 | Dolmalik Biber 125 KG
77 | Kapya Biber (Kirmizi Carliston Biber) 950 KG
78 | Karalahana 120 KG
79 | Kivircik Marul 235 Adet
80 |Tere 120 Bag
81 | Dereotu 60 Bag
82 |Nane 60 Bag
83 |Reyhan 60 Bag
84 | Semizotu 250 Bag
85 |Roka 60 Bag
86 |Feslegen 180 Bag
87 | Maydanoz 100 Bag
88 | Patlican (Kemer) 3500 Kg
89 |Kabak 1150 Kg
90 |Limon 200 Kg
91 | Sarimsak 110 Kg
92 |Elma 1750 Kg
93 | Mandalina 2350 Kg
94 | Havug 700 Kg
95 | Portakal 1750 Kg
96 | Armut 700 Kg
97 |Muz 1750 Kg
98 | Mantar 235 Kg
99 | Bal Kabagi 470 Kg

TOPLAM

KDV %

KDV %

KDV %

GENEL TOPLAM

Ek.

Gida Malzemeleri Teknik Sartnamesi (42 Sayfa)
Taze Sebze-Meyve Teknik Sartnamesi (12 Sayfa)
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T.C.
KAYSERI UNIVERSITESI
KURU GIDA MIiKTARI VE TEKNiK SARTNAMESI

AMAC

Bu Teknik Sartname, Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Isletmeler
ve Yemekhaneler Sube Miidiirliigiine bagl birimlerin ihtiyaci olan 2024 yilinin ilk alti ayinda
kullanilacak gida malzemelerinin satin alimi isi hazirlanmistir.
KAPSAM

Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Isletmeler ve Yemekhaneler Sube
Midiirligiine bagli  birimlerin  ihtiyaci olan Gida malzemeleri satin  alimi  isidir.
KISALTMALAR

Isbu sartnamede gecen ve asagida listelenen kisaltmalar metin icerisinde agik¢a baska anlamda
kullanilldigi ~ ifade  edilmedigi karsilarinda  belirtilen  anlama  gelecektir:
“IDARE” : Kayseri Universitesi Saghk Kiiltir ve Spor Daire Baskanligi Sosyal Isletmeleri
“YUKLENICI” : ihale neticesinde s6zlesme imzalamis, ve Idareye kars1 yiikiimliiliik altina girmis,
sirket veya sirketler.

amactyla

siirece

sN. [ FRR1 | URUN Mirgaw | BIRIM | OGRENCH | PERSONEL | N
1| 1 Isfl"‘zrﬁi‘ugmu (10 Kelik 200 | KG | 200 0 0
2 2 | Ayran (200 cc'lik) 40000 | ADET | 36000 4000 0
3 3 | Biber Salc¢a(Tatl) 20 KG 15 5 0
4 | 4 Eg“,%ia(-‘ggrﬁ‘;ksl?k) 2500 | KG | 2000 500 0
5 5 | Ceviz I¢i (1 Kg'lik) 10 KG 8 2 0
6 6 l(gglflllgms Hindistan Cevizi (1 20 KG 15 5 0

6 Karabiber (1 gr'lik) 80 KG 60 20 0
8 6 | Pulbiber (1 gr'lik) 70 KG 60 10 0
9 6 Defne Yapragi 2 KG 0 0
10 6 Kus Uziimii (1 kg'lik) 5 KG 4 1 0
11 7 | Sari Kuru Uziim(5 Kg’lik) 30 KG 20 10 0
12 8 |Pasta Kremasi (1 kg'lik) 50 KG 40 10 0
13 9 Domates Salgasi 500 KG 0 500 0
14 10 | Dondurulmus Fasulye(5 Kg'lik) 1200 KG 900 300 0
15 10 | Dondurulmus Ispanak(5 Kg'lik) 600 KG 500 100 0
16 10 I[ggqldk.)Rus Salatas1 Garnitiirii(5 200 KG 100 100 0

Dr. Ogr. Uyesi Mustafa CAVUS
Gida Miihendisi

Ogr. Gor. M. Nurullah KARABAY
Gida Miihendisi




17 | 10 E;ql'k';amabahar (Fresh) (5 720 | KG 600 120 0
18 10 | Dondurulmus Misir (5 Kg'lik) 500 KG 400 100 0
19 | 11 ];r?l?bpey' Milfoy Boregi (1001 7000 | ADET | 6000 1000 0
20 12 | Ekmek (50 gr'lik) 152000 | ADET | 132000 20000 0
21 13 | Irmik (25 Kg'lik) 125 KG 100 25 0
22 14 | Kabartma Tozu (1 kg'lik) 12 KG 10 2 0
23 15 |Kakao (1 Kg'lik) 6 KG 5 1 0
24 16 |Kaya Tuzu (10 Kg'lik) 900 KG 500 400 0
25 17 | Kesme Seker (Tekli sargili) 60 KG 50 10 0
26 18 | Ketgap (9-12 gr'lik) 12000 | ADET 10000 2000 0
27 19 | Kuru Nohut (25 Kg) 500 KG 300 200 0
28 20 | Sekerpare Tatlis1 (Serbetli) 900 KG 800 100 0
29 21 | Limon Suyu (1 litre'lik) 1000 ADET 500 500 0
30 22 |Makarna (5 kg'lik) (4 ¢esit) 500 KG 500 0 0
31 22 | Sehriye Arpa (5 kg) 100 KG 100 0 0
32 23 |Margarin 2,5 kg’lik 25 KG 20 5 0
33 24 | Mayonez (8 kg) 18 KOVA 15 3 0
34 24 | Mayonez (9 gr'lik) 12000 | ADET 10000 2000 0
35 25 | Nar Eksisi (1 Litrelik) 24 ADET 24 0 0
36 26 | Tahin 20 KG 15 5 0
37 27 | Yufka 30 KG 0 30 0
38 28 |Nisasta 30 KG 20 10 0
39 29 |Pekmez 10 KG 5 5 0
40 30 |Pudra Sekeri (5 kg'lik) 10 KG 5 5 0
41 31 |Sebzeli Cesni (5 Kg'lik) 75 ADET 75 0 0
42 32 | Cay (1 kg'lik) 110 KG 50 10 50
43 33 |Tathilik Un (25 Kg) 125 KG 100 25 0
44 34 | Toz Seker (50 Kg'lik) 250 KG 200 50 0
45 35 |Zeytinyag1 Riviera (5 Lt) 18 TNK 10 8 0
46 36 | Dondurulmus Sigara Boregi 2400 ADET 0 2400 0
47 37 | Peynirli Su Boregi 1850 KG 1500 150 200
48 38 | Kuru Pasta (Tatli/Tuzlu) 100 KG 0 0 100
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49 38 |Ekler 1000 ADET 0 0 1000
50 38 | Sakalli Poaca 1000 ADET 0 0 1000
51 39 | Su (0.5 L/24'0) 50 PAKET 0 0 50
52 | 39 ?j{g)aza“ Maden Suyu (Sade, | 109 |pakET| 0 0 100
53 39 2B;{lli))azar1 Maden Suyu (limon, 50 PAKET 0 0 50
54 39 2B;{lli))azar1 Maden Suyu (elma, 50 PAKET 0 0 50
55 39 2B;{11i))azar1 Maden Suyu (cilek, 50 PAKET 0 0 50
56 40 | Tirk Kahvesi (100 gr) 50 PAKET 0 0 50
57 a1 gf?ﬁ)Sutlu Cikolatali Gofret 15 PAKET 0 0 15
58 a1 glélsleé)(;okanat Cikolatali1 Gofret 15 PAKET 0 0 15
59 | 41 |Ulker Cocostar (24'lii) 15  |PAKET 0 0 15
60 41 | Ulker Cikolatali Gofret (24'1ii) 20 PAKET 0 0 20
61 41 | Ulker Albeni Cikolatali (24'lii) 20 PAKET 0 0 20
62 | a1 |SKeK i‘l‘;‘jvgl?"fill‘;:ﬂk"Iatall’ 16 |PAKET| 0 0 16
63 42 | Tavuk finger (¢itir tavuk) 250 KG 0 250 0
64 42 | Tavuk nugget 700 KG 500 200 0
65 43 | Dilimlenmis Tavuk Doner 600 KG 350 250 0
66 43 | Tavuk Fileto Derili 1250 KG 1000 250 0
67 43 | Tavuk Sarma (pirzola) 2900 KG 2500 400 0
68 43 | Tavuk Kanat 600 KG 500 100 0
69 43 | Tavuk Baget 2900 KG 2500 400 0
70 | 43 Tavuk But 2900 KG 2500 400 0

1. KARISIK TURSU

e Aerobik mezofilik bakteri (kob/g) 1,0X104-1,0X105

e Koliform 460-1100

oE.coli<3

eRef: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik kriterler tebligi Ek 8, Fermente Uriinlere Ait
Mikrobiyolojik degerler

e Asetik asit oran1 %5’den az olmalidir.

e O Numara kornison tursu olacaktir. Karisik tursu, taze mahsul olup temiz, yara ve beresi olmayan
lahana, biber, salatalik, havug, domatesinvs. uygun oranlarda sirke, salamura, asetik asit ile fermente
edilmis {iriin alinacaktir. Tad1 ve kokusu kendine 6zgli olmali, kotii koku olmamalidir. Tursu
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kendine has renk ve goriiniiste sebzesi yumusamamis, dagilmamis, ¢iirimemis ve kiiflenmemis,
salyalanmamis olmali, yabanci madde bulunmamalidir. Korpe sebzelerden yapilmis olmalidir.
Sebzeler aci, fena kokulu, kurt yenikli, bozulmus, ¢ilirlimiis olmamalidir. Net agirligin siizme
agirligina orani en az %70 olmalidir.

e Karisik Tursu ve kornison tursu 10 kg’lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Tursu saklamaya
uygun, asitlige dayanikli kovalarda diizgiin, bombesiz, temiz, olmalidir. Numuneden farkli ¢ikan
tursular yapilan sdzlesmeye gore degistirilecektir.

e Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve {lriinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamaly, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

e imal tarihi, kurumumuz tarafindan {iriiniin teslim alindig1 tarihten en fazla 1 ay onceki tarih
olmalidir. Kova adedi esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iiriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

¢ Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

els bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite
piyasadan ihtiyact olan iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.
Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢REF.STD.NO: TS 11112

2.AYRAN
SUT YAGI ORANLARI(%)
e Yogurt ve Ayran I¢in Yag Oranlar
Yag Orani
Tam yagh yogurt stit yagt > % 3,8
Yarim yagh yogurt % 2 >siityagt >% 1,5
Yagsiz yogurt stit yagt <% 0,5
%..... yagh yogurt Tam yagli, yarim yagh ve yagsiz yogurt siniflar1 disinda kalan siit yagi
Tam yagh ayran stit yagt > % 1,8
Yarim yagh ayran % 1,2 >siityagr > %0,8
Yagsiz ayran sit yagt <% 0,5
%.....yagh ayran Tam yagli, yarim yagh ve yagsiz ayran siiflar1 disinda kalan siit yagi

¢ Hicbir katki maddesi bulunmamalidir.
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e Ayranlar, pastdrize siitten mamul ve tam yagl (en az %]1,8 oraninda siit yagt icermelidir)
olmalidir.

¢ Ayranlar; kendine has hos tat, koku, kivam, renk, yap1 ve goriiniiste olmalidir.

Koku; kendine has hos kokuda olmali, yabanci koku, alkoliimsii ve yanik kokusu ihtiva
etmemelidir.

Tat; kendine has hafif eksimsi tatta olmalidir. Eksi, acimsi, kiifiimsii, sabunumsu ya da yanik tat
ve benzeri gibi yabanci tat igermemelidir.

eicerisinde gozle goriilebilen yabanci madde igermemeli; her ne surette olursa olsun baska
maddelerle karistirilmis olmamali; toz, giibre, kil, bitki artiklari, bocekler, kan, cerahat gibi
maddeler bulunmamalidir.

e Ayran; yogurda su katilarak ve kuru maddesi ayarlanan siite yogurt kiiltiirii ilave edilerek
icilebilir kivamda hazirlanan fermente siit tiriintidiir.

¢ 200 ml’lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir.

e Ambalaj iizerinde T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinan isletme kayit numarasi,

e {1gili standardn isaret ve numarasi (TS 6800)

e Uretici firmani ad1 veya tescilli markasi ve adresi,

e Malin ady, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri (giin-ay-yil olarak),
briit ve net miktarlari,

e Homojenize ve pastdrize slitten liretilmis oldugu,

e Tuz igerigi,

e Uriiniin ad1 ve %'de yag igerigi, bu tebligin 5 inci maddesinin "g" ve "h" bendine uyumlu olarak
etikette belirtilecektir.

e Fermantasyon islemi 1s1l islemle durdurulmus ayranlar "Fermantasyonu Durdurulmus Ayran" ad1
ile tiikketime sunulacaktir.

e Muhafaza sekli kolayca okunabilir bigimde olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

e Ayranlarin kurumumuza taginmasi ve teslimati, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nde belirtilen
hususlara uygun olarak yapilmali; tasima araglar1 amaci disinda kullanilmamali; teslimati yapan
personeller, kisisel hijyen kurallarina uymalidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmig “Urlniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Uretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarmdan alinmis “Isletme kayit belgesi’ne sahip
olmalidir ve bu sertifikayr muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir. Teslimatta goérevli
personelin saglik muayene karneleri muayene komisyonuna teslim edilmelidir.

e Yiiklenici firma sozlesme yapildiktan sonra ilk mal teslimatinda gerekli belgeleri muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri {izerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda
teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu
tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene
(renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigli siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan iiriinli temin eder ancak bedelini yliklenici firma
O0demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: 2009/25 teblig no’lu “Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi
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3.BIBER SALCASI

e Salcalar yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Salca ve Piire Tebligi” 6zelliklerine uygun olmalidir.

¢ Kendine 6zgii tat, koku ve koyu kirmizi renkte olmali, kotii kokulu olmamalidir. 1. kalitede olacaktir.

e Kokusmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, bozulmus, kutulari siskin, delinmis, paslanmis
olmayacaktir. I¢lerinde yabanci madde bocek veya bocek kalintilart bulunmamalidir. Kutulari kursun
veya diger zehirli maddelerle karisik, kalayla kapli olmayacaktir.

e Salcgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini firma taahhiit edecek, bozuk ¢ikanlar
ve uygun depolama kosullarinda bozulanlar, yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

e Salcalar icinde bulunulan yeni yil mahsulii olacaktir. Bir onceki senenin iiriinii olmayacaktir.
Tenekeler tizerinde yapim tarihi belirtilmis olacaktir.

e Salcalar ortam sicakliginda olmalidir.

e Domates Salgasi; domates bitkisinin (LycopersicumesculentumP.Mili) olgun, saglam, kirmizi renkli
ve taze meyvelerinin parcalandiktan sonra teknigine uygun olarak kabuk, cekirdek ve lif gibi
parcalarindan ayrilarak elde edilen domates pulpunun tuz hari¢ en az %28 brikse kadar
koyulastirilarak 1s1l islem uygulanmis iirtintidiir.

e Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlastirict maddeler
karistirilmis ve boyanmis olmayacaktir.

e Salcalar kutu lizerinde belirtilen net agirlik iizerinden teslim alinir.

e Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya baska cins koruma maddelerini ihtiva
etmeyecektir.

e Biber salgasi: "Capsicum galata" tiiriine giren bitkilerin meyvesi olan biberden, taze olgun, saglam,
kirmizi renkli, tatli olanlarinin iyice yikanip ezildikten sonra 1sitilarak usuliine gore kabuk, ¢ekirdek,
lif gibi maddelerinden ayrilarak ya da ayrilmaksizin elde edilen biber pulpunun tuz harig briksi en az
%28 oluncaya kadar koyulastirilarak 1s1l islem uygulanmuis tiriinii olacaktir. Tatl olacaktir.

e Biber Salcalar1 gerektiginde ac1 olarak istenilecektir.

e Tlim iirlinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir.

e Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarina dahil edilmeyecektir.

e Her parti degisiminde kiif analizi firma tarafindan yapilip sonucu tarafimiza teslim edilecektir.

e Ambalaj1 iriinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj
tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalajlarin iizerinde {irliniin
ad1, firmanin adi, cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin ad1 ve adresi, tanitici isareti, seri numarasi,
imal tarihi bulunmalidir. iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanin
“Gida Sicil ve Gida Uretim Izni>* belgesi olmalidir.

e Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

e Salgalar 5 kiloluk tenekelerde teslim edilecek ve bu ambalajlar nakliyeye tahammiil edecek sekilde
mazbut ve saglam yapili ve temiz olacaktir.

e stenildigi takdirde 1 kg’lik tenekelerdede getirilecektir.

¢ Komisyon belirli miktarda diyetler i¢in tuzsuz salca alabilecektir.

e Tagima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

4.BUGDAY UNU
¢ Ekmeklik bugday unu 1. tip 650 ekmeklik bugday unu olmalidir.

e Unlarda protein orani agirlik¢a % 10-11 (faktor 5.7) arasi olmali; nem oran1 % 14.5’1 gegmemelidir.
Bugday unlarinda asitlik siilfiirik asit cinsinden kuru maddede maksimum %0.07 olmalidir.
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e Kendine 6zgii tatta olmali, acima, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma olmamali, yabanci tat
bulunmamalidir. Yeni sene mahsulii bugdaydan iiretilecektir. Kendine 6zgii renk ve goriintiste olmali,
gozle goriilen yabanci madde bulunmamalidir. Ekmeklik bugday unlar1 ortam sicakliginda olmalidir.
Gliiteni yasken acik renk ve elastik olacaktir. Nemlenme ve nemlenmeye bagli topaklanma
olmayacaktir.

50 kg’lik bez veya polipropilen elyafli torba veya cuvallarda olacak, ambalajlarin agizlar
acilmayacak bi¢imde uygun ve saglam sicim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.
Kullanilmis un guvallari tekrar kullanilmaz.

e Ambalajlari, {iriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik o6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamals, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj ilizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi malin ¢esidi (ekmeklik, pastalik v.s) okunakli ve silinmeyecek, bozulmayacak sekilde
yazilmalidir. Etiket izerinde maksimum kiil ve minimum protein miktarlar1 belirtilmelidir.

e Uriinler teslim edildigi tarihte raf dmriiniin %50’sini tamamlamamus olacaktir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “lirtintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

¢ REF.STD.NO: Bugday Unu Tebligi (teblig no:2013/9)

5. CEVIZ iCi

¢ Yeni sene mahsulii, iyi cins ceviz iginden, 1. kalitede olacaktir. Tiirk Gida Kodeksine uygun
olacaktir.

e S1ki, dolgun taneli, 1yi gelismis, normal goriiniis ve tatta, saglam olmalidir. Ceviz igleri sar1 veya
koyu saman renginde, ikiye boliinmiis olacaktir.

o Kiifli, ¢iirtik, fena kokulu rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tash, toprakl, kirli ve siyahlanmus,
ufalanmis, ezilmis, acimis ve eksimis olmayacaktir.

e Ceviz i¢i dislerini Orten zarmn rengi siyahlasmamis, esas ceviz kismi beyazligim1 kaybetmemis
olmaldir. Igi burusmus veya nemini iyice kaybetmis olmamali, i¢ kismu birbirinden ayiran
bolmeler kuru olmalidir.

e Cevizlerin dis ve i¢ kabuklar1 tamamen ¢ikarilmis olmalidir.

e D15 ve i¢ kabuklar toplam1 kirilma ve ayiklama islemi esnasinda gozden kagan % 1°1 gegmemelidir.

e icinde yabanci madde bulunmayacaktir.

e Nem oran1 %5°1 gegmemelidir.

e Ambalaj1 iiriinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyl malzemeden yapilmis olmalidir. Piyasa
teamiilii 500 gr/ 1 kg/ 5 kg/ 10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Uriinler net agirlik {izerinden
teslim alinacaktir. Ambalaj miktar1 kurulusun ihtiyacina gore siparis sirasinda belirtilecektir
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6.BAHARATLAR (Toz Karabiber 1 gr’hk, Pulbiber 1 gr’ik, Kus Uziimii, Cekilmis Hindistan
Cevizi, Defne Yaprag)

e Enterobaktericea: 100-1000 Maya ve kiif: 104-105

e S.aureus: 103-104 B.cereus: 103-104

e Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak

eRef: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig, Ek-1 Baharatlara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

e Tiim Baharatlarin mikrobiyolojik tahlil sonug¢larinin (6zellikle aflatoksin agisindan giivenilir
oldugunun raporunun) muayene komisyonuna (iirlinlerin numunelerinin sunuldugu asamada) ibraz
edilmesi zorunludur.

¢ Baharatlar yeni sene mahsuliinden mamiil olmalidir.

¢ Kusiiziimiinde, 25 gr.’daki tane sayis1 200-500 arasinda olmalidir.

e Baharatlarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik ozellikleri EK-1, EK-2, EK-3, Ek-4’¢ uygun
olmalidir.

¢ Baharatlar, kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmali; bayatlamis, kizismis, kiiflenmis, bozulmus,
yabanci tat ve koku almis olmamali ve bocek yenigi icermemelidir.

¢ Baharatlarin igerisinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler ve bunlarin
kalintilar1 ve diger zararlilarin kalintilari, yaumurtalari, larvalart bulunmamalidir.

e Baharatlar, zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tas, toprak ve kum vb. organik ve/veya
inorganik maddeler igermemelidir.

e Ogiitiilmiis baharat, en az %90’1 baharata 6zgii gdz aciklig1 belirlenmis olan eleklerden gececek
sekilde ince ¢ekilmis olmalidir.

¢ Baharatlara nisasta ve benzeri dolgu maddeleri katilmis olmamalidir.

o Kii¢iik Hindistan cevizinde kalsiyum oksit oran1 kuru maddede kiitlece en ¢ok %0,35 olmalidir.

e Baharatlarda kullanilan katki maddelerine ait degerler 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incli miikerrer
sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer
alan hiikiimlere uygun olmalidir.

e Baharatlardaki bulaganlarin miktar1 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayili Resmi
Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun
olmalidir.

e Baharatlardaki pestisit kalint1 miktarlar1 hususunda 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incii miikerrer
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri
Yonetmeligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

e Baharatlar 1 kg’lik paketlerde orijinal ambalajinda teslim edilecektir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak,
delik olmamalidir. Ambalajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis
etkenlerden koruyacak nitelikte olmal1 ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Ambalaj iizerinde isletme kayit
numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi tiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir
bi¢gimde olacaktir.

e Karabiber ve pulbiber istenilen miktarlara gore 1 gr’lik ambalajlarda teslim edilecek.

e Uriinler teslim edildiginde raf dmriiniin %50’sini tamamlamamus olacaktir

Dr. Ogr. Uyesi Mustafa CAVUS Ogr. Gor. M. Nurullah KARABAY
Gida Mihendisi Gida Miihendisi



e Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan) alinmis “iirliniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,

siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi(Teblig No:2013/12)

7.SARI KURU UZUM

e Cekirdeksiz olarak getirilecektir.

e Ezik, eksi, tabii renk ve hali degismis, ¢iiriik, kiiflli, burusmus, kurumus, buruk lezzette, ¢ok kalin
kabuklu, tatsiz ve piyasanin ar1 liziimlerinden olmayacaktir.

e iri taneli olacaktir. Dokiilmiis tanelerin miktar1 % 3’e kadar aynen kabul edilir. (Taneler kiiflii, bozuk,
clirtik, eksi olmamak kaydiyla)

e Uziimler temiz ve saglam ambalajlar i¢inde istif edilmis olarak alinacaktir.

8. PASTA KREMASI

¢ Pandispanya, rulo ve keklerde kullanilan emiilgator ve stabilizator islevi goren jel formundaki katki
maddesi olacaktir.

e Piyasadaki birinci sinif iiriinden olacaktir.

¢ Hayvansal hammadde igermeyecek, bitkisel ham maddelerden iiretilmis olacaktir.

e Orijinal ambalajlarda olmalidir.

9.DOMATES SALCASI

Domates bitkisinin olgun, saglam, kirmiz1 renkli ve taze meyvelerinin par¢alandiktan sonra teknigine
uygun olarak kabuk, ¢ekirdek ve lif gibi pargalarindan ayrilarak elde edilen domates pulpunun ilave
tuz hari¢ en az %28 brikse kadar koyulastirilmasiyla elde edilen ve fiziksel yollarla dayanikli hale
getirilen tirtindiir. Domates salgasinda pH degeri en az 3,9 ve en ¢ok 4,6 olur.

¢ Yeni sene mahsuliinden iiretilmis olmalidir.

e Duble konsantre salca tipinde; suda ¢oziilebilen, tuzsuz, kuru madde miktar1 % 28-30 arasinda
olmalidir.

e Koyu kirmiz1 renkte, koyu kivamda ve kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku
icermemelidir. Goriinilisii kendine has yeknesak goriiniiste olmali; salga, imalinde kullanilmasi kabul
edilen her tiirlii maddenin disindaki maddeler ile kabuk, c¢ekirdek ve bunlarin parcaciklari gibi
yabanci maddeler bulundurmamalidir.

e i¢inde canli, cansiz bocekler ve bunlarm pargalarini bulundurmamalidar.

¢ Domatesten bagka cins sebze, meyve ve enzimlerini bulundurmamalidir.
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¢ Boya maddesi igermemelidir.

e Domates salcas1 hermetik olarak kapatilabilen TS 1234‘e¢ uygun Ozellikteki kalayli ve kalaysiz
kromlu lak’l1 levhalardan yapilmis olan ve ebatlar1 TS 1924°e uygun teneke kutu, kavanoz veya 6zel
aseptik ambalajlar icerisinde konulmus olmalidir.

e Kutular en az 3 en fazla 5 kg’lik orijinal ambalajlarda olup; saglam, dayanikli, orijinal mukavva
koliler igerisinde teslim edilmelidir.

¢ Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir. Ambalajlari, iirtinii
sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve liriiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin
ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun
olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

e Teneke adedi esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

e Uriinler teslim edildigi tarihte raf dmriiniin %50’sini tamamlamamus olacaktir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler etiket bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda
teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Salca ve Piire Tebligi (teblig no:2014/6)

10.DONDURULMUS RUS SALATASI GARNITUR, MISIR, FASULYE, KARNABAHAR VE
ISPANAK

e Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak E.Coli 0157:H7:
25 g’da bulunmayacak

eRef: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Islenmis
Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

¢ Hicbir katki maddesi bulunmamalidir.

eKendine 06zgli olmali, kotii kokulu ve lekeli olmamalidir. Taneler iri ve karistk olmamali,
pisirildiginde kok kismi sert kalmamali ve yaprak kismi dagilmamalidir. Dondurulmus {iriinler — 18
°C’ de olmalidir. Dondurulmus tirtinler hicbir yabanci madde ve katki maddesi igermemelidir.
Kendine has bir tad1 olmalidir. Dondurulmus sebzeler yeni sene mahsulii olmalidir.

e Dondurulmus misir kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamali, taneler iri ve karisik olmamalidir.
Higbir yabanci madde ve katki maddesi igermemelidir. Misirlar, kogcanlarindan ayrilarak tane haline
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getirildikten sonra uygun teknik ile haglanarak IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile
dondurulmus olmalidir.

e Dondurulmus fasulye, taze ve pisirildiginde kil¢iksiz olmalidir. Taneler iri ve karisik olmamali,
pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir.

e Dondurulmus karnabahar, yesil yapraklari ayrildiktan sonra ta¢ kismi teknige uygun sekilde
parcalanip IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir. Dondurulmus
1spanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zari
parcalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir. Dondurulmus taze
fasulye, giinliik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uglar1 kesildikten sonra iki veya {i¢ parcaya
boliiniip teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zar1 pargalanmadan IQF (tanelenmis sok
dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

o5 kg’lik naylon torba icerisinde ve 2’li veya 4’lii ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim
edilecektir. Ambalajlari, triinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 11k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir. Cozlilmiis, akmis ambalajlar kabul
edilmeyecektir. Ambalaj lizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi
iiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

e imal tarihi, kurumumuz tarafindan {iriiniin teslim alindig1 tarihten en fazla 1 ay nceki tarih olmalidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin kargilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “Uriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan {iriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi- Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi

11.DONDURULMUS PEYNIRLI MIiLFOY BOREGI
e Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Pisirilince iyi kabarmali ve tadi iyi

olmali, ac1 olmamalidir. Yabanct madde icermemelidir. Dondurulmus milféy hamuru — 18 °C’ de
olmalidir. Ebat ve Agirhgr: 1 adet milfoy hamuru agirhg: 100 gr + 5 gr, ebatlar:1 12 cm x 12 cm
ve kare seklinde olmalidir. Tat normal, renk sar1 veya beyaz, 1.smif un/yag oram1 T.S.E
standartlarinda olmalidir. Peyniri 1.simnif yagh beyaz peynir olmalidir.

BiYOLOJIK OZELLIKLER:

o Kiif (kob/g): 1.0x103-1.0x104

S. aureus:103-104
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e Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak

e L.monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak

eRef: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Hububat ve Firmncilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

¢ Naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) i¢erisinde 2,5 kg’lik orijinal ambalajlarda 10 kg’lik
karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlari, Uriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb.
olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirlii, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin kargilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “Uriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini” miteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

12.EKMEK (50 GR) (TAM BUGDAY-NORMAL-TUZSUZ)

e Kimyasal Ozellikleri: Gerekli goriildiigii hallerde ve/veya periyodik olarak yapilacak kimyasal
analizlerde ekmeklerde;

v' Tuz miktar1, kuru maddede en ¢ok % 1,5 olmalidir.

v" Tuz harig kiil miktar1 en ¢ok kuru maddede % 0,85 olmalidir.

v" Su (rutubet) miktar1 en ¢ok % 38 olmalidir.

e Duyusal Ozellikleri:

¢ Gida maddelerinin duyusal kalitesi; goriiniis, tat, koku, ¢igneme 06zelligi ve dokusal 6zelliklerini
kapsayan ve g6z, agiz, dokunma ve isitme gibi duyu organlariyla algilanan 6zelliklerin bir biitlintidiir.

¢ (Organoleptik (duyusal) Degerlendirmede goriiniis, koku, ¢igneme 6zelligi, lezzet (tat) ve dokusal
Ozelliklerinin biitlinline yonelik begeni kriterleri esas alinmustir.)

e Ekmekler, disindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis, taze, kendine has goriiniiste, kokuda,
lezzette, renkte (kabuk renk dagilimi olabildigince homojen) olmali, pismeden evvel veya
pisirildikten sonra tabii olmayan veya fena koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik bulunmamali,
goriinlisleri miitecanis olmali, ekmeklerin alt ve iist kabuklar1 iyi ve tam tesekkiil etmis ve i¢
kismindan ayrilmamis olmali, basik ve yanik olmamalidir.

e Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette temas etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini
havi veya bunlar tarafindan yenmis olmamali, i¢inde fare pisligi, hayvan giibresi, ¢uval dokiintiisi,
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kil ve ip pargasi ve benzerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidir. Ekmeklerin, ezilmis, yanmais, eksimis,
kiiflenmis, bayatlamis, iyi kabarmamis ve pismemis, kirlenmis ve benzeri istenmeyen goriiniimde,
tatta, kokuda olanlar1 kabul edilmeyecektir.

e Kesildiginde i¢ kismi siingerimsi yapida, gozenekler miimkiin oldugunca homojen olmali, biiylik
hava bosluklar1 bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamali, karismamis halde un, tuz, katki
maddeleri ve bunlarin topaklari ile yabancit madde bulunmamali, renk beyaz, krem ve homojen
olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

eEksi maya kullanilmayacak Pres Maya (TS3522) kullanilacaktir. Ekmekler temiz tepsilerde
pisirilerek alt kisimlarinda susam v.b. maddeler bulunmayacaktir.

e Ekmekler 50+£5 gr olacak sekilde kapali seffaf gida saklamaya uygun ambalajlardan iiretilmis
olmalidir. Ambalaj iizerinde ekmegin normal, tam bugday ya da tuzsuz ekmek oldugu belirtilmelidir.
Ayrica liretim ve son kullanma tarihleri de ambalaj tizerinde bulunmalidir. Ekmeklerin adet agirligi
50+5gram olmalidir. Ekmeklerin i¢inden zararli veya zararsiz yabanci herhangi bir maddenin ¢ikmasi
durumda GEREKLI CEZAI ISLEM BASLATILACAKTIR. ; ambalajlarin sartnamede belirtildigi
gibi olmamasi; liretim veya tiiketim tarihlerinin basilamamis olmasi durumunda kusurlu tirinler en
kisa zamanda degistirilecektir ve tekrar eden durumlar olursa cezai islem baslatilacaktir. Belirtilen
gramaj disinda olanlar kabul edilmeyecektir. Ekmek 100 gr ekmekler, hijyenik sartlarda pisirme
olanagi saglayan tas tabanli (elektrik veya gazla ¢alisan)ekmek firilarinda pisirilmis olmalidir. Odun
atesi kullanan (kara diizen tabiri ile bilinen) tas firinlarda pisen ya da tava ekmek olarak pisirme
yontemi kullanilan ekmek olmamalidir. Ekmekler Tip 650 randimanli “T.C. Tarim ve Orman
Bakanligi’nin Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi(Teblig No:2013/9)’ne uygun olan undan imal
edilmis olmalidir. Ekmekler, TS 5000 standartina uygun O6zellikleri tasimalidir. Ekmeklerin
konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik, catlak, yagli, ¢amurlu, kirli kasalara ekmek
konulmayacaktir Ekmek kasalarinin i¢ kismi tamamen gida maddelerini dogrudan sarmaya uygun
ozellikte kagit veya naylon ambalajla kaplanmig olmalidir. Bu ambalaj, tirlinii hava, nem vb. olumsuz
dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve {irlinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim gostermemeli, disariya
sizint1 yapmasina veya disaridan sizint1 almasina imkan vermeyecek nitelikte olmali ve gida ile direkt
temas halindeki ylizeyi boya igermemelidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iirliniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Uretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan alinmis “Isletme kayit belgesi’ne sahip olmalidir
ve bu sertifikayr muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir. Teslimatta gérevli personelin saglik
muayene karneleri muayene komisyonuna teslim edilmelidir.

e Yiiklenici firma sozlesme yapildiktan sonra ilk mal teslimatinda gerekli belgeleri muayene
komisyonuna ibraz etmelidir

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Dr. Ogr. Uyesi Mustafa CAVUS Ogr. Gor. M. Nurullah KARABAY
Gida Mihendisi Gida Miihendisi



e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Kurumumuz is bu s6zlesmede kayitl miktarlardan +%20 ekmegi alip almamakta serbesttir.

e REF.STD.NO: R.G.:27.06.2008-26919 Tarihli Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri
Tebligi (Teblig No:2012/2)

13. iIRMIK

o irmik yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi irmik Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

e irmikler piyasada satilan, iyi kaliteli irmiklerden, 1. kalite olacaktir.

e Sert ve bugdaydan usuliine uygun elde edilmis ve un kepeginden ayrilmis olacaktir.

¢ Orta boy ve taze olacaktir. Arzuya binaen ince irmiklerden istenebilir.

¢ Dogal goriinliim, renk, koku ve lezzette olacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sar1 olacak, boyanmis
olmayacaktir.

e Elastikiyeti normal olacaktir.

e Elek altina gecen ve elek iistiinde kalan miktarlarin toplam1 %20°yi gegmemelidir.

e i¢erisinde bdcek, bocek kalintilar1 ve yabanci madde bulunmayacaktir.

14. KABARTMA TOZU

o Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir

e igerigi sodyum Asit Pirofoasfat, E 450 a, Sodyum Bikarbonat E 500 ve nisastadan hazirlanmis
olacaktir.

e Orijinal 1 kg’ lik ambalajlar seklinde olmalidir.

e i¢clerinde yabanci madde, bocek veya bdcek kalmtilar1 bulunmamals; kiiflenmis, bayatlamis
ve bozulmus olmamalidir.

e istenildiginde kabartma tozu yerine karbonat getirilecektir.

15. KAKAO

e Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

e Tad1 kendine has olmal1 ve acilagmamis olmalidir.

e Piyasanin en iyi kalitesi olmalidir. Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

e i¢ine sagliga zararsiz da olsa higbir yabanc1 madde katilmis olmayacaktir.

e Uriinlerde domuz yag1 ve katkilar1 kesinlikle olmayacaktir.

¢ Ambalaj1 agildiginda ¢ikolata homojen bir yapida olmali ve yagi ayrilmamis olmalidir.
e Orijinal, insan sagligina zarar vermeyen 1 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

16. NEMSIZ KAYA TUZU
e Rutubet miktar1 softa tuzunda kiitlece en ¢ok %0,5, yemeklik (gida sanayinde kullanilan) tuzda
kiitlece en ¢ok % 2 olmalidir.

e Sodyum kloriir miktart katki maddeleri hari¢ olmak iizere sofra tuzunda kuru maddede en az % 98
olmalidir.

¢ Homojen olmal1 ve tane biiytikliigii; goz agikligi 1000 pm’lik elekten tamami, 210 um’lik elekten ise
en ¢ok %20’lik kismi gegecek biiyiikliikte olur.
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e Sofra tuzlarina 25-40 mg/kg oraninda potasyum iyodat katilmasi zorunludur. Sofra tuzlar florid,
demir gibi mineraller ve vitaminler ile zenginlestirilebilir.

e Tad1 ve kokusu kendine &zgii olmali, kotii koku olmamalidir. ince 6giitiilmiis kristalize bir manzara
arz eden mutfak tuzlarindan olacaktir. Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tas,
kum ve yabanci madde bulunmayacak, topaklanmis ve ambalajlar1 par¢alanmis olmayacaktir.
Rutubeti kiitlece en ¢ok % 0.5 olmalidir. Tuzlar ortam sicakliginda olmalidir. Homojen olmalidir.

e kaya tuzu ise 10 kg lik standartlarla uygun naylon torbalarda ve koliler halinde teslim edilecektir.
Etiket iizerinde iyot ilave edildigi belirtilmelidir. Iyot kaybin1 onleyici nitelikte paketleme
yapilmalidir. Ambalajlari, Uiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iirlinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj ilizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

e Ambalajlarin tizerindeki net miktar esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

e Sofralik tuzlarin imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindig1 tarihten en fazla 1 ay
onceki tarih olmalidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iirtiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

¢ Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir.Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan {iriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu Uriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi(Teblig No:2013/48)

*5179 Sayili gidalarin Gretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki trtnler i¢in “
Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikasi “verilmelidir.Uretici Firma, yetkili devlet (resmi)
kurumlarindan alinmis “Isletme Kayit Belgesi” sahip olmali ve b}_l sertifikay1 sozlesme sonrasi ilk
iiriin teslimatinda muayene komisyonu liyelerine ibraz etmelidir.Uretici Firma hazir siitlii tathilarin
(tavukgogsti, kazandibi) yapiminda kullandigi tiim malzemelere (un, yumurta, yag, siit, seker, kakao,
krema, pralin, irmik, peynir, findik, fistik, tuz... vs) iliskin Tarim ve Orman Bakanligin’dan isletme
onay belgesi alinmig olmalidir “Isletme Onay Belgeleri’ni” muayene komisyonunun gerekli gordiigii
durumlarda muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

¢ Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.
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eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan iirtinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

17.KESME SEKER

e Aerobik mezofilik bakteri (kob/g): 1.0x104-1.0x105

¢ Salmonella spp.:25 g’da bulunmayacak

e Osmofilik maya (kob/g): 1.0x102-1.0x103

eRef: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-3 Seker ve Sekerli Uriinlere Ait
Mikrobiyolojik Degerler Teblig

e Agir Metal; As < 1 mg/kg, Pb < 0,5 mg/kg, Cu < 2 mg/kg

e Pesitisit; Bulunmayacak.

e Tad1 ve kokusu kendine 6zgili olmali, kotii koku olmamalidir. Rafine olacak, kendine 6zgii, niteligi
bozulmus olmayacaktir. Dagilmis, ufalanmis olmayacak, diizgiin kiip seklinde, tekli kiip seker adet
agirh@1 5 gr olacak sekilde 1 adet tekli ambalajlhi olmahdir. Kiip seker ortam sicakliginda
olmalidir. Nem, Max. % 0,1 olacaktir. Kiip seker ortam sicakliginda olmalidir. Nem, Max. % 0,1
olacaktir.

¢ 5 kg’lik ambalajlarda olmalidir.

e Ambalaji tasima ve saklama siliresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saglhigina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj
tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin uygun olacaktir. Ambalaj lizerinde firma adi,
adresi, malin adi, net agirhigy, tiretim ve son kullanma tarihi bulunmalidir.

¢ Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kiip sekerler degistirilecektir

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iiriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

¢ Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, R.G: 23.08.2006-26268 tarihli, Teblig No: 2006/40
Seker Teblig

18.KETCAP (9-12 gr’lik)

¢ Rengi, kokusu, kivami, tadi kendine has olmalidir.

¢ Ambalaj iizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmis olmali, {iretimizin numarasi ve tarihi,
TS standardi, Firmanin ad1 veya markas1 ve adresi Uriiniin adu,tipi, Imalat seri ve parti numaralari,
Imal ve son kullanma tarihleri, Net miktarlar1 yer almalidur.

¢9-12 gr orijinal ambalajinda teslim edilecektir.
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e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “lirtiniin fiziksel, Kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e \Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {irtinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; tiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Salga ve Piire Tebligi (Teblig No: 2013/Taslak)

19.KURU NOHUT
e Kiiflenme olmayacaktir.

¢ Boy oOzellikleri bakimindan en az (A) gurubu 6zelliklerini tasimali (9,5 mm olan yuvarlak delikli
elekten gegen, 8,5 mm’lik yuvarlak delikli iistiinde kalan) dir.

¢ Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotli koku olmamalidir. Kuru nohut 1yi kalitede yeni sene iiriinii
olacaktir. Yeterli derecede kurumus, taneleri normal biiyiikliikte olacaktir. Taneler dolgun olup,
burusmus, kiiflii, kurtlu, bocek yenikli olmayacaktir. Igerisinde zararsiz da olsa yabanci bitki ve
artiklar tas, toprak ve kum gibi maddeler bulunmayacaktir. Kuru nohut ortam sicaklifinda olmalidir.
Rutubeti %14’den fazla olmamalidir.

e Sagliga zararli veya zararsiz herhangi bir madde igermemelidir.

e Standart, saglam, temiz 25 kg’ lik ¢uvallarda teslim edilecektir.

e Ambalajlari, tiriinli sicaklik degisimleri, hava, nem, 151tk vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambala;j iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirlii, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

e Uriinler teslim edildigi tarihte raf dmriiniin %50’sini tamamlamamis olacaktir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “Urtiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal a¢idan (renk, lezzet, koku,
kivam... vs.) ve pigsme siiresi su ¢ekme orani gibi kriterlere gore degerlendirilip teknik sartname,
fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar
kilinacaktir. Verilen sahit numunelerin miktar1 3 kg’dan az olmamalidir.

Dr. Ogr. Uyesi Mustafa CAVUS Ogr. Gor. M. Nurullah KARABAY
Gida Mihendisi Gida Miihendisi



eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite
piyasadan ihtiyaci olan tirlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢REF.STD.NO: TS 142

20.SERBETLI SEKERPARE
e Tatlilar1 boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tat verici maddeler veya koruyucu

maddeler katmak, her ne amagla olursa olsun kimyasal bir madde ile muamele etmek yasaktir.

e Sekerli hamur miistahzarlarinin (tatlilarin) yapiminda (suruplarinda)cay sekeri =sakkaroz
kullanilmal1 higbir suretle sakkaroz haricindeki tatlandiricilar (glikoz surubu, diyabetik tatlandiricilar
vb..) kullanilmamalidir.

e Tatlinin her birinin agirlig1 40 +5 olmalidir. Tatlilar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir.
Tathilar distan bakildiginda iyi pismis, kendine has goriiniiste, kokuda, lezzette, renkte, saglam, biitiin,
taze gorlinlislii olmali, yapiminda sadece siviyag kullanilmali, pismeden dnce veya pisirildikten sonra
tabii olmayan veya kotii koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik bulundurmamalidir.

e Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir suretle tagayyiir etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini
havi veya bunlar tarafindan yenmis olmamali, i¢erinde fare pisligi, hayvan giibresi, cuval dokiintiisii,
kil ve ip pargasi ve benzerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidir. Tatlilarin ezilmis, yanmis, eksimis,
kiiflenmis, bayatlamis, iyi kabarmamis ve pismemis, kirlenmis ve benzeri istenmeyen goriiniimde,
tatta, kokuda olanlar1 kabul edilmeyecektir.

e Tatlilar ezik, birbirine yapismis, dagilmis, basik, yanik, hamurlasmis olmamali, i¢lerinde karismamis
halde un, tuz, katki maddeleri ve bunlarin topaklar1 ile yabanci madde bulunmamali, kendine has
homojen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi bir yabanci madde, yabanci tat ve
koku hissedilmemelidir.

e Tatlilar tiikketime hazir bir sekilde, suruplanmis ve muayene komisyonunun bildirdigi biiyiikliikte

dilimlenmis ve/veya imal edilmis halde teslim edilmelidir.

21. LIMON SUYU
¢ Rengi, kokusu, kivami, tadi kendine has olmalidir.

e 1. Kalite olmalidur.

¢ Dogal limon suyunun tat ve renginde olmali, gida maddeleri tiizligliniin belirledigi asitlik diizeyini
agsmamalidir.

o Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde belirtilen hususlara uygun 6zellikte olmalidir.

¢ Orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir.

o1 litrelik orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir. Ambalaj1 tasima ve saklama siiresinde iyi bir
durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet gegirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi
malzemeden yapilmis olmalidir. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan
limon suyu yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

e Ambalaj tizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligindan isletme onay belgesi alinmis olmalidir.

¢ Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan limon sular degistirilecektir.
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e Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iirtintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: 2009/6 Mikrobiyolojik kriterler tebligi

22.MAKARNA VE SEHRIYE CESITLERI

¢ AKS: 103-104

e Maya ve kiif:102-103

eRef: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

e Kendine has renk, tat, kokuda olmali ve kotii koku olmamalidir. Makarnalar ortam sicakliginda
olmalidir. Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik veya
nisasta karistirilmis ve boyanmis olmayacaktir. Makarna ¢esidi sade makarna olmalidir.

e Makarnalar; saglam, biitiin olmali, yabanci tat ve koku, nem, canli-cansiz bocek, giive ve hayvansal
kalintilarini, yumurtalarini icermemelidir.

¢ Bozuk, kiiflenmis, lekelenmis, ve bocek yenigi tane igermemelidir.

e Zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tas, toprak ve kum vb. organik ve/veya inorganik
maddeler icermemelidir.

¢ Rutubet miktar1 agirlik¢a en ¢cok %13 olmalidir.

¢ Sade makarnada kiil miktar1 kuru maddede en ¢ok %1 olmalidir.

¢ Sade makarnada protein miktar1 kuru maddede en ¢ok %10,5 olmalidir.

e Makarnalar bigimlerine gore uzun, kesme, sehriye vb. sekillerde iiretilebilir.

e Makarnalar %1°lik tuzlu, kaynar suda en ¢ok 20 dakika kaynatildiginda hepsi iyice pismeli,
dagilmamali ve suya gecen madde miktar1 (kuru madde esasina gore) %10’dan ¢ok olmamalidir.

¢ %9611k etil alkole gecen asitlik miktar1 %0.05’ten ¢ok olmamalidir

e Makarnalar ve sehriyelerin teslimi 5 kg’ lik standart naylon ambalajlarda olacaktir. Kurum makarna
ve sehriye ¢esitlerinden istedigini siparis edecektir (Burgu, spagetti, kelebek, yiiksiik makarna, penne
makarna ve tel-arpa-yildiz sehriye, kuskus vb.) Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem,
151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik oOzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {riin ile etkilesim
gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

e Uriinler teslim edildiginde raf dmriiniin %50’sini tamamlamamus olacaktir
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e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmig “iirliniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal acidan (renk, lezzet, koku,
kivam... vs.) ve pigsme siiresi su ¢ekme orani gibi kriterlere gore degerlendirilip teknik sartname,
fiziksel muayene (renk, lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar
kilinacaktir. Verilen sahit numunelerin miktar1 3 kg’dan az olmamalidir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: R.G.: 05.03.2002-24686 Tarihli Makarna Tebligi (Teblig No: 2005-29)

23. MARGARIN

¢ AKS:103 - 104

e Koliform: 101- 102

¢ Maya-Kiif (kob/g): 1.0x101-1.0x102

e Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler teblig, Ek-1 Diger Gidalara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

e Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Agik sari-bej renkli, kendisine has
goriiniiste olmali, yabancit madde igermemelidir.

2,5 kg Ik paketler halinde olacaktir. Kiiflenmis, acimis, rengi degismis, paketleri bozulmus
olmayacaktir. Ambalaj tiizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olmalidir.
Paketlerin tlizerinde firma adi, adresi, net agirligi, iiretim ve son kullanma tarihi belirtilecektir.

¢ Son kullanma tarthinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan margarinler degistirilecektir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “Uriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

¢ Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan tiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

¢ REF.STD.NO: 11.05.2008 tarihli Tiirk Gida Kodeksi Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar
Tebligi , R Gazete:17.05.2008- 26879, Teblig no:2008/ 21
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24. MAYONEZ 9 gr Iik ve 8 kg ik

Mayonez.kendine has renkte olacaktir.

Kendine has tat ve kokuda olacaktir.

Duyusal kontrollerde, mayonez lezzeti aranacaktir.

Katki Maddeleri: Bu sartname kapsaminda yer alan tirtinler “Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi”’nin
Gida Katki Maddeleri boliimiine uygun olmalidir.

e Ambalaj lizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmis olmalidir. tretim izin numarasi ve
tarihi, TS standard1 Firmani adi1 veya markas1 ve adresi Uriiniin adu,tipi Imalat seri ve parti
numaralari, Imal ve son kullanma tarihleri Net miktarlar1 yer almalidur.

e 9gr lik ve 8 kg lik orjinal ambalajinda teslim edilecektir.

¢ - Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.
Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

25. NAR EKSIiSi
¢ Rengi, kokusu, kivami, tad1 kendine has olmalidir.

e Saglikli ve olgunlasmis nar tanelerinden elde edilmis, yogun kivamli, koyu renkli ve kendine has
eksilikte olmalidir.

e 1. Kalite olmalidir.

¢ Kokmus, kirlenmis, kiiflenmis olmamalidir.

o Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde belirtilen hususlara uygun 6zellikte olmalidir.

¢ Orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir.

o1 litrelik orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir. Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir
durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi
malzemeden yapilmis olmalidir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan nar
eksisi yapilan sdzlesmeye gore degistirilecektir.

e Ambalaj lizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligindan isletme onay belgesi alinmis olmalidir.

¢ Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan nar eksileri degistirilecektir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu
ile resmi laboratuvardan alinmis “lirtiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz
raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.
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e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e I bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite
piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: 2009/6 Mikrobiyolojik kriterler tebligi

26. TAHIN

e Tahin yiiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Tahin Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Tiirk Gida
Kodeksine uygun susam tohumlarinin teknigine uygun olarak kabuklari ayrildiktan ve firinda
kurutulup kavrulduktan sonra degirmende ezilmesi ile elde edilmis olmalidir.

1. kalitede olup, son sene iiriinii olacaktir.

I¢indeki susam yag1 miktar1 en az %50 olmalidir.

Tahin higbir yabancit madde igermemelidir.

Kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalidir.

Tahin 1 - 5 kg’lik ambalajlar halinde getirilecektir. Daha biiyiikk ambalajlar kabul edilmeyecektir.
Mal teslim tarihi itibariyle en az 1 yil kullanim stiresi (raf 6mrii) olacaktir.

27.YUEKA

e Yufkalar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir.

e 1. sinif undan usuliine gore, itinal bir sekilde hazirlanip, pisirilmis olacaktir.

e Yufkalar, kendine has homojen renkte olmali, kokuda, lezzette, renkte, saglam, biitiin, taze goriiniislii,
birbirine yapismamis olmalidir.

e Herhangi bir yabanci madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

o Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

o Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette tegayylir etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini
havi veya bunlar tarafindan yenmis olmamali, i¢inde fare pisligi, hayvan giibresi, ¢uval dokiintiisi,
kil ve ip parcasi ve benzerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidir.

e Yufkalarin, ezilmis, yanmis, eksimis, kiiflenmis, hamurlagmis, birbirine yapigsmis, bayatlamis,
par¢alanmis, nem almuis, kirlenmis ve benzeri istenmeyen goriiniimde, tatta, kokuda olanlar1 kabul
edilmeyecektir.

¢ Yufkalarin iclerinde karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ve bunlarin topaklari ile yabanci
madde bulunmamalidir.

e Yutkalar1 boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tat verici maddeler veya muhafaza
maddeleri katmak, her ne amagcla olursa olsun kimyasal bir madde ile muamele etmek yasaktir.

e | kilogramda 6 adet yutka olacaktir.

¢ Yufkalar taze ve giinliik olacaktir.

e El agmasi yufkalar alinacaktir.

¢ Teslimde ve pismeden O6nce herhangi gayri tabi lezzet, eksilik, koku ve acilik hissedilmeyecektir.

¢ Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde teslim alinacaktir.

e Uretici firmanm ¢’ Gida Sicil ve Gida Uretim Izni’’ belgesi olmalidir.
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e Tagima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

e Ambalajlari, gida ile temas edebilir, tek kullanimlik, {iriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb
olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere,
organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica
tasima kosullarina dayanikli olmalidir. Ambalajinin tizerinde net agirhig ve diretim tarihi
belirtilecektir.

e Teslim edilen partideki yufkalar, tazelik, boy ve kullanilan malzeme bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

¢ Gazete kagidina veya kullanilmis ambalaja sarilarak getirilen tirlinler kabul edilmeyecektir.

28.NISASTA

eTadi ve kokusu kendine ozgii olmali, kotii koku olmamalidir. Igerisinde yabanci madde
bulunmayacaktir. Yapildigi maddenin adini tasiyacak, ayri cins nisastalardan birbirine karistirilmis
olmayacaktir. Nisasta ortam sicakliginda olmalidir. Nem Max. %12,5 olacaktir.

¢ Nisasta, usuliine gore elde edilmis misirdan olacaktir.

oE. Coli <101 olmalidr.

e5— 10 kg’lik orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlari, {iriinii sicaklik degisimleri, hava,
nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere, organoleptik 0&zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, Triin ile etkilesim
gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numaras: liretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

e Uriinler teslim edildiginde raf dmriiniin en fazla %50’sini tamamlamamus olacaktir.

e \erilen sahit numuneler bilgileri {izerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

els bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite
piyasadan ihtiyaci olan iiriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e Ref. Std. No. Renklendirici ve tatlandiric1 disindaki gida katki maddeleri teblig Teblig No: 2008/22

29. PEKMEZ
e Pekmezler yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Uziim Pekmezi Tebligi” 6zelliklerine uygun
olacaktir.
1. kalitede olup, son sene {irlinii olacaktir.
Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
Cesitli meyvelerden (Uziim, Dut, Keciboynuzu) usuliine gére elde edilmis olacaktir.
Yapildig1 maddenin adim1 tasimis olacak, ayni ve ayri cins pekmezlerden birbirine karistirilmis
olmayacaktir.
Kendine has renk, kivam, koku ve lezzette olacaktir.
e Icerisinde yabanc1 madde, kiif ve kiif kokusu olmayacaktir.
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e Pekmezlere haricten seker, glikoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabanci ve agirlastirict maddeler
katilmis olmayacaktir.
e Pekmez tezim ve passiz tenekeler icinde veya plastik bidonlarda 5 - 10 kg’lik olacaktir.

30.PUDRA SEKERI

¢ Pudra Sekeri yliriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.

¢ Topaklanmay1 dnleyiciler katilmis olsun veya olmasin ince pulverize edilmis beyaz seker olacaktir.

¢ Pudra seker iiretiminde nisasta kullanilmasi durumunda nisastanin varligi ve bulundugu maksimum
miktar etiket {izerinde agik¢a goriilmelidir.

e Diger bir topaklanmay1 6nleyici kullanilmadigi durumda Nisasta igerigi; [J 5.0 (Y%om/m olarak)
olmalidir.

o5 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

31.SEBZELI CESNi
¢ Tuzot baharat1 kendine has koku, renk ve tatta olacaktir.
o Et ve/veya tavuk ekstraksiyonlarina mutfak tuzu ve lezzet verici maddelerin bir veya birkagi,

gerektiginde katki maddeleri ile hayvansal ve bitkisel yemeklik yaglardan herhangi biri, nisasta
ve/veya sakaroz ilavesiyle, teknigine uygun olarak, tablet, macun, graniil, toz ve konsantre halde
hazirlanan bir iiriindiir.

e Ambalaj iizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligi’nin {iretim izin numarasi ve tarihi, TS standardi, Firmanmn adi veya
markas1 ve adresi, Uriiniin ad,tipi, Imalat seri ve parti numaralari, Imal ve son kullanma tarihleri,
Net miktarlar1 yer almalidir.

e Sebzeli cesni 5 kg’hik ambalajlarda kurumumuza teslim edilmelidir.

e Salata soslar ¢esitleri feslegenli kekikli ve tath kirmizi1 biber maydanozlu olacaktir.

e Ambalajlar;yirtik ,ezilmis, kirli olmayacak.

¢ Gergek tavuk ve si8ir etinden elde edilmelidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gérdiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

¢ Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

¢ Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu sartname Kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan iirlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

¢ REF.STD.NO: Baharat Teblig teblig no 2013/12

32.CAY
e Toplam toz ¢ay miktar1 (g/g)% (tanecik boyutu <355p) en ¢ok 14, toplam kiil (kuru maddede)

(g/2)% en ¢ok 8, nem orani (g/g)% en ¢ok 7 olmali ve diger kimyasal 6zellikleri R.G.:12.08.2008-
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26965 tarihli Siyah Cay Tebligi Teblig no: 2015/30 ek-1"deki fiziksel ve kimyasal 6zelliklere uygun
olmalidir.

e Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Koyu renkli, tozsuz olacaktir. I¢inde
sap, yaprak artig1, ¢cop olmayacak, kiiflenmis, 1slak, disardan yabanci koku ¢ekmis, i¢erisinde boya
maddesi olmayacaktir. Cay ortam sicaklifinda olmalidir.Fiziksel 6zellikleri R.G.:12.08.2008-26965
tarihli Siyah Cay Tebligi Teblig no: 2015/30 ek-1’deki fiziksel ve kimyasal 6zelliklere uygun
olmalidir.

e Siyah Cay 1kg’ hik paketler halinde teslim edilecektir. Ambalajlari, iirlinii sicaklik degisimleri,
hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde
istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim
gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun
olmalidir.Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligl, TS numarasi
iiretim ve son kullanma tarihi kolayca okunabilir bigcimde olacaktir.

e imal tarihi, kurumumuz tarafindan iiriiniin teslim alindigi tarihten en fazla 1 ay 6nceki tarih

olmahdir

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “lirliniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

¢ Verilen sahit numuneler bilgileri {izerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

¢ Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyact olan {riinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.
Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Siyah Cay Tebligi. Teblig no:2015/30

33. TATLILIK BUGDAY UNU (PASTALIK, BOREKLIK)
Pandispanya, paskalya, milféy hamuru, kuruvasan gibi pastane Urunleri ve liiks unlu mamiiller

dretiminde kullanilan 1. Sinif un olmalidir.

e Rutubet (%): 14,5 max / Protein (%): 10.5 min / Kiil (%): 0,570 max

e Yiiksek oranda su kaldirma 6zelligine sahip, iiretim esnasinda deformasyonlara dayanikli, homojen
gozenek yapisi saglayabilme, istenilen dogal rengi verebilme ve iriinlerde iyi kabarma ozelligine
sahip olmalidir.

¢ Uygun sartlar saglandiginda tazeligini ve gevrekligini uzun siire koruyabilmelidir.

¢ Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, aci, eksi, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs. yabanci tat ve koku
olmamalidir.

eRengi kendine 0Ozgii renkte beyaz olmali, canli-cansiz parazit ve artiklari, kurt ve bdcek
bulunmamalidir.

e Nemlenme ve nemlenmeye bagl topaklanma olmamalidir.
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e Pastalik bugday unlar1 ortam sicakliginda bulunmalidir.

¢ Yeni sene mabhsiilii bugdaydan tiretilmelidir.

25 kg’lik bez veya polipropilen elyafli torba veya c¢uvallarda olacak, ambalajlarin agizlar
acilmayacak bicimde uygun ve saglam sicim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.
Kullanilmis un guvallari tekrar kullanilmaz.

e Ambalajlar1, tiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 1s1k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve {irliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 06zelliklerinde
bozulmalara yol agmamals, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi tiretim ve son
kullanma tarihi malin ¢esidi (ekmeklik, pastalik v.s) okunakli ve silinmeyecek, bozulmayacak sekilde
yazilmalidir. Etiket {izerinde maksimum kiil ve minimum protein miktarlar1 belirtilmelidir.

e Pastalik bugday ununun raf émrii kurumumuz teslim aldiktan sonra en az 6 ay olmalidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir.Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip, teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Bugday Unu Tebligi (teblig n0:2013/9)

34.TOZ SEKER

e Polarizasyon degeri (S°) en az 99,7; invert seker miktari en ¢ok 0.04 (agirlikca); iletkenlik kiilii en
cok 0.04 (agirlikga), kristal renk tipi (Brunswick puani) en ¢ok 12; ¢ozelti rengi (ICUMSA birimi)
en ¢cok 60; kurutma kaybi1 en ¢ok 0.10 (agirlik¢a); koruyucu madde kiikiirt dioksit (SO2) en ¢ok ppm;
zehirli ve yabanci maddeler olan Arsenik en ¢ok 1 ppm; Bakir (Cu) en ¢ok 2 ppm; Kursun (Zn) en
cok 2 ppm; topaklasmay1 Onleyici madde; nisasta, yabanct madde ve patojen mikroorganizma
icermemelidir.

e Pesitisit; Bulunmayacak.

e Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Rafine ve yerli seker olacaktir. Nemli
ve topaklanmis olmayacaktir. iglerinde yabanci madde, tas, toprak, bulunmayacaktir. Toz seker
ortam sicakliginda olmalidir. Nem, Max. % 0,1 olacaktir.

¢ 50 kg’lik orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli, yirtik, patlak, delik olmamalidir.
e Ambalajlari, liriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve {irliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik o6zelliklerinde
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bozulmalara yol agmamal, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bigimde olacaktir.

e Uriinler teslim edildiginde raf dmriiniin %50’sini tamamlamamis olacaktir

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan “iriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz
raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip duyusal agidan (renk, lezzet, koku,
kivam... vs.) ve kullanim alanina uygunlugu agisindan en uygun olanda karar kilinacaktir. Verilen
sahit numunelerin miktar1 3 kg’dan az olmamalidir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite
piyasadan ihtiyaci olan {irinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Teblig No: 2006/40 Seker Teblig

35.RIVIERA ZEYTINYAGI

e Zeytinyagi riviera olmali, temiz, diizgiin 5 1t’lik tenekelerde kabul edilecektir.

e Zeytinyaginin serbest yag asitleri en ¢cok %1.5 olmalidir (Oleik asit cinsinden).

e Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Berrak, tortusuz, seffaf goriinimde kendine has tatta
olacak, rafinasyon artig1 madde igermeyecektir. Zeytin yaglari ortam sicakliginda olmalidir. igerigine
mineral yag, yapay yag, esterlestirilmis yag veya bagka bir yag karistirilmis olmamalidir.

e Zeytinyaginda katki maddelerine ait degerler, Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri
Yonetmeligi’ndeki rafine zeytinyaglari icin verilen degerlere uygun olmalidir.

e Tenekeler diizglin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir. Ambalajlari, lirlinii
sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin
ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun
olmalidir.

e Ambalaj iizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi, liretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

e Tenekeler temiz, paslanmamis olmali, lehimsiz olarak kapatilmis sagliga zarar vermeyen ve
nitelikleri TS 2812’ de belirtilen teneke kutular igerisinde teslim edilmelidir.

Teneke adedi esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.
e Uriinler teslim edildigi tarihte raf dmriiniin %50’sini tamamlamamus olacaktir.
e Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi

kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iiriniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

Dr. Ogr. Uyesi Mustafa CAVUS Ogr. Gor. M. Nurullah KARABAY
Gida Mihendisi Gida Miihendisi



¢ Verilen sahit numuneler etiket bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda
teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan zeytinyagi, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu yag1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan yagi temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,

siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir. N
¢ REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yagi Tebligi(TEBLIG NO: 2014/54)

36.DONDURULMUS SiGARA BOREGI
¢ Orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir.

¢ Ambalaj lizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmis olmali, tiretim izin numarasi ve tarihi
TS standardi, Firmanin ad1 veya markasi ve adresi, Uriiniin adu, tipi, Imalat seri ve parti numaralari,
Imal ve son kullanma tarihleri, Net miktarlar1 yer almalidir.

¢ Donu ¢oziilmiis veya son kullanim tarihi 6 aydan daha az kalmis tirlinler kabul edilmeyecektir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iiriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler bilgileri tizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; {iniversite
piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,

siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.
¢ REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi (Teblig No: 2014/10)

37.PEYNIRLI SU BOREGI

e Koliform bakteri:100-1000

¢ Kiif:1000-10000

eRef: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Hububat ve Firincilikiiriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

e Borekler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Borekler, disindan bakildiginda iyi pismis,
kendine has goriiniiste, kokuda, lezzette, renkte (kabuk renk dagilimi olabildigince homojen),
saglam, biitlin, taze goriiniislii, yufka katlar1 birbirine yapismamis olmali, yapiminda sadece sivi yag
kullanilmali, ve i¢ malzemesi (peynir veya 1spanak harci) yeterli miktarda olmali pismeden evvel
veya pisirildikten sonra tabii olmayan veya fena koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik
bulunmamalidir.

e Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette temas etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini
havi veya bunlar tarafindan yenmis olmamali, i¢inde fare pisligi, hayvan giibresi, cuval dokiintiisii,
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kil ve ip pargasi ve benzerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidir. Boreklerin, ezilmis, yanmis, eksimis,
kiiflenmis, bayatlamis, iyi kabarmamis ve pismemis, kirlenmis ve benzeri istenmeyen goriiniimde,
tatta, kokuda olanlar1 kabul edilmeyecektir.

e Borekler, ezik, birbirine yapismis, dagilmis, basik, yanik hamurlagsmis olmamali, ig¢lerinde
karigmamig halde un, tuz, katki maddeleri ve bunlarin topaklari ile yabanci madde bulunmamali,
kendine has homojen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi bir yabanci madde,
yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

¢ Borekler, asagida yazili hallerde saglia az veya ¢ok zarar verecek derecede bozulmus sayilirlar:

eFena koku ve lezzette bulunanlar, yenildigi zaman acilik, anormal eksilik, bogazda yanma hissi
birakanlar;

e Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir surette temas etmis kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini
havi veya bunlar tarafindan yenmis olanlar;

e icinde fare pisligi, hayvan giibresi, ¢uval dokiintiisii, kil ve ip pargasi gibi istenmeyen (yabanci)cisim
bulunanlarla imal ve satislar1 esnasinda igren¢ bir muameleye maruz kalanlar veya her ne surette
olursa olsun sagliga zararli herhangi bir maddeyi ihtiva edenler;

e Boyanmis veya suni boyali ham maddelerle yapilmis suni tad verici maddeler veya miisaade
edilmemis muhafaza maddeleri katilmis olanlar, her ne amagla olursa olsun miisaade edilmeyen
kimyasal bir madde ile muamele edilmis olanlar veya miisaade edildigi miktardan fazla kimyasal
maddeleri ihtiva edenler;

¢ Gayri sihhi sartlarla muhafaza ve nakledilenler

¢ Teslim edilen partideki borekler, tazelik, boy ve kullanilan malzeme bakimindan tek bir érnek
olmahdir.

e Su boregi , tilkketime hazir bir sekilde ve her biri 100 + 10 gramlar halinde dilimlenmis olarak
teslim edilmelidir.

e Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve Tiriinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 0Ozelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima kosullarina dayanikli
olmalidir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmig “iiriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Uretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan alinmis “Isletme kayit belgesi’ne sahip olmalidir
ve bu sertifikayr muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir. Teslimatta gorevli personelin saglik
muayene karneleri muayene komisyonuna teslim edilmelidir.

e Yiiklenici firma sozlesme yapildiktan sonra ilk mal teslimatinda gerekli belgeleri muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.

¢ Verilen sahit numuneler bilgileri iizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal ambalajinda teslim
edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene komisyonu tarafindan
degerlendirmeye alinmayacaktir.

e Numuneler muayene komisyonu tarafindan degerlendirilip teknik sartname, fiziksel muayene (renk,
lezzet, koku, kivam... vs.) ve kullanim alanina en uygun olanda karar kilinacaktir.

eis bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin , muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan lirlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

38.KURU PASTA (TATLI-TUZLU), EKLER PASTA, SAKALLI POGACA
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Kuru gidada kullanilacak yag tereyag olmalidir. Firmalarin getirmis olduklari numuneler tek tek
degerlendirilecek ve tereyag tadi veya kokusu bulunmayan {iriinler, midede yanma hissi olusturan
tirtinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

Kuru pasta,ekler,pogaca yapiminda kullanilan tim malzemeler ‘Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine’
ve Belediye Gida Maddeleri Nizamnamesindeki belirtilen hususlara; gida maddelerinin ve umumi
saglig1 ilgilendiren esya ve levazimin hususi vasiflarini gosteren tiiztige uygun 6zellikte olmalidir.
Kuru pasta, ekler pasta, sakalli pogaga ekstra ve 1. sif niteliklere sahip olmalidir. Distan
bakildiginda iyi pismis, kendine has goriiniiste, kokuda, lezzette, renkte,saglam, biitiin, taze goriiniislii
ve kuru pasta, ekler ve sakalli pogaca i¢ malzemesi yeterli miktarda olmali1 pismeden 6nce veya
pisirildikten sonra tabii olmayan veya kotii koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik
bulundurmamalidir. Ekler pasta i¢inde krema kullanilmalidir. Sakalli pogaganin i¢inde kullanilan
peynir kaliteli yagli beyaz peynir olmali ayrica maydanoza batirilmalidir. Ekler ve sakalli pogaganin
her birinin agirligr 30+£5 gram olmalidir.

Kuru pastalar, ekler ve sakalli pogaga ezik, birbirine yapigmis, dagilmis, basik, yanik, hamurlagmis
olmamali, i¢lerinde karismamis halde un,tuz,katki maddeleri ve bunlarin topaklari ile yabanci madde
bulunmamali, kendine has homojen renkte olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, herhangi bir
yabanci madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

Pigsme kabiliyetini arttirmak veya diger amaglarla iclerine gida maddelerinin ve umumi saghigi
ilgilendiren esya ve levazimin hususi vasiflarin1 gosteren tiiziikte kullanilmasina miisaade edilenlerin
disinda sagliga zararda olsa yabanci maddeler katmak yasaktir.

Kuru pasta, ekler, sakalli pogaga boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tat verici
maddeler veya koruyucu maddeler katmak, her ne amagla olursa olsun kimyasal bir madde ile
muamele etmek yasaktir.

Teslim edilen partideki, kuru pasta, ekler, sakalli pogaga tazelik, boy ve kullanilan malzeme
bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

Kuru pasta, ekler ve sakalli pogaca giinliik taze olarak kuruma getirilecektir. Bayat tiriinler kesinlikle
kabul edilmeyecektir.

Ekler, sakalli pogaca ve karisik kuru pasta (tatli ve tuzlu kuru pasta) kurumun istedigi miktara uygun
sekilde temiz, ezilmemis, yipranmamis ve yirttk bulunmayan ozel karton kutularda, teslim
edilmelidir.

Uretici firma yetkili devlet (resmi)kurumlarindan alinmis ‘Gida Uretim (Unlu Mamuller: Kuru pasta,
simit, pogaga Vb. tiretim) Sertifikasina’ sahip olmali ve

bu sertifikay1 s6zlesme imzalandiktan sonraki ilk mal tesliminde muayene komisyonu iiyelerine ibraz
etmelidir.

Pasta yapiminda kullanilan tiim malzemeler, Gida Mevzuati Tiiziiglinde belirtilen kalite kriterlerine
ve TSE Standartlarina uygun olmalidir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iiriniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

Firmalarca birakilan numuneler muayene komisyonu tarafindan tat,koku,lezzet tazelik ve agiz ve
midede biraktig1 yanma hissine gore degerlendirilecek ve teknik sartnameye en uygun iiriinde karar
kiliacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyact olan lirinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Dr. Ogr. Uyesi Mustafa CAVUS Ogr. Gor. M. Nurullah KARABAY
Gida Mihendisi Gida Miihendisi



39. ICECEKLER (Su 0.5 It, 200 ml Maden suyu, 200 ml limonlu soda, 200 ml karpuz-cilek soda,
200 ml karadut- frenk iiziimii soda)

e Dogal mineralli su(Soda): 1.12.2004 tarihli ve 25657 sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan "Dogal
Mineralli Sular Hakkinda Yonetmelikte yer alan 6zelliklere uygun mineralli sulardir.

e Meyveliicecek: Meyve suyu ve/veya meyve piiresi ve/veya bunlarin konsantresi ve/veya meyve tozu,
su ve/veya diger bilesenler ile seker ilave edilerek veya edilmeden teknigine gore gazli veya gazsiz
olarak tiretilen igecektir.

e  Uriinler teslim edildigi tarihte raf dmriiniin %50’sini tamamlamamus olacaktir. Son kullanma tarihi 3
aydan yakin olan triinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

e Iceceklerde kapag1 agilmis, hava almis veya tiiketim tarihi gegmis olanlar geri iade
edilecektir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigi durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iirtintin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarin1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iiriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; iiniversite
piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Firma,
siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Alkolsuz Icecekler Tebligi (TEBLIGNO: 2007/26)

40.TURK KAHVESI

o Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nde belirtilen hususlara uygun 6zellikte olmalidir.

¢ Orijinal ambalajinda teslim edilecektir.

e Tiirk kahvesi 100 gr 1k

e Ambala;j iizerinde okunakli sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almalidir.

e Tarim ve Orman Bakanligi’nin iiretim izin numarasi ve tarihi, TS standardi, Firmanin ad1 veya
markasi ve adresi, Uriiniin adu, tipi, Imalat seri ve parti numaralar1, Imal ve son kullanma tarihleri,
Net miktarlar1 yer almalidir.

¢ Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan {irlinler degistirilecektir.

e Muayene komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmig “iriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarini1” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e Verilen sahit numuneler etiket bilgileri lizerinde okunakli bir sekilde bulunan orijinal
ambalajinda teslim edilmelidir. Etiket bilgisi olmayan ya da eksik olan numuneler muayene
komisyonu tarafindan degerlendirmeye alinmayacaktir.

¢ Birakilan numuneler degerlendirilecek ve sartnameye en uygun tirlinde karar kilinacaktir.

e s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriinler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi
takdirde; liniversite piyasadan ihtiyact olan iirlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma
O0demek zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Tiirk Gida Kodeksi Kahve ve Kahve Ekstraktlar1 Tebligi (Teblig No: 2006/52)
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41. BiISKUVIi VE CiKOLATA CESITLERIi(Albeni (40 or), Ulker Cikolatali Gofret (36 or),

Dido Siitlii Cikolatali Gofret (35 gr), Cokonat kaph Gofret (33 gr), Ulker Cocostar Hindistan

Cevizli (25 gr) ), 8 Kek (55 gr orman meyveli, muzlu, cikolatah, cilekli)

e Koliform bakteriler:10-100

e Maya ve kiif: 100-1000

eRef: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Hafif Firmncilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 06.02.2009-27133, Teblig No: 2009/06)

e Biskiiviler boyali olmamalidir.

e Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Gida maddeleri tiiziigiinde tarif

edilen sekilde usuliine uygun olarak ekstra un ile yapilacaktir. Biskiiviler her hangi bir madde ile
boyanmis olmayacaktir. Biskiiviler kirik ve bayat olmayacaktir. Biskiivi ortam sicakliginda
olmaldir.

e Teslim sekli agizlar1 kapal orijinal kutular icerisinde olacak. Sosyal tesislerde satilmak

tizere uiriin alim vardir. Son kullanma tarihi siiresinin dolmasina en az 1 yil kalan uriinler
alinacaktir.

e Ambalaj iizerinde okunakh sekilde asagidaki etiket bilgileri yer almahdir.
e Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi

kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “iriiniin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

e is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan biskuviler muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu iirinleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde;
iniversite piyasadan ihtiyact olan iirlinii temin eder ancak bedelini yiiklenici firma ddemek
zorunda kalir. Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

¢ REF.STD.NO: Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi

Vasiflarin1 Gosteren Tiiziigiin 325- 329. Maddeleri

42. CITIR TAVUK (FINGER)-TAVUK NUGGET (DONDURULMUS) :

Tiim Uriinler; yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Cig Kanatli Eti ve Hazirlanmis Kanatli Eti
Karisimlar1 Tebligi” ve “Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalar Tebligi, Hizli Dondurulmus ve Dondurulmus Gida Maddelerinin Depolanmasi,
Muhafazas1 ve Tasinmas1 Esnasindaki Sicaklilarinin Izlenmesi Hakkinda Teblige” uygun olacaktir.
Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

%100 pili¢ derisiz gogiis etinden liretilmis ve uygun gidalarla dis kaplama yapilmis kendine 6zgii tat,
koku ve goriiniiste olmalidir. Kemik kiymasi, hacim arttirici icermeyecektir.

Donuk ¢itir tavuklar her birinin agirligi 50 gr (£10)

Donuk tavuk sinitzelin her birinin agirligi 100 gr (+10)

Tavuk eti, yagi, ¢esitli katki maddeleri ve baharatlar ile elde edilen hamurun sekillendirme
makinesinde sekillendirilip, 6n unlama, bulamaglama, yumurta ile kaplama islemlerinden gecirilip
pisirilerek IQF'te sogutulmasi ya da dondurulmasiyla elde edilen iiriinden yapilmis olacaktir.

Uriin tad: toplu tiiketim yerlerine hitap edecek bigimde olacak, ok act baharatli olmayacaktir. Uriin
igerisine kemik, kikirdak ve sakatat katilamaz.

Her teslimatta ayn1 parti numarali {irlinler getirilecektir.

Dondurulmus iiriin olacak, taze donmamus iiriin kabul edilmeyecektir.

Kendine 0zgii tat ve kokuda olmalidir. Sulanmis, rengi degismis, bozulmus ve kokusmus
olmayacaktir. Uriine Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi'ne uygun olarak
hizli1 dondurulma islemi yapilmalidir. Her bir adedi 100-120 gr aras1 olacaktir.
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Ambalajlama, etiketleme ve isaretlemesi ile gidalarin tasinmasi ve depolanmasi Tiirk Gida
Kodeksinin Ilgili Yonetmelik ve Tebliglerine uygun olacaktir. Ambalaj iizerinde firma ads, bilgileri,
iriin-liretim bilgileri, {iretim tarihi, son tiikketim tarihi, parti no, net agirlik okunakli, silinmeyecek ve
diismeyecek sekilde bastirilacaktir.

Merkez sicakligr -18°C altinda olmayan {irlin teslim alinmayacaktir. Coziilmiis olan {riinler kabul
edilmeyecek, iade edilecektir.

43. KANATLI ET

1.

10.
11.

12.

Uretici firma; Kanatli hayvan eti tiretimine dair T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay
belgesi alinmis olmalidir. Isletme Kayit Belgesinin noter tasdikli veya idarece asli gibidir onay1 olan
suretini ve bayi ise yetkili bayii belgesini sdzlesme imzalandiktan sonra ilk {iriin tesliminde muayene
komisyonuna ibraz1 sarttir.

Kanatli hayvan eti ve hazirlanmig karigimlarinda iireten isyeri, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin
“Gida Maddeleri Ureten Isyerlerinin Tasimasi Gereken Ozellikler” boliimiinde yer alan genel
kurallara; 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Kanatli Hayvan Eti ve Et
Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarma Dair Yonetmelik”
hiikiimlerine ve 27.05.2004 Tarih ve 5179 Sayili “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine
Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun”unda belirtilen
hiikiimlere uygun olmalidir.

Kanatli hayvan etleri fabrika ¢ikis1 yapildiktan sonra hicbir yere ugramadan soguk zincir korunarak
kurumumuza teslim edilmelidir. Uriinlerin her tesliminde kesim raporu ile birlikte fabrikadan
istedigimiz Uriiniin alimin1 gosteren irsaliye ¢ikisinin fotokopisinin muayene komisyonuna ibrazi
sarttir.

Kanatli hayvan etlerinin ambalaji, koliler i¢inde koruyucu posetlerde ve iizerinde giivenlik bant1 veya
kilit klipsi ile kapali sekilde ve gilivenlik bandinin iizerinde iiretim tarihi ve son kullanma tarihi
basilmis olmalidir. Ambalaj1 herhangi bir nedenle agilmus {irinler kabul edilmeyecektir.
Kurumumuz sonradan islem gormiis ve/veya ambalaji islem gérmiis degistirilmis iriinleri kabul
etmeyecektir.

Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Kanatli hayvan eti, 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Kanatli Hayvan
Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik”
hiikiimlerine uygun ruhsatlandirilmis kombina ve tesislerde tiretilmis olmalidir.

Kanatli eti; Teblig No: 2006-29 Tiirk Gida Kodeksi ¢ig Kanatli hayvan eti Tebligi hiikiimlerine uygun
olmalidir.

Uretici firma; kesime alinan kiimeste en az 6 ay oncesine kadar, Tavuk Kolerasi, Tavuk Vebast,
Newcastle, Salmonellose, Aspergillose, E.colibasillose, Micoplasmose, Leucose, Pseudo
Tuberculose ve Toksoplasmose vb. gibi salgin hastaliklarin goriilmedigini T.C. Tarim ve Orman
Bakanligi’nin yetkili kurumundan alinacak raporla belgelemelidir ve bu belgeyi muayene
komisyonunun gerekli gordiigli durumlarda muayene komisyonuna teslim etmelidir.

Kanatli hayvan eti, Aves siifinda bulunan ve eti gida olarak tiiketilen tavuk olmalidir.

Kanatl eti, teknigine uygun olarak kesilmis, kan1 akitilmus, tiiyleri yolunmus, i¢ organlari ¢ikartilmas,
bas ve ayaklar1 kesilmis, yikama ve sogutma iglemi gérmiis, suyu sizdirilmis olmalidir.

Kanatli eti; modifiye atmosfer yontemi veya vakum ile ambalajlanmis kanatli etleri de dahil olmak
lizere sogutma, dondurma veya hizli dondurma disinda herhangi bir koruyucu islem gérmemis, istege
bagli olarak parcalanmis veya pargalanmamis olmalidir. Bu etler: Pili¢ drumstick (baget) (adet
agirhig 125£15 gram), tavuk sis ( kurumun istegine bagl tek sis agirhig 60+10 ve/veya 10010
gram), tavuk kusbasi (parga biiyiikliikleri en fazla 20x20 mm olmali), pili¢ pirzola(derisiz) (adet
agirlig 140420 gram),tavuk but (adet agirhig 250+20 gram),tavuk incik (adet agirligr 100£10 gram),
pili¢ 1zgara tava ( 145+15 gram/adet) seklinde olmalidir.
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Uriinlerin tek partide tek tip gelmesi gerekmektedir.Ozellikle ¢op sis aym standartlarda (¢op
kalmigi,sekli,biiyiikliigi vb.) olmalidir.
Kanatl1 Eti tesliminde hepsi standart ve uygun gramajda olup olmadigina dikkat edilecek; uygunsuz

oldugunda iirlin kabulii yapilmayacaktir.

Kanatl etler soguk zincir bozulmadan teslim edilmelidir. Uriin ve ambalaji ¢cok fazla ezilmis veya
deforme olmus veya suyunu birakmis asla olmamalidir.

Gida Maddeleri Tiiztigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu hususlarin
muayenesi kat’i kabul sirasinda yapilacak, kanatli etin tiikketimi esnasinda etten kaynaklanan bir
zehirlenme ve saglik problemi ¢iktigr takdirde veya muayene komisyonunun gerekli gordiigi
hallerde, T.C. Saglik Bakanlig1 veya T.C. Tarim ve Orman Bakanlig1 veya Universiteler tarafindan
yapilacak laboratuvar analizleri (ki, bu analizlerin bedeli miiteahhit firma tarafindan karsilanacaktir)
sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri Tiiziiglii ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmadigimin tespiti
halinde dogabilecek ek zarar-ziyan ve mesuliyetten miiteahhit firma sorumlu tutulacaktir.

Kanatli eti kurumumuz istegine bagli olarak taze veya hizli dondurulmus (soklu) olarak getirilmelidir.
Kanatl eti soklu ise, son tiiketim tarihine 3 aydan az siire kaldig1 takdirde kabul edilmeyecektir.
Kanatli eti taze ise, iiretim tarihinden en fazla 2 giin gecmis olmal1 veya son tiiketim tarihine en az 7
giin kalmis olmalidir.

Kanath eti, kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim edilmelidir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis kanatl etlerinin kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz raporlarini miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmelidir.

Taze kanatli etlerine ait pH degerleri ve tiyobarbiturik asit degerleri asagidaki tabloda verilen
degerlere uygun olmalidir.

n fazla) Tiyobarbiturik asit (En fazla)
Kanatlh govde eti-karkas 6.5 1.0 pcg MA/g
Kemiksiz kanatli parga etleri 6.8 1.0 pcg MA/g
Kanat 6.5 1.0 pcg MA/g
Gogilis 6.5 1.0 pcg MA/g
But 6.5 1.0 pcg MA/g

Kanatl etinde Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni boliimiinde yer alan genel
kurallara uygun olarak iiretilmelidir. Bu genel kurallara ek olarak asagidaki tabloda verilen
mikrobiyolojik kriterlere uygun olmalidir.

TAZE KANATLI ETLER{ ve HAZIRLANMIS KARISIMLARI ICIN MiIKROBIYOLOJIK

KRITERLER
Aerobik mezofilik bakteri 5 2 | 5X10° 5X10°
Escherichia coli 5 2 | 1X10? 1X 103
Staphylococcus aureus 5 2 | 5X10? 5X10°
Salmonella spp. 5/ 0 | 25 g’da bulunmamali

n: deney numune sayisi
c: m ile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney numune

say1sini
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m: (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi

M: ¢ sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma
sayisl

23. Kanatl eti, kokusmus olmamali veya kokusma belirtileri gdstermemelidir. Kokusmay1 baskilayacak
herhangi bir islem veya madde uygulanmis olmamalidir.

24. Kanatli eti, kan, pislik (diski, sindirim organ1 muhteviyati1 gibi) toprak, camur vb. organik ve/veya
inorganik herhangi bir yabanci madde ile kirlenmis olmamalidir.

25. Kanatli eti, tiiy dipleri kan lekesiz olmali; morartilar, kirmizi veya koyu renkli kan pihtilagsmalari,
berelenme, jelatinimsi yap1 vb. olumsuzluklar tasimamalidir.

26. Herhangi sebeple olursa olsun ilag alan kanatli eti olmamalidir

27. Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis kanatli eti olmamalidir.

28. Herhangi sebeple olursa olsun dldiikten sonra kesilmis kanatli eti olmamalidir.

29. Kanatl eti, lretimlerini takiben hijyenik olarak ambalajlanmalidir. Kanatl eti, Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeligi’nin “Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme” boliimiinde yer alan genel kurallara uygun
olarak ambalajlanmali, etiketlenmeli ve isaretlenmelidir. Ambalajlari, tirlinii sicaklik degisimleri,
hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iriiniin bilesiminde
istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile
etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun
olmali; patlak, yirtik, delik, kirlenmis olmamali; agik renkli ve iirlinlin muayenesine izin verebilir
Ozellikte olmalidir.

30. Ambalajlarin lizerine asagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit veya
baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir:

e T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmis olmalidir.

e Ilgili standardin isaret ve numarasi

e  Uretici firmanin ad1 veya tescilli markas1 ve adresi,

e  Uriiniin ait oldugu kanatli hayvan tiirii {iriiniin ismi,

e  Uriinii saklama sicaklig,

e Malin adi, tipi, ¢esidi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve/veya son kullanma tarihleri (glin-ay-yil
olarak), briit ve net miktarlari.

31. Kanatli eti tasima hususlart Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin “Gidalarin Tasinmasi ve
Depolanmasi” béliimiinde yer alan kurallara uygun olmalidir. Kanath eti tasima araclari: Kanatli eti
tasimaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip olmalidir; uygun sogutma sistemine sahip, tasima siiresince

istenilen 1s1y1 muhafaza edecek nitelikte (sogutulmus etlerde £1°C’a, dondurulmus etlerde -18°C’ye
ayarlanabilmeli, suhunet degisimi otomatik kayit cihaziyla (termograf) donatilmis) olmalidir.
Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun saglanacag: kadar bosluk birakilarak tasinacaktir. Etlerin
tasindig1 frigorifik aragta kotii koku yayan maddeler, toz, pislik, ¢op, saman vb.. yabanct maddeler
bulunmamalidir. Et tagima aracinin i¢ yiizeyleri diizgiin, paslanmaz, etin organoleptik 6zelliklerini
etkilemeyecek bir malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte olmalidir. Arag
seri ve siiratli olmalidir.

32. Kanatli eti tasima araglari, kesinlikle amact disinda kullanilmamali, koku yayan ve/veya kirli bagka
mal bu araglarda taginmamalidir.
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Kanatli eti tesliminde gorevli firma personelleri; kisisel hijyen kurallarina uygun davranis ve
goriiniimde olmalidir. Her teslimatta mutlaka muhatap olunabilecek firma yetkilisi bulunmalidir.
Kanatli eti tesliminde gorevli personellerin, resmi bir saglik kurulusu tarafindan tifo, paratifo A ve B,
salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz, bulasict deri hastaliklari ve benzeri hastaliklar
yoniinden kontrol edildigi ve saglikli oldugunun raporu muayene komisyonunun gerekli goriildigi
durumlarda komisyona ibraz edilmelidir.

Miiteahhit firma tarafindan getirilen kanatli etleri muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek,
sartname kriterlerine uygun olmayan etler iade edilecektir.

Istenilen kanatli et miktar1 kurumumuz tarafindan miiteahhide bildirilecek ve miiteahhit programi
higbir surette aksatmayacaktir.

Universite is bu sézlesmede kayitli miktarlardan + % 20 kanatli eti alip almamakta serbesttir.
Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda, gida mevzuati tiiziigli ve tavuk eti i¢in TS 2409, 5890, 5925,
8627, 12325, 12326, 12327,12328, 12401 ve bu standartlara atif yapilan TS’ lar1 esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan adi gecen iiriinler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu adi gegen iiriinleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde cezai islem uygulanacaktir.

HAZIRLANMIS KANATLI ETi

1.

Hazirlanmis kanatli eti karisimlari; pargalara boliinmiis kanatli eti dahil olmak iizere ete, diger gida
maddeleri ve lezzet vericilerin ilavesiyle elde edilen, etteki kas liflerinin yapisini ve ¢ig kanath
etinin 6zelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede isleme tabi tutulan ¢ig kanath etini kapsar.
Dilimli Yaprak Doner; biiyiikbas ve kiigiikbas hayvanlarin biri veya birkaginin kirmizi etlerinin
karisimina, istenildiginde ayni tiir hayvanlarin yaglari, lezzet vericiler ile diger gida bilesenlerinden
biri veya birkagi ilave edilerek hazirlanan ve doner sisine dizilerek silindir formu verilmis ve yatay
veya dikey olarak dondiiriilerek pisirilmis et {irlinlinilin iiretimin de kirmizi et olarak sadece yaprak
haline getirilmis ¢ig kirmizi etin kullanildig1 doneri kapsar.

Dilimli Yaprak Kanatli Eti Doneri; ¢ig kanath hayvan etlerinin biri veya bunlarin karisimina
istenildiginde kuyruk yagi, gomlek yagi, lezzet vericiler ile diger gida bilesenlerinden biri veya
birkaci ilave edilerek hazirlanan ve doner sisine dizilerek silindir formu verilmis ve yatay veya dikey
olarak pisirilmis et iiriiniiniin tiretiminde kanath eti olarak sadece yaprak haline getirilmis ¢ig kanath
etinin kullanildigi doneri kapsar.

Hazirlanmig kanathi eti ve kirmizi et karigtmlart MSG=Mono sodyum glutamat =E 621 ve/veya katki
maddelerini icermeyecektir.

Kurumumuzun talep ettigi hazirlanmig kanatli hayvan {iriinlerinin teknik sartnameye uygunlugu
acisindan incelenmesi i¢in ihale giinlinden bir giin 6nce numunelerinin birakilmasi gerekmektedir.

Uretici firma; Kanath eti ve kirmiz et iiretimine dair T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan alinmis

Isletme Kayit Belgesi noter tasdikli veya idarece asl goriilmiistiir suretini yiiklenici firma s6zlesme
imzalandiktan sonraki ilk {iriin teslimatinda muayene komisyonuna ibrazi sarttir.

Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari; ; 05.12.2012 Tarih ve 28488 Sayili Resmi Gazete’de
yaymlanan Teblig No: 2012-74 Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi hiikiimlerine uygun

olmalidir.
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Donerin igerdigi yag orani kiitlece en ¢ok %25, tuz orani kiitlece en ¢ok %2 olmalidir.

Doner tiretiminde hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nisasta ve nigasta igeren maddeler ile soya
ve soya Uriinleri kullanilamaz. Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda
%1°1 agmamasi gerekir.

Kanatli eti donerinin igerdigi yag orani kiitlece en ¢ok %15, tuz orani kiitlece en ¢ok %2 olur.

Kanatl eti donerinin iiretiminde hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nigasta ve nigasta igeren
maddeler ile soya ve soya iriinleri kullanilamaz. Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel protein
miktarinin toplamda %1°1 asmamasi gerekir.

Kanath koftede hayvansal kaynakli olmayan proteinler, nigasta, soya ve soya liriinleri kullanilamaz.
Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda %51
asmamasi gerekir.

Kanatli hayvan eti ve hazirlanmis karisimlarinda iireten isyeri, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin
“Gida Maddeleri Ureten Isyerlerinin Tasimasi Gereken Ozellikler” boliimiinde yer alan genel
kurallara; 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Kanatli Hayvan Eti ve Et
Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarma Dair Yonetmelik”
hiikiimlerine ve 27.05.2004 Tarih ve 5179 Sayili “Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine
Dair Kanun Hiitkmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun”unda belirtilen
hiikiimlere uygun olmalidir.

Kanatli hayvan kesimi 8.5.1986 Tarih ve 3285 Sayili Hayvan Saglhigi ve Zabitasi Kanunu’nun 33.
maddesi hiikiimlerine uygun olarak yapilmalidir.

Hazirlanmis kanathh hayvan eti karigimlari, 08.01.2005 Tarih ve 25694 Sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan “Kanatli Hayvan Eti ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve
Esaslarina Dair Yonetmelik™ hiikiimlerine uygun ruhsatlandirilmis kombina ve tesislerde iiretilmis
olmalidir.

Uretici firma; kesime alinan kiimeste en az 6 ay oncesine kadar, Tavuk Kolerasi, Tavuk Vebast,
Newcastle, Salmonellose, Aspergillose, E.colibasillose, Micoplasmose, Leucose, Pseudo
Tuberculose ve Toksoplasmose vb. gibi salgin hastaliklarin goriilmedigini Tarim ve Orman
Bakanligin’in yetkili kurumundan alinacak raporla belgelemelidir ve bu belgeyi muayene komisyonu
gerekli gordiigli hallerde muayene komisyonuna teslim etmelidir.

Hazirlanmig kanatli hayvan eti karisimlari, Aves sinifinda bulunan ve eti gida olarak tiiketilen tavuk
etinden mamiil olmalidir.

Hazirlanmig kanatli hayvan eti karisimlari, teknigine uygun olarak kesilmis, kan1 akitilmus, tiiyleri
yolunmus, i¢ organlar1 ¢ikartilmis, bas ve ayaklar1 kesilmis, yikama ve sogutma islemi gormiis, suyu
sizdirilmis kanatli etinden mamiil olmalidir.

Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari, sogutma, dondurma veya hizli dondurma islemi gérmiis
olmalidir. istege bagli olarak: Pili¢ cordon blue (adet agirligi 100£15 gram), pilic kadinbudu kéfte
(adet agirhigr 50+15 gram), dilimli dana doner ( 1500 gr/paket agirligi) ve dilimli tavuk doner (
1500gram /paket agirligy), citir gogiis fileto(adet agirligr 5545 gram), pili¢ kofte (adet agirligr 5045
gram), salam %100 dana salam (900 gr/adet rulo),sosis kokteyl sosis, pastirma yagsiz ve sinirsiz,
sucuk %100 dana kangal sucuk ve seklinde olmalidir.
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Hazirlanmig kanatli hayvan eti karigimlarinin ihale oncesi alinan numuneler degerlendirilerek
pistikten sonraki durumu degerlendirilecektir. Pistikten sonra soniik ve lastik gibi bir goriintii
olmamalidir.

Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi: Bu hususlarin
muayenesi kat’i kabul sirasinda yapilacak, hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlariin tiiketimi
esnasinda etten kaynaklanan bir zehirlenme ve saglik problemi ¢iktig1 takdirde veya muayene
komisyonunun gerekli gordiigii hallerde, T.C. Saglik Bakanligi veya Tarim ve Orman Bakanligi veya
Universiteler tarafindan yapilacak laboratuvar analizleri (ki, bu analizlerin bedeli miiteahhit firma
tarafindan karsilanacaktir) sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmadigmin tespiti halinde dogabilecek ek zarar-ziyan ve mesuliyetten miiteahhit firma
sorumlu tutulacaktir.

Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari, kurumumuz istegine bagh olarak taze ve/veya hizl
dondurulmus (soklu) olarak getirilmelidir.

Hazirlanmig kanatli hayvan eti karigimlari, kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim
edilmelidir.

Hazirlanmis kanathi hayvan eti karigimlarinin soklu olan iiriinleri, son tiikketim tarihine 3 aydan az
stire kaldig1 takdirde kabul edilmeyecektir. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlarinin taze olan
tirinleri, tiretim tarihinden en fazla 2 giin gegmis oldugu takdirde kabul edilecektir.

Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi
kosulu ile resmi laboratuvardan alinmis “hazirlanmis kanatl hayvan eti karigimlarinin, kimyasal,
mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarin” miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz
etmelidir.

Hazirlanmis kanathi hayvan eti karisimlari, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni
boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir. Bu genel kurallara ek olarak asagidaki
tabloda verilen mikrobiyolojik kriterlere uygun olmalidir.

TAZE KANATLI ETLERI ve HAZIRLANMIS KARISIMLARI iCiN MiKROBiYOLOJIK

KRITERLER
| 1
.erobik mezofilik bakteri X10° X108
scherichia coli X 102 X 10°
taphylococcus aureus X 102 X 103
almonella spp. 5 g’da bulunmamal1

n: deney numune sayisi

c: m ile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney numune
say1sini

m: (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi

M: ¢ sayidaki deney numunesinin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisi
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27. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari, kokusmus olmamali veya kokusma belirtileri
gostermemelidir. Kokusmayi baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmis olmamalidir.
28. Hazirlanmis kanath hayvan eti karisimlari, kan, pislik (diski, sindirim organ1 muhteviyat: gibi)
toprak, camur vb. organik ve/veya inorganik herhangi bir yabanci madde ile kirlenmis olmamalidir.
29. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlar, biitiinliigii bozulmamus, pargalanmamus,
zedelenmemis, homojen biiyiikliikte ve goriiniiste olmalidir.

30. Herhangi sebeple olursa olsun ila¢ alan hazirlanmis kanatl hayvan eti karisimlar olmamalidir
31. Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis, boyanmis hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlar:
olmamalidir.

32. Herhangi sebeple olursa olsun 6ldiikten sonra kesilmis hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlar
olmamalidir.

33. Hazirlanmis kanathh hayvan eti karigimlari, {iretimlerini takiben hijyenik olarak
ambalajlanmalidir. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari, Tiirk Gida Kodeksi Ynetmeligi’nin
“Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme” béliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak
ambalajlanmali, etiketlenmeli ve isaretlenmelidir. Ambalajlari, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem,
151k vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve iirliniin bilesiminde istenmeyen
degisikliklere ve organoleptik Ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iriin ile etkilesim
gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmali; patlak,
yirtik, delik, kirlenmis olmamali; agik renkli ve iirliniin muayenesine izin verebilir 6zellikte olmalidir.
34. Ambalajlarin iizerine asagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyecek sekilde, kagit
veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalhdir :

— T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan isletme onay belgesi alinmis olmalidir.

—> Ilgili standardin isaret ve numarasi

— Uretici firmanin ad1 veya tescilli markasi ve adresi,

— Uriiniin ait oldugu kanatl hayvan tiirii {irliniin ismi,

— Malin ady, tipi, ¢esidi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve/veya son kullanma tarihleri (giin-ay-
y1l olarak), briit ve net miktarlari.

— Uriinii saklama sicaklig1

— Icerdigi maddeler (icine giren maddeler)

35. Hazirlanmis kanath hayvan eti karisimlari tasima hususlar Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin
“Gidalarin Taginmasi ve Depolanmasi” bdliimiinde yer alan kurallara uygun olmalidir. Hazirlanmis
kanath hayvan eti karisimlari tasima araglari: Kanatli eti tasimaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip

olmalidir; uygun sogutma sistemine sahip, tasima siiresince istenilen 1s1y1 muhafaza edecek nitelikte
(sogutulmus tirtinlerde +1°C’a, dondurulmus tirtirnlerde -18°C’ye ayarlanabilmeli, suhunet degisimi
otomatik kayit cihaziyla (termograf) donatilmis) olmalidir. Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun
saglanacagi kadar bosluk birakilarak taginacaktir. Etlerin tagindig: frigorifik aracta kotii koku yayan
maddeler, toz, pislik, ¢dp, saman vb.. yabanci maddeler bulunmamalidir. Et tagima aracinin i¢
yiizeyleri diizglin, paslanmaz, etin organoleptik 6zelliklerini etkilemeyecek bir malzemeden yapilmas,
temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte olmalidir. Arag seri ve siiratli olmalidir.

36. Hazirlanmis kanathh hayvan eti karisimlari tasima araglari, kesinlikle amaci disinda
kullanilmamali, koku yayan ve/veya kirli bagska mal bu araglarda taginmamalidir.
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37. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlar tesliminde gorevli firma personelleri; kisisel hijyen
kurallarina uygun davranis ve goriiniimde olmalidir.

38. Hazirlanmis kanatli hayvan eti karigimlari tesliminde gorevli personellerin, resmi bir saglik
kurulusu tarafindan tifo, paratifo A ve B, salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz, bulasic1 deri
hastaliklar1 ve benzeri hastaliklar yontinden kontrol edildigi ve saglikli oldugunun raporu gerekli
goriildiigii hallerde muayene komisyonuna ibraz edilmelidir.

39. Miiteahhit firma tarafindan getirilen hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari, muayene
komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartname kriterlerine uygun olmayan etler iade edilecektir.

40. lade edilen hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlari yerine uygun olan hazirlanmis kanatli
hayvan eti karigimlari en geg bir giin i¢inde temin edilecek, temin edilmedigi takdirde kurum istedigi
yerden {iriinii temin edecek, bedelini miiteahhit firma 6demek zorunda kalacaktir.

41. istenilen hazirlanmis kanatli hayvan eti karisimlar: miktari, kurumumuz tarafindan miiteahhide
bildirilecek ve miiteahhit programi hicbir surette aksatmayacaktir.Firma, siparig verilen tarih ve saate
uymakla miikelleftir.

42. Universite is bu sdzlesmede kayith miktarlardan + % 20 hazirlanmis kanatli hayvan eti
karisimlar1 alip almamakta serbesttir.

43. Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan adi1 gegen iiriinler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname
kriterleriyle uyumlu adi gegen iiriinleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin
etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan adi gegen iriinleri temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

¢ DiGER SARTLAR:

e Uriinler bir defada degil, periyotlar halinde satin alinacaktir.

e Alinacak iirlinlerde Tirk Gida Kodeksi ve ilgili TSE standardinda belirtilen mikrobiyolojik,
kimyasal ve kalinti analizlerinden idarenin yapilmasini uygun gordiigli analizler, masraflari
yiikleniciye ait olmak kaydiyla, tercih ettigi bir laboratuarda idarenin belirledigi periyotlarda (ihale
stiresince en az 3 kez) yaptirilacaktir.

e Mallarin teslimi ise baslama tarihinden itibaren Kayseri Universitesi Satin alma Departmanindan
gelecek siparisler dogrultusunda partiler halinde olacaktir.

e Siparisler faks, e mail veya telefon ile firmaya teslimden, en geg, bir giin 6nce bildirilecektir.
Mallar &nce teslim giinii saat 08.30 - 09.30 aras1 Kayseri Universitesi’ne getirilerek Muayene
Komisyonuna kontrol ettirilecektir.

e Kontrolden gecen mallar ilgili noktalara yiiklenici veya Lojistik Destek Merkezi tarafindan
gonderilecektir. Teslimatlarin uygun bir sekilde yapilabilmesi i¢in yiiklenici, 1 Adet Panelvan
kamyonet (en az 1 ton net yiik tasima kapasiteli, yas1 2 yildan daha kiiciik) idare biinyesinde
ticretsiz olarak bulunduracaktir. Bu aracin her tiirli gideri (HGS, OGS, yakit, ara¢ bakimlar1 vb.
tiim masraflar) yiiklenici firma tarafindan karsilanacaktir. Mallar en ge¢ saat 14.00 da teslim
noktalarinda olmalidir.

¢ Teslimat sirasinda gerekli olan her tiirlii malzeme yiiklenici firma tarafindan saglanacaktir.

e Teslim edilen malzemelerin her tiirlii yiikleme ve bosaltma hizmeti yiikleniciye aittir. Yiikleme ve
bosaltma esnasinda kullanilacak 1 adet terazili transpalet (minimum 2000 kg tasima kapasiteli ve
kullanilmamis) ve 4 adet transpaleti (kullanilmamis) ihale siiresince lojistik destek merkezinde
ticretsiz olarak bulundurmak zorundadir. Transpaletlerin tekerlekleri beyaz kemik malzemeden
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tiretilmis olacaktir. Bunlara ait tiim masraflar yiikleniciye aittir. Terazili transpaletlerde
miihiirleme yapilmasi1 gerekmektedir.

e ihale konusu iiriinlerin teslimat1 sirasinda, 6zellikleri incelenmek amaciyla kontrolii yapilan
(eksilen) numunelerin maliyeti ve bozulan ambalajlarin eski haline getirilmesi yiikleniciye aittir.
e Muayene ve kabul komisyonunca talep edildigi takdirde ilgili teknik sartnamede belirtilen ve

muayeneler i¢in gerekli dokiiman ve Tiirk Standartlar1 yiiklenici tarafindan temin edilecektir.

e Kabulii yapilarak teslim alinan ihale konusu {iriinlerin tiiketimi neticesinde herhangi bir
zehirlenme veya saglik problemi ¢iktig1 takdirde, bu iirlinlerin muayenesi uluslararasi standartlara
uygun olarak yiirtirliikte bulunan meri mevzuat hiikiimlerine gore yaptirilacaktir. Bu analizler
sonucunda s6z konusu iiriinlerin, yiiriirliikte olan Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi hiikiimlerine
uygun olmadigmin tespiti halinde dogan maddi ve hukuki zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumludur.

¢ Gidalarin taginmasi ve depolanmasi islemleri asagidaki kriterlere gére yapilmalidir.

eidare gerek duydugu durumlarda yiiklenici firma iiretim ve depolama yerlerine tetkik
gerceklestirebilir.

e Teslimati yapilan her iiriiniin teslim edilen partilerine ait analiz raporlar1 iiriin ile birlikte idareye
teslim edilmek zorundadir.

¢ Demo caligmasi i¢in getirilen numune {iriinlerin maliyeti yiikleniciye aittir.

¢ Tlim iiriinler plastik paletlerle ve streclenmis halde gelecektir. Bu sekilde sevkiyat yapilamiyorsa
gelen triinler idarenin saglayacagi plastik paletlere yliklenici tarafindan aktarilarak, yine
yiiklenicinin getirdigi stre¢ filmlerle sarilacak ve yiiklenicinin elemanlari tarafindan idarenin
belirledigi depoya istiflenecektir. Bu konuda herhangi bir {icret talep edilmeyecektir.

¢ Yiikleme ve bosaltma hizmeti yiikleniciye ait olup, calisacak eleman sayisi idarenin is akisini
aksatmayacak sekilde en az 2 kisi olacaktir. Idare istegi dogrultusunda teslimatta calisacak eleman
sayis1 arttirilabilir.

eGelen driinlerin birim agirhigi konusunda, ambalaj tizerinde belirtilen net gramaj dikkate
almacaktir.

e (Gida maddeleri depolama ve tasima esnasinda her tiirli dis etkenden zarar gérmeyecek,
bozulmayacak sekilde korunmalidir.

e Tagima araclar1 ve depolarda havalandirma, sicaklik ve rutubet {irtin 6zelliklerine uygun olmali,
depolarda sicaklik ve rutubet 6lger cihazlar bulundurulmali, bilgiler siirekli olarak kaydedilmelidir.
Soguk zincirdeki tagima vasitalarinda da sicaklik ve nemdolcer cihazlar bulundurulmalidir.

e Depolarda ve tagima arag¢ ve gereclerinde kullanilan alet, ekipman ve malzemeler temiz, saglam
ve hijyenik amacina uygun olmalidir.

¢ Depo ve tagima arag ve geregleri yikama ve dezenfeksiyona uygun olmalidir.

e Tagima esnasinda {irlinlerin ambalaj ve etiketlerinin zarar gérmesi Onlenmeli, {iriin ve ambalajin
ozelligine gore istif ve yigma yapilmalidir.

¢ Gida maddeleri birbirinin 6zelligini bozmayacak sekilde tasinmali ve depolanmalidir.

¢ Gida maddeleri toksik maddeler ile birlikte depolanmamali ve tasinmamalidir.

¢ Gida maddeleri o6zelliklerine gore temizlik malzemelerinden ayri1 bolmelerde depolanmali ve
tasimnmalidir.

¢ Gida maddelerinin taginmas1 ve depolanmasi ile ilgili gerekli is glivenligi 6nlemleri alinmalidir.

¢ 4857 Sayili Is Kanunu, 6331 Sayil Is Saghg ve Giivenligi Kanunu ve 5510 Sayili Sosyal
Sigortalar ve Genel Saglik Sigortas1 Kanunu ile bu kanunlar kapsaminda yayimlanmis olan
yonetmeliklere dayanilarak hazirlanmistir.

18 yasindan kiiciikler firmalar tarafindan calisma yapmak {iizere Kayseri Universitesi'ne
gonderilmeyecektir.

e s yerine giris islemleri, kimlik kartlar1 ve saglik raporlari
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e Firma ¢alisanlarina firmalar tarafindan iSG kimlik kartlar1 verilecektir. Kendilerine verilen ISG
kimlik kart1 olmadan Lojistik destek merkezine girmeyecek ve c¢alisma yapmayacaktir. ISG
Kimlik kart1 firmalar tarafindan is saglig1 ve giivenligi bakimindan ¢alisanlarin sahada ana faaliyet
konusu ve ek gorevlendirmeler i¢in uygunlugunun saglandigin1 gostermek tizere ve gerekli
miiracaat1 yapmis olmasi sartiyla her ¢alisan i¢in ayrica diizenlenecektir.

e Firmalar tarafindan ¢alisanina verilecek ISG Kimlik Kart1 igin ibraz edilmesi gereken belgeler:

¢ 6331 yili Is Saghig1 ve Giivenligi Kanunu kapsaminda her ¢alisan igin bulunmasi gereken iSG
0zliik dosyasindaki bilgi ve belgeler;

Temel calisan 6zliik bilgileri

Ilgili iste calisacak olan personelin SGK durumunu gdsterir belge

Personelin yapilacak olan ise uygun oldugunu gosterir, isyeri hekimi onayl saglik raporu

Calisan adina diizenlenmis ISG temel egitim sertifikasi

Personel gorev taniminin tarafina teblig edilmis olmasi

Personel gorev tanimina uygun is ile alakali yetkili(akredite) kurum ve kuruluslardan c¢alisan

adina diizenlenmis ehliyet ve egitim sertifikalar1.

Kisisel koruyucu donanim teslim tutanaklari, kisisel koruyucu donanimlarin standartlara
uygun oldugunu gosterir sertifikalari.

Calisan tarafina teblig edilmis i¢ yonerge ve talimatlar

Isyeri ana faaliyet konusu geregi tiim ¢alisanlarin dogal afet durumlari i¢in yetkili(akredite)

kurum ve kuruluslardan gerekli egitimin verildigine dair sertifika

e Kisisel Koruyucu Malzeme Kullanimi

eFirma calisanlar1 gorev unvani ve yaptigr is kapsaminda (gorev tanimlarinda belirtilmek iizere)
tarafina imza karsilig1 teblig/tebelliig edilmis olan kisisel koruyucu donanimlarini kullanmak
zorundadir.

e Mal Teslim Yerleri;

e idare yil iginde yeni agilacak tesisleri teslim yeri olarak yiikleniciye bildirme hakkina sahiptir. Hali
hazirdaki teslim yerleri Kayseri Universitesi yemekhanesi teselliim alan

e Tlim iiriinler raf dmriiniin en fazla yarisini tiiketmis olmalidir.

ANANENENE NN
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T.C.
KAYSERI UNIVERSITESI
YAS MEYVE - SEBZE MIKTARI VE TEKNIK SARTNAMESI

AMAC

Bu Teknik Sartname, Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Isletmeler
ve Yemekhaneler Sube Miidiirliigline baglh birimlerin ihtiyact olan 2024 yilinin ilk alt1 ayinda
kullanilacak yas meyve-sebze friinlerinin  satin  alimi isi amaciyla hazirlanmistir.
KAPSAM

Kayseri Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Isletmeler ve Yemekhaneler
Sube Midiirliigiine bagli birimlerin ihtiyact olan sebze-meyve iriinlerinin satin alimi isidir.
KISALTMALAR

Isbu sartnamede gecen ve asagida listelenen kisaltmalar metin icerisinde agik¢a baska anlamda
kullanildigr  ifade  edilmedigi  siirece  karsilarinda  belirtilen  anlama  gelecektir:
“IDARE” : Kayseri Universitesi Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Baskanligi Sosyal Isletmeleri
“YUKLENICI” : Thale neticesinde s6zlesme imzalamus, ve Idareye kars1 yiikiimliiliik altina girmis,
sirket veya sirketler.

Sartname Toplam L Miktar
Stra No No Agiklama M iFl)<tar Birimi Ogrenci Personel
1 1 KURU SOGAN 930 KG 800 130
2 2 PATATES 7000 KG 6000 1000
3 3 DOMATES 1150 KG 1000 150
4 4 SALATALIK 850 KG 750 100
5 5 CARLISTON BIBER 950 KG 800 150
6 5 DOLMALIK BIBER 125 KG 100 25
KAPYA BIBER (KIRMIZI
7 5 CARLISTON BIBER) 950 KG 800 150
8 6 KARALAHANA 120 KG 100 20
9 7 KIVIRCIK MARUL 235 ADET 200 35
10 8 TERE 120 BAG 100 20
11 8 DEREOTU 60 BAG 50 10
12 8 NANE 60 BAG 50 10
13 8 REYHAN 60 BAG 50 10
14 8 SEMIZOTU 250 BAG 200 50
15 8 ROKA 60 BAG 50 10
16 8 FESLEGEN 180 BAG 150 30
17 9 MAYDANOZ 100 BAG 50 50
18 10 PATLICAN (KEMER) 3500 KG 3000 500
19 11 KABAK 1150 KG 1000 150
20 12 LIMON 200 KG 100 100
21 13 SARIMSAK 110 KG 100 10
22 14 ELMA 1750 KG 1500 250
23 15 MANDALINA 2350 KG 2000 350
24 16 HAVUC 700 KG 600 100
25 17 PORTAKAL 1750 KG 1500 250
26 18 ARMUT 700 KG 600 100
27 19 MUZ 1750 KG 1500 250
28 20 MANTAR 235 KG 200 35
29 21 BAL KABAGI 470 KG 400 70




GENEL HUKUMLER

No ok ow

10.
11.

12.

13.

Tim triinler 1. kalite ve TSE belgesi ile birlikte ISO kalite belgelerinden birine sahip
olmalidir. (TSEK, TS EN ISO 9000, 9001:2008, HACCP, ISO 22000 gibi)

Uriinlerin icerikleri TSE’nin belirledigi smirlarda olmalidir. TS numaras1 ve TSE
damgas1 mutlaka {irlinlerin ambalaj1 {izerinde yazili olmalidir.

Tiirk Gida Kodeksi ambalaj tebligine uygun olmalidir.

Uriinlerin i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir.

Uriinler yeni sene iiriinii olmalidir.

Uriin ambalajlar agik, yirtik, yipranmus, ve kirli olmamalidir.

Uriinlerin teslim alinmadan once idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.)
yapilacak, uygun olmasi halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan {iriin
ayn1 partideki diger tirlinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

Uriinlerin siparisleri, fiyatlandirmasi net agirhg: iizerinden yapilacak olup, briit agirlig
dikkate alinmayacaktir. (Cam, teneke, kutu agirlig: gibi.)

Islenmis, iiriinlerde Tarim ve Orman Bakanligmmn iiretim izni, isletme kayit/ onay
numarasi bulunmalidir.

Tasima ve depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 3.boliimdeki gibi olmalidir.
Siparisler ilgili miidiirliikler tarafindan bir giin 6nceden firmaya telefonla veya faksla
bildirilir. Firma siparisleri istenilen miktar, cins ve kalitede teknik sartnameye uygun
olarak ertesi giin en geg, saat 08.00’e kadar teslim eder. Geri gevrilen iirlinler ayn1 giin
saat 10:00’a kadar gelmelidir.

Yiiklenici siparis verilen iirlinleri istenildigi sekilde ve zamaninda teslim etmedigi
takdirde idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder
ve bedelini ilgili firmanin istihkakina mahsup eder.

Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimatlart esaslar1 dahilinde
yapilacaktir. (Numune alma islemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.) Numune alma
hususunda sorumluluk saticiya aittir.



10.

YAS MEYVE VE SEBZE TEKNiK SARTNAMESI
1- KURU SOGAN

Kuru soganlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Soganlar biitiin, saglam, temiz
don vurmamis, ¢amursuz, kendine has tat ve kokuda iki dis kabugu ve sap1 kuru olmalidir.
Bigakla enine kesildiginde kesit yiizeyi sulu ve tabakalanmamis olmalidir.

Kuru soganlarda tiiketimi engelleyecek ciiriikliik, bozukluk, don vurugu, filizlenme,
yumusama, anormal gelismeden 6tiirii siskinlesme, gozle goriilebilir yabanci madde,
anormal dis nem, yabanci tat ve koku olmamalidir. Saplar1 5 cm’den kisa olmalidir.

Kuru soganlarin tane agirliklart 300+20 gram olmalidir.

Kuru soganlar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan
zararlar bulunmamalidir.

Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamalidir.

Kuru soganlar; ezik, ¢iirlik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu,
kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, iiriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151tk vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {irliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica
tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Kuru soganlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin i¢inde ayrilmis
sogan kabuklar1 bulunmamalidir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirligt 50 KG™1
gecmemelidir.

Teslim edilen partideki kuru soganlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 796 standardi esas alinacaktir.

2- PATATES

Patatesler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patatesler; biitiin, saglam, temiz, sik
dokulu, kabugu diizgiin ve iyi olusmus, filizlenmemis olmalidir. Islak, donmus, ciiriik,
yumusamamis olmali, ¢apa yarast bulunmamalidir.

Patateslerde anormal tat ve koku, anormal dis nem, goriiniisleri bozacak sekilde ¢atlaklar,
kesikler, kemirici izler ve berelenmeler, asir1 sekil bozulmalari, yumru sathinin 1/8’ini asan
ve kabugun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim, et kisimdan 5 mm’den daha
derinlere niifuz etmis cesitli patates ve yumru uyuzu belirtileri, don zarari, glines yanigi
olmamalidir.

Taze patates ithalenin yapildig1 yil igerisinde {iretilmis yeni mahsul olacaktir.

Patateslerde en kiiciik ¢cap 6l¢iisii 55 mm’den az olmamalidir. Tane agirliklar1 150-200 gram
ve arasinda olmalidir.

Patatesler; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Patatesler; gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemeli, icinde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir.

Patatesler; ezik, ¢iiriik, ¢camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.
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Ambalajlar, iirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
Ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {irlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Patatesler ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin dolu haldeki her
birinin agirhig 50 KG’1 gegmemelidir.

Teslim edilen partideki patatesler ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1222 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir.

3- DOMATES

Domatesler ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; biitlin, temiz, tim
yapraklardan ve ciplak gozle goriilebilen her tiirlii yabanct maddelerden arinmis, olgun,
kizarmig olmalidir. Sar1 ve yesil miktarlar1 %2’den fazla olmamalidir. Sap taraflarinda yesil
sertlik bulunmamali, burusuk, camurlu, toprakli olmamalidir. Kesildiginde i¢i kof olmamali
beyaz olgunlagmamis 6zellik géstermemelidir.

Domatesin tiiketimini engelleyecek ¢iiriik ve bozukluk; anormal dis nem, yabanci tat ve
koku, bécek ve bocek zarar icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintist
olmamalidir.

Adet agirligi 100-150 gram ve arasinda olmalidir.

Domatesler; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamalidir.

Ambalajlar, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {irliniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {irlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Domatesler ambalajlar igerisine kat kat ve diyapol sekilde istif edilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki domatesler ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 79 4 standardi esas alinacaktir.

4- SALATALIK

Salataliklar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Biitiin, saglam, taze goriiniislii, diri,
acilasmamis ve temiz olmalidir.

Salataliklarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, sararma, ¢iirlime, eziklik, burusma
olmamalidir. Yeteri kadar olgunlasmis olmali fakat gekirdekleri sertlesmemis olmalidir.
Tohuma kagmisg, sararmis, burusmus, eksimis, ezik, ciiriik, camurlu, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintis1 olmamalidir.

Adet agirligi 20020 gram ve arasinda olmalidir.

Salataliklar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamalidir.

Ambalajlar, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
Ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.
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Salataliklar ambalajlar icerisine dizilmis olmali, dokme olmamalidir.

Teslim edilen partideki salataliklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidur.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1253 standardi esas alinacaktir.

5- BIBER (CARLISTON, DOLMALIK VE KIRMIZI CARLISTON)

Biberler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda
saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (yesil) almis, ince kabuklu ve
tatli olmalidir.

Adet agirhig dolmalik biberlerde 80-100 gram, taze biberlerde (sivri ve carliston) 20-30
gram arasinda olmalidir.

Biberler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanc1 madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilart bulunmamalidir.

Biberler; kizarmis, ezik, ¢irik, kirilmis, kesilmis, ¢amurlu, toprakli, burugsmus, gevsek,
porsiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve act olmamalidir.

Ambalajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica
tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Biberler ambalajlar i¢erisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki biberler ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmaly; yesil, sar1, kirmizi gibi renkli biberlerin karisimi olmamalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1205 standardi esas alinacaktir.

6- KARALAHANA

Karalahana tohuma kagmais, kurtlanmis, dagilmis yaprak halinde, ¢camurlu, ¢iiriik, donmus
olmamalidir. Ekstra ve 1. Sinif kalitede olmalidir.

Taze, gbbegini tam sarmis lahanalardan olacaktir.

Her bir lahananin agirlig tartildiginda 250 gr dan asag1 olmayacaktir.

Ambalajlar, {irlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
0zelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iirlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

7- MARUL (KIVIRCIK))

Marullar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Marullar biitiin, saglam, taze
goriiniislii, temiz ve kuru, toprak bulasikli yapraklardan ayiklanmis, kimyasal giibre ve
diger ila¢ artiklarindan tamamen temizlenmis olmalidir. Cigeklenme belirtisi gostermemis
(tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, marulun kokii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak
kesilmis olmalidir. Yabanci tat ve koku, anormal dis nem ve yabanci madde
bulundurmamalidir.
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Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprake¢iklari tam olmali, lizerlerinde
parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve
sararmamis olmalidir.

Marullarin gébegi iyi olugsmus ve tek gobekli olmalidir.

Marullar orta boyda olmalidir. Diiz marulun her birinin agirlig1 600-1100 gram ve arasinda
olmali; kivircik marulun her birinin agirligi ise 250 gramdan az olmamalidir.

Marullar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamalidir.

Marullar; ezik, ¢iiriik, ¢camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve act olmamalidir.

Ambalajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151tk vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
Ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {irlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Marullar ambalajlara, aralarinda fazla bosluk kalmayacak ve ezilmeyecek sekilde yatik
olarak yerlestirilmelidir.

Teslim edilen partideki marullar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1194 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
almacaktir.

8- TAZE TERE, DEREOTU, NANE, ROKA, SEMiZOTU, REYHAN, FESLEGEN

Dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan, feslegen ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip
olmalidir. Dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan, feslegen; dis etkenlerden zarar
gormemis, taze ve korpe goriiniislii, solmamais, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda
olmalidir.

Dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan, feslegen iyi gelismis olmali, iizerinde
parazit, hastaliklarla ve soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgii renkte ve
sararmamis olmalidir.

Uriinler demetler halinde baglanmis olmalidir.

Dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane reyhan, feslegen; don zararma ugramamis olmali,
giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku
ve tat icermemeli, i¢cinde yabanci otlar bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir.

Dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan, feslegen ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli,
burusmus, karamis, porstik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve act olmamalidir.

Ambalajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iirlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan, feslegen ambalajlar igerisine dokme olarak
konulabilir.

Teslim edilen partideki dereotu, roka, tere, semizotu, yas nane, reyhan, feslegen cesit, tip,
siif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1814 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir.
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9- MAYDANOZ

Dis etkilerden zarar gérmemis, taze ve korpe goriiniislii, solmamis, temiz, saglam, iyi
geligmis, bilesik yapragin biitiin yaprakgiklari tam ¢esidine 6zgii renkte olmalidir.
Sararmis, donmus, ¢amurlu, toprakli, parazitli olmamalidir.

100’er gr’lik demetler halinde olmali, demetler iginde yabanci otlar bulunmamali,
demetlerin hepsi ayni cins maydanoz icermelidir.

Demetler arasi agirlik farki 10°ar gr’1 gegmemelidir.

Piyasada satilan iyi cins maldan (1.s1nif) olmalidir.

Uzerinde yabancr tat ve koku, anormal 1slaklik, yabancit madde bulunmamalidr.
Ambalajlari, {riinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 1s1tk vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Maydanoz ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1814 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
aliacaktir.

10- PATLICAN

Patlicanlar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olmalidir. Patlicanlar; biitlin, saglam, temiz,
tizerinde gozle goriiliir yabanci madde bulunmayan, taze goriiniislii, yeterince gelismis (eti
liflenmis veya odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri dis etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin
sekilli, eti liflenmemis, siki yapili, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz ve kendine has tat ve
kokuda, renkte olmalidir. Sap ve yesil canak yapraklar1 kopmamis olmalidir.

Patlicanlar; yumusamis, odunsu yapida, aci, c¢ekirdekleri asir1 gelismis ve beyazligim
kaybetmis olmamali, tohuma kagmamis olmali, ¢atlaklar, kesikler, kemirici izleri ve
berelenmeler bulundurmamalidir.

Patlicanlar, karmiyariklik amacgli olursa uzunlugu 12-15 cm, ¢ap1 4-5 cm; musakkalik,
kizartmalik vs. amagli olursa minimum uzunlugu 15 cm ve minimum tane agirligi 150 gram
olmalidir.

Patlicanlar; iy1 gelismis olmali, {izerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Patlicanlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, icinde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilart bulunmamalidir.

Patlicanlar; ezik, ¢iiriik, ¢gamurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

Ambalajlar1, {iriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 1sitk vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
Ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Patlicanlar ambalajlar icerisine list liste dizilmis olarak konulmalidir.

Teslim edilen partideki patlicanlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.



10.

10.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1255 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alimacaktir.

11- KABAK

Yemeklik kabaklar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Yemeklik kabaklar; dis
etkenlerden zarar gormemis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, parlak, temiz ve kendine
has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

Yemeklik kabaklar; siki ve sert, yumusamamis, tohuma kagmamis olmali ve ¢icekler,
catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamali; kart, ¢ekirdekleri fazla
biliylimiis, gevsemis olmamalidir.

Yemeklik kabaklar, kii¢lik veya orta boyda olmalidir. Kiigiik boy kabaklarin uzunlugu 12-
15 cm, orta boy kabaklarin uzunlugu ise 15-20 cm arasinda olmalidir. Tane agirliklar1 180-
200 gr arasinda olmalidir. Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olmalidir.

Yemeklik kabaklar; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan
zararlar bulunmamalidir.

Yemeklik kabaklar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle
goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat icermemeli, i¢inde yabanci
maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.
Yemeklik kabaklar; ezik, ¢iiriik, ¢amurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali,
kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb. olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {irlin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica
tasima, depolama kosullarina dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Yemeklik kabaklar ambalajlar igerisine {ist iiste 4 sira halinde dizilmis olarak konulabilir.
Teslim edilen partideki yemeklik kabaklar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1898 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
almacaktir.

12- LIMON

Limonlar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Limonlar biitiin, saglam, temiz,
kendine has tat ve kokuda, dogal rengini (sar1) ve seklini almis olmalidir. Saplar1 silme
kesilmis ince kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktar1 tane agirhiginin %25’inden az
olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir.

Yatak limon olmali ve adet agirligr 100+£10 gram olmalidir.

Limonlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilart bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.
Limonlar; kiiflenmis, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, camurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba olmamalidir.

Limonlar ambalajlar i¢erisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki limonlar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidir.



7. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir. Bedelli-bedelsiz tiim ambalajlar (kasa, karton kutu... vs.) daradan diistilecektir.

13- SARIMSAK

1. Sarimsak, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir.

2. Sarimsak, kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri gériiniislii, temiz ve tiiriine
gore dogal rengini (kirmizi), seklini almis olmalidir. .

3. Sarimsak, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

4. Sarimsak, yumusamis, kiiflenmis, acimis, eksimis, ezik, ¢iiriik, bereli, kesilmis, ¢amurlu,
toprakli, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

5. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1131 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
almacaktir.

14-ELMA

1. Elmalar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda olmalidir. Ham, Olgunlagsmamis
cuiriik ve ezik olmamalidir. Ekstra ve 1. Sinif kalitede olmalidir.

2. Elmalarda gozle goriilebilir yabancit madde ve ilag artiklari, anormal dis nem, yabanci tat
ve/veya koku bulunmamalidir. Uzeri kirli, ¢amurlu, toprakli olmamali; ortalama adet
agirligi 200 - 250 gr olmalidir.

3. Elmalar birinci sinif olmalidir. Bunlar tagimaya, elden gecirmeye, depolamaya dayanikli
bir olgunlukta olmalidir. Her ambalaj igerisinde bulunan elmalar, cesit, sinif, olgunluk ve
orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Elmalar kesildigi zaman sert, sulu olmali ve
unlasmamis olmalidir. Goze carpacak sekilde belirgin cliriikliik ve bozulma gibi yeme
ozelliklerini menfi yonden etkileyen Oziirler bulunmamalidir. Elmalar tatli, Golden,
Amasya ve Starking cinsi olmalidir.

4. Ambalajlar tagima sirasinda elmalarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. En fazla 4 sirali kasalarda
teslim edilmelidir.

5. FElmalar ambalajlar igerisinde st liste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

6. Teslim edilen partideki elmalar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimimdan
tek bir 6rnek olmalidir.

7. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 100 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
aliacaktir.

15- MANDALINA

1. Mandalinalar dolgun, sulu, saglam, temiz olmal1 goriiniis ve renk bakimindan kendine has
Ozelliklerde olmalidir. Kiiflii, ¢iirtik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, ¢ok ¢ekirdekli,
kurtlu, kurt yenikli, mekanik etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik
kesikler olmamalidir. Kabugu ince olmali ve sert olmalidir.

2. Usare miktar1 tane agirhiginin %35’inden az olmamalidir. Kabugu diizgiin olmalidir.
Klementin (Kabuk rengi kirmizimsi ve c¢ekirdeksiz) ve Satsuma (iri sar1 kabuklu,
¢ekirdeksiz) mandalinalar olmalidir.
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Mandalinalar ezik, c¢iiriik, kesik olmamali ve anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 olmamalidir. Meyve suyunu
kaybetmemis olmalidir.

Mandalinalarin her biri 100 gramdan ve 10 adedi 1 kg’dan asag1 olmayacaktir.
Mandalinalarin saplar1 silme kesilmis olmali, orijinal ambalajli olarak diyagonal sekilde
dizilmis olmalidir.

Mandalinalar ambalajlar icerisine diyagonal sekilde dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.
Teslim edilen partideki mandalinalar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin
bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

16- HAVUC

Havuglar ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Havuglar; biitiin, kendine has tat ve
kokuda, siki yapili (koflasmamis), catallasmamis, yan kok olusturmamis, saglam, temiz
(yikandiktan sonra iizerinde yabanct madde bulunmayan) kdrpe odunlagmamis ve tohuma
kagmamis olmalidir.

Havuglar ¢iiriik, burusmus, eksimis, kurtlu ve kurt yenikli olmamalidir.

Havuglar tizerinde gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku
icermemelidir. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olmalidir.
Havuglar ¢aplarina gore 20 mm ile 10 mm arasinda agirliklarina gore ise 100-150 gr
arasinda olmalidir. Boy uzunluklar1 20 cm’yi gegmemelidir.

Havuclar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamalidir.

Havuglar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

Teslim edilen partideki havuglar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1193 standardi esas alinacaktir.

17-PORTAKAL

Portakallar; kendine has tat ve kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal
rengini (turuncu-sari) ve seklini almis, ince kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktari
tane agirhiginin %35’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir.

Portakallar kendine has tatliligi, kokusu ve lezzeti olan Washington veya yafa
portakallardan olmalidir.

Adet agirhigi 200-250 gram ve arasinda olmalidir.

Portakallar sandik igerisinde teslim edilmelidir.

Portakallarin saplari silme kesilmis olmali, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. sinif)
Portakallar; don zarara ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.
Portakallar; kiiflenmis, kof, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, camurlu, toprakli, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir
Portakallarin saplar silme kesilmis olmalidir.

Teslim edilen partideki portakallar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidir.



18-ARMUT

. Armutlar, Rosaceae familyas1 (gilgiller)’dan Pyrus communis bitkisinin (agacinin)
kendine 6zgii bigimiyle ince kabuklu, yumusak ¢ekirdekli, eti bol sulu ve lezzetli meyveleri
olmalidir.

. Armutlar gézle goriilebilir yabanc1 madde (¢camur) ve ilag artiklari, anormal dig nem, ¢iiriik,
yabanci tat ve koku, kabuk zarlari siyahlasmis, kumlu olmamalidir. Kabukta nitelik
bakimindan meyvenin genel goriiniigiinii bozan lekeler bulunmamalidir.

. Her ambalaj icindeki armutlar cesit, sinif, olgunluk ve orijin bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Agirligi 200-250 gr arasinda olmalidir.

. Yeni sene iirlinii olmali ve ekstra 1. Sinif niteliklere sahip olmalidir. Meyve suyunu
kaybetmemis olmalidir.

. Ambalajlar tagima sirasin armutlarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig, olmalidir. Armutlar tek sira halinde
dizilmis, olmalidir.

. Armutlar, ambalajlar igerisinde {ist iiste dizili veya dokme olarak yerlestirilmis olmalidir.

. Teslim edilen partideki armutlar, gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidir.

. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 184 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
aliacaktir.

19-MUZ

. Muzlar temiz, saglam, biitiin, parlak renkli, siki, 1yi gelismis olmalidir.Muzlarda
yenilebilirdik durumlarini olumsuz yonde etkileyen yara, bere, ¢iiriikliik, ezilme ve diger
bozulmalar, mantar, bakteri, bocek ve diger zararlilarin etkileri ile parazitler, soguk veya
sicaktan olusan zararlar, giines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen
bozukluklar, kabuk yarilmalari, kopmalari ve agirt nem bulunmamalidir.

. Bir ambalaj icerisindeki muzlar ¢esit, sekil, olgunluk ve renk bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Muzlar taraklarindan ayrilmamais ve her bir tarakta en az 8 muz olacak sekilde
getirilecektir. Ithal muz olup adet agirligi 150-200 gr olmalidir.

. Ambalajlar tasima sirasinda Muzun iyi korunmasini saglayacak nitelikte karton veya diger
uygun nitelikte yapilmis sandik veya kutu olmalidir. Ambalaj i¢inde kullanilacak kagit ve
benzeri malzeme, yeni, temiz ve insan sagligina zararsiz olmalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili kismin diga gelmesine ve iirline degmemesine dikkat edilmelidir.
Hevenk ve tarak seklinde ambalajlanan muzlarin sap kesitleri, fazla su kaybimi énlemek
amaci ile kagitla sikica sarilmalidir. Bunlar delikli polietilen torbalara konulduktan sonra
da ambalajlara yerlestirilmis olarak getirilecektir.

. Muzlar ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda
fena koku yayan ve bunlar1 kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

. Muzlar ambalajlar igerisinde iist iiste dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

. Teslim edilen partideki muzlar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidir.

. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1802 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
almacaktir.
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20- MANTAR

Mantarlar, ekstra ve 1. smif niteliklere sahip olmalidir. Mantarlar; dis etkenlerden zarar
gormemis, diizgiin sekilli, diri, ¢ok siki dokulu, sert, saglam, biitiin, olgun, temiz, taze
gorlniislii, kendine has tat ve kokuda, renkte (beyaz) olmalidir.

Mantarlar; yumusamis, gevsemis, parcalanmis, beyazligini kaybetmis, esmerlesmis,
kiiflenmis, donmus olmamali; kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.
Mantarlar; iyi gelismis olmali, {izerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Mantarlar; don zararina ugramamis olmali, gozle goriilebilir yabancit madde, anormal dig
nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde
kimyasal veya organik giibre ve ila¢ kalintilar1 bulunmamalidir.

Mantarlar; ezik, ¢iiriik, kotii kokulu, ¢amurlu, toprakli, giibreli, burusmus, porsiik, bocekli,
larvali, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

Mantarlarin sapka capi en fazla 65 mm, sap uzunlugu ise en fazla 25 mm olmalidir
Mantarlar 5-10 kg’lik ambalajlar igerisine ve birbirini ezmeyecek sekilde konulmalidir.
Teslim edilen partideki mantarlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 2410 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
almacaktir.

21- BALKABAGI

En az 13 kg agirliginda olacak,

kuru ve sert dokulu olacaktir. Igne ile denendiginde, igne batirildig1 yerden zorlukla
¢ikmalidir.

Kabaklarin sap1 lizerinde olacaktir.

Ezik, ¢iirtik, bocekli vs. olmayacaktir.

Kabuk rengi kursuni beyaz, et rengi saridan turuncuya kadar degisen tonlarda olacaktir.
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