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: Kemiksiz Dana Eti Alim1 (Yaklagik Maliyet)

Universitemiz &grencilerine hizmet veren baskanhgimiza bagli Sosyal Isletmeler ve
Yemekhaneler Sube Miidiirliigii 6grenci yemekhanesinde 02/01/2024-28/06/2024 tarihleri
arasinda kullanilmak iizere;asagida belirtilen miktarlarda “Kemiksiz Dana Eti Alim” isinin 4734
sayilh Kamu Thale Kanunu geregince yapilabilmesi amaciyla yaklagik maliyet olugturmak
amaciyla birim fiyatina ihtiya¢ duyulmaktadir.
S6z konusu yaklagik maliyet i¢in tespit edilecek olan birim fiyatlarin 28/711/2023 tarihi saat
16.00’ya kadar birim fiyat tizerinden teklif verilmesini ve Universitemiz Saglik Kiiltiir ve Spor
Daire Bagkanlig1 Satinalma Miidiirliigiine bildirilmesini rica ederim.
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Teklif Mektuplar: Idarenin Vermiy/Yayinlamus Oldugu Birim Fiyat Teklif Cetveline Yazlacak Saghk Kiltir ve Spor Daire

Baskanligina Kapali Zarfta Elden, E-Posta veya Kargo ile Zamamnda Eksiksiz Teslim Edilecektir.

Alim Yapilacak Olan Mal/Hizmete Ait Teknik Sartname Varsa Teknik Sartnamedeki Esaslarin Tamamen Okunup Kabul

Edildigine Dair ibare Teklif Mektubu Ekinde imzalannug ve Kaselenmis Olarak Verilmelidir.
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| TC. KAYSERI UNIVERSITESI
KEMIKSIZ KIRMIZI ET MiKTARI VE TEKNIK SARTNAMES]

S.N ET URUNLERI MIKTAR | OGRENCI | PERSONEL | BIiRiM

1 | KEMIKSIZ ET (KARKAS TAKIM) 10000 7000 3000 KG

ETLERIN GENEL OZELLIKLERI:
. Etler, erkek dana eti olmali, kesilen hayvanin 1-2 yas arasi oldugu belgelenmelidir. '
. T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin Il veya llge Miidirliigiinden ahnmus Calisma Izin

Belgesi ve Isletme onay belgesi sahip olmalidr.

. Verilecek etler gida mevzuati tiiziigiine ve TS 669 belgesine uygun nitelikte olmalidur.
. TSE Standartlarinin etlerle ilgili tiim sartlar1 aranacaktir.
. T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin 17 Mart 2001 tarih ve 24345 Sayili Resmi Gazetede

yayinlanan Teblig No: 2001-7 Tirk Gida Kodeksi Taze Et, Hazirlanmis Et ve Hazirlanmis Et
Karisimlar tebliginde yapilacak yeni degisiklikler gegerli sayilacaktir.

Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarm muayenesi:

Bu hususlarin muayenesi kat'i kabul sirasinda yapilacak, etin tiikketimi esnasinda etten kaynaklanan
bir zehirlenme ve saglik problemi ¢iktig: takdirde veya gerekli goriildiigii durumda, T.C. Saglik
Bakanligi veya Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nin veya Universiteler tarafindan yapilacak
laboratuar analizleri sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmadigmin tespiti halinde dogabilecek ek zarar-ziyan ve mesuliyetten miiteahhit firma sorumlu
tutulacaktir.

Kesilen hayvanin Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'nin tesis kurma ve ¢alisma izni verdigi
birinci sinif mezbahaya sahip kombinada kesilmis ve pargalanmis oldugu belgelenmelidir.

Kesilen hayvanin kesim oncesi (ante mortem) ve sonrasi (post mortem) muayenesinin, Il veya Ilce
Gida, Tarim ve Hayvancilik Midiirliikleri’nce gérevlendirilen sorumlu veteriner hekim tarafindan
yapildigi belgelenmelidir. (Belgede, insan tiiketimine uygun oldugu ve muayene tarihi
belirtilmelidir.)

Etler, damgali (3285 sayili Hayvan Sagligi ve Zabitasi Kanunu'na dayanilarak ¢ikarilan Hayvan
Saglig1 ve Zabitas1 Yonetmeligi'nin 101. Maddesinde agiklanan esaslara uygun olarak yapilmis ve
Bakanlik¢a kabul edilmis miihiirle miihtirlenmis) olmalidur.

Etler damga ¢izgisi boyunca yukaridan asagiya dogru saghga zararsiz mavi renkli boyayla
bozulmayacak, silinmeyecek ve okunakli bir sekilde sinif isareti (yukarida belirtilen 6zelliklere ait
haiz mezbahanin miihrii) ile damgali olmalidir.

. Kesilen etler en fazla 48 saat iginde teslim edilmeli ve testis (tasaklar) etlerin tizerinde kesilmeden

getirilmelidir.

. Etler kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim edilmelidir.

. Etler taze getirilmelidir. Dondurulmus etler her ne suretle olursa olsun kabul edilmeyecektir.
10.
11.
12.

Etler, kendine has et goriiniimiinde olmalidir.

Kesilen hayvanin safi gvdesi teslim edilecek, kirpinti (pesvente) et kabul edilmeyecektir.

Etler, tamamen kemiksiz olmali, gvde iizerinde higbir kemik ve/veya kikirdak pargasi
bulunmamalidir.

Kesilen hayvanlarin sakatati (karaciger, akciger, bobrek, yiirek, dil, dalak, iskembe vs.) ve kellesi
bulunmamalidir.

Etler, kan, pislik (diski, sindirim organi muhteviyati gibi) toprak, camur ve yabanci maddelerle
kirlenmis olmamalidir. Govdeler iizerinde deri pargalari, karim ve gdgiis boslugunda i¢ organ
pargalari bulunmamali, bilumum sakatata ait i¢ yaglar olmamalidir.

Etlerin genel gorintsi fazla yagli goriiniim yansitmamalidir. Gévde iizerindeki yaglar alinmis
olmal1 bobrek yaglari, mesane yaglari, gdgiis bosluk yaglar1 alinmis olacak.

Etlerin genel gériintisti, kokusu, dogal lezzeti bozuk olmamalidir. Dogal rengini kaybetmis,
yumusak ve yapiskan kivamli, gevsemis, fena kokulu, kurtlanmus etler kabul edilmeyecektir.
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Hangi sebeple olursa olsun ilag alan hayvan eti olmamalidir.

Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis ve/veya boyanmus etler olmamalidur.

Hangi sebeple olursa olsun 6ldiikten sonra kesilmis hayvan etleri olmamalidir.

Etler iki argelik, iki but olarak dérde par¢alanmis kemiksiz olarak getirilecektir.

Et asma kancalarina asili vaziyette, iizeri etin organoleptik 6zelliklerini etkilemeyecek, insan
saglifina zararsiz, hijyenik bir ambalajla sarili olarak ve arabanin zeminine temas etmeyecek sekilde
getirilmelidir.

Ambalaj ve Dagitim Yontemleri: -
Etler 02/01/2024-28/06/2024 tarihleri arasinda kurumun ihtiyacina gore peyderpey almacaktir.

. Uygun sogutma sistemine sahip, tasima siiresince istenilen 1s1iyr muhafaza edecek nitelikte

(sogutulmus etlerde +1°C)
Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun saglanacag: kadar bosluk birakilarak tasmacaktir.

. Etlerin tagindig1 frigorifik aragta kétii koku yayan maddeler, toz, pislik, ¢op, saman vb. yabanci

maddeler bulunmayacaktir.

Birim ambalajlarin miisaade edilen agirlik toleransla, ilgili bakanligin 76/211/AT numarali Hazir
Ambalajlarin Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gore Net Miktar tespitine dair yénetmelige uygun
olacaktir.

. Etlerin tesliminde gérevli personellerin, resmi bir saglik kurulusu tarafindan tifo, paratifo A ve B,

salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz, bulasici deri hastaliklar1 ve benzeri hastaliklar
yoniinden kontrol edildigi ve saghkli oldugunun raporunun her 3 ayda bir muayene komisyonuna
ibrazi sarttir.

. Kirmuzi et soguk hava zincirini devam ettirecek frigorifik araglarla, arag, yiizeylerine temas etmeyecek

sekilde teslim edilecektir.

. Uriinle igindeki malin disaridan griinmesini engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri

malzemelerden yapilmig ambalajlar igerisinde kasalara koyulmus, sekilde teslim edilecektir.

. Uzerinde firma adi, adresi, iiretim ve son kullanim tarihini belirten etiketler bulunan kutulara konularak

getirilmelidir. Kutulardaki etlerin i¢inde su olmayacaktir.

. Ambalaj lizerinde firma adi, adresi, iiriinle ilgili barkod no’su, iiriiniin cinsi, adi, tiretim ve son kullanma

tarihi, net agirligi bulunacaktir.

Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine
uygun olmalidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1. bsliimiine ve TS 2409°a uygun olacaktir.
Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3. béliimiine ve TS 2409°a uygun olacaktir.

Bu teknik sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar TS 2409 ve ekleri, Tiirk Gida Kodeksi Et Urtinleri
ile ilgili teblig hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile her yeni ¢ikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et
yonetmelikleri dahilinde olacaktir.

Uriinlerin teslim noktasi; Kayseri Universitesi yemekhane teselliim alani

Urtinler teselliim alanina muayene kabul komisyonu tarafindan kontrol edildikten sonra terazide tartilip
mutfak katinda bulunan soguk hava deposuna teslim edilecektir.

MUAYENE KABUL ESNASINDA YUKLENICi FIRMADAN TALEP EDILECEK
BELGELER
1. Kesilen hayvanin kesim 6ncesi (ante mortem) ve sonrasi (post mortem) muayenesinin, il veya
[lge Gida, Tarim ve Hayvancihk Miidiirliikleri’nce gorevlendirilen sorumlu veteriner hekim
tarafindan yapildigina dair belge
2. Veteriner onayli kesim belgesi
3. Kesilen hayvanin Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nin tesis kurma ve calisma izni verdigi
birinci simif mezbahaya sahip kombinada kesilmis ve pargalanmis oldugu belgelenmelidir.
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